
ANTIPASTI
Millefoglie di melanzane e zucchine con ricotta mantecata gratinata

al parmigiano reggiano
Courgette and aubergine Millefeuille with ricotta cheese

and basil

€  16,00

Carpaccio tiepido di vitello tartufato con misticanza romana
Warm veal carpaccio, truffle and roman salad

€  18,00

PRIMI
Rigatoni alla carbonara shakerati

Shaken Carbonara rigatoni

€  20,00

Riso al salto con asparagi e taleggio
Chrspy risotto with asparagus and taleggio

€  22,00

SECONDI
Bocconcini di vitello su  crema di cavolfiore bianco e chips di scorza nera

Veal on a couliflower cream and salsify chips

€  24,00

Involtini di pesce spada ripieni di pomodoro fresco, olive taggiasche e provola
Sword fish rolled with fresh tomato “Taggiasche“ olives and Provola cheese

€  26,00

MENU BISTROT



“CUORE LIQUIDO”
Mousse al cioccolato Ivoire e caffè ai profumi di Cardamomo

con cuore ai lamponi
“Ivoire” chocolate and coffee mousse,cardamom perfumed

and raspberry heart

€ 12,00 

“PERA.3”
Variegato ai tre cioccolati con cremoso al caramello

e doppia consistenza di pera Williams
Three different chocolates with caramel and Williams pear

in a double consistency

€ 12,00 

"SOTTOBOSCO"
Brownie al cioccolato Guanaja 70% "Valrhona" con crema ai frutti di bosco,

finto marshmallow alla lavanda e sorbetto al ravanello su crumble al cacao
Guanaja 70% chocolate brownie with wild berries cream,

false lavender marshmallow, radish sorbet on chocolate crumble

€ 12,00 

“TIRAMISU AROMA”
Cubi di tiramisu’ al cioccolato Guanaja 70% su crumble

e spugna al caffè “Arabica”
Guanaya 70% chocolate cubes of tiramisu on a crumble

and “Arabica” coffee sponge 

€ 12,00 

DOLCI
Dessert


