Franciacorta brut servito con delizie calde e fredde
Franciacorta brut served with warm and cold canapés
[ NN

Terrina di foie gras e pere al Porto
Foie gras ferrine with pears in port

Risotto alle barbabietole rosse con fiocchi di burrata e gamberi rossi di Sicilia
Red beetroot risotto with burrata flakes and Sicilian red shrimp

Cannellone farcito con stracotto di manzo al vino con la sua salsa
Cannellone filled with wine-stewed beef and its jus
[ ]

Tataki di salmone con caviale danese, panna acida e vele di pane
Salmon tataki with Danish caviar, sour cream and thinly sliced bread
[

Maialino da latte alla senape antica con tortino di patate e lenticchie
Suckling pig with old-style mustard served with potato forte and lentils
[

Tortina al caffé e cioccolato
Coffee and chocolate torte

Euro 160,00 per persona, inclusivo di vini in abbinamento di nostra selezione
160.00 euros per person, including selected wines paired with the menu



