
MENU DEGUSTAZIONE
Tasting menu

Polpo stufato al bicchiere con spugna di prezzemolo e foam di patate
Octopus stewed in a glass with parsley sponge and potato foam

Piuma di suino Iberico al "Gin Mare", vellutata di scorza nera, aglio fermentato e aria di mandorle
Iberian pork flavored with “Gin Mare”, salsify velouté, fermented garlic and almond air

Ravioli farciti con mozzarella di bufala e alici del “Mar Cantabrico" su estratto di carota
“Ravioli” pasta filled with buffalo mozzarella and “Cantabrian Sea” anchovies on a carrot extract

Lasagnette verdi con quaglia e finferli, mantecati alla provola affumicata
Green “Lasagnette” with quail and chanterelle mushrooms, smoked “Provola” cheese 

Capesanta scottata su vellutata alla bieta rossa con battuto di verdurine e olive 
Sautéed scallops on a red Swiss chard with vegetable and olives

Maialino da latte con composta di albicocche secche e patate aromatizzate al finocchio
Suckling pig with apricot compôte and fennel potatoes

Brownie al cioccolato Guanaja 70% "Valrhona" con crema ai frutti di bosco,
finto marshmallow alla lavanda e sorbetto al ravanello su crumble al cacao

Guanaja 70% chocolate brownie with wild berries cream,
false lavender marshmallow, radish sorbet on chocolate crumble

€ 150,00

Con proposta di abbinamento vini al bicchiere suggeriti dal nostro Sommelier
With wines by the glass suggested by our Sommelier

€ 230,00

Il menù degustazione è per tutti gli ospiti del tavolo
The tasting menu should be ordered for all guests seated at the same table

Excecutive Chef Giuseppe Di Iorio nel darVi il benvenuto,
Vi condurrà attraverso le sue proposte gastronomiche

nella sua visione di alta cucina italiana,
regalandoVi emozioni sofisticate e sensazioni uniche

Our Excecutive Chef Giuseppe Di Iorio offers you the very warmest of welcomes,
taking you on a journey through his unique vision of Italian cuisine

to both stimulate and satisfy your senses



ANTIPASTI
Starters

Salmone marinato al sale grosso e erbe,
caviale nero su gelatina e crema di cavolfiore
Herb-marinated salmon on jelly, black caviar

and cauliflower cream

€  38,00

Baccalà confit su composta di pomodoro,
cipolla rossa e spugna di piselli

Cod confit on a tomato compôte, red onion
and pea sponge

€  36,00

Fragolino in "Ceviche", crema di patata dolce,
crumble di terra e chips di mais

“Ceviche” marinated “Fragolino” fish, sweet
potato cream, “Terra” crumble and corn chips

€  38,00

Piuma di suino Iberico al "Gin Mare", vellutata
di scorza nera, aglio fermentato e aria di mandorle

Iberian pork flavored with “Gin Mare”, salsify
velouté, fermented garlic and air of almond

€  38,00

Filetto di coniglio ad insalata, radicchietti,
su coroncina di patate e salsa al Barolo chinato

Rabbit fillet and “Radicchietti” salad on a potato
crown and“Barolo Chinato” sauce

€  36,00

PRIMI PIATTI
Pasta

Mezzi paccheri con ragù di crostacei, crema di
broccoli Siciliani e marinara coulis

“Paccheri” pasta with crustaceous ragout,
Sicilian broccoli cream and marinara coulis

€  42,00

Ravioli farciti con mozzarella di bufala e alici
del " Mar Cantabrico" su estratto di carota

“Ravioli” pasta filled with buffalo mozzarella
and “Cantabric Sea” anchovies on a carot extract

€  42,00

Taglierini con animelle di vitello, pecorino
di fossa e favette fresche

“Taglierini” pasta with fresh broad beans,
sweet breads and “Fossa” pecorino cheese

€  42,00

Spaghetti di grano duro con ricotta stagionata
"Da noi", pomodorini confit, melanzane

e basilico
Wheat “Spaghetti” pasta with tomato confit,
aubergines, basil and seasoned ricotta cheese

€  40,00

Lasagnette verdi con quaglia e finferli, mantecati
alla provola affumicata

Green “Lasagnette” with quail and chantarelle
mushrooms, smoked “Provola” cheese

€  43,00



SECONDI PIATTI DI PESCE
Fish main courses

Filetti di triglia con gamberoni croccanti su letto
di bietolona rossa e carciofi profumati alla menta

Red mullet fillets and king prawns
on a red swisschard and mint artichokes

€  52,00

Spigola gratinata con ciliegini e olive taggiasche,
pinoli tostati e salsa di liquirizia 

Gratinated sea bass with “Taggiasche” olives
and cherry tomato, liquorish sauce and toasted

pine chernels

€  52,00

Dal mare: fantasia di pesci e crostacei,
con verdurine speziate alla mediterranea

From the Sea: fish and crustaceous fantasy
with Mediterranean spicy vegetables

€  54,00

SECONDI DI CARNE
Meat main courses

Guancia di manzo su purea di cavolo viola,
riduzione di pompelmo e chips di riso al curry

Beef check on a violet cabbage, reduction
of grapefruit and rice curry chips

€  48,00

Maialino da latte con composta di albicocche
secche e patate aromatizzate al finocchio

Suckling pig with apricot compôte
and fennel potatoes

€  50,00

Filetto di vitella alle erbe del "Nostro Terrazzo"
con julienne di ortaggi 

Veal fillet with aromatic herbs from the Terraces
and vegetable julienne

€  50,00

*Tutte le erbe utilizzate in cucina sono coltivate sulle nostre terrazze
*All the herbs used in our recepies are home-grown on our terraces

Il nostro Chef Pasticcere, volendo farVi gustare un dessert “il Soufflé”, suggerisce di ordinarlo
al momento della scelta delle altre portate.

Our pastry-chef would like to recommend one of our most popular desserts, “the soufflé”,
and requests that you place your order together with other courses.

SPECIAL

Tagliata di manzo Wagyū di Kobe, con patate e verdurine di stagione
Wagyū Kobe “Tagliata” with potatoes and seasonal vegetable

€  85,00



MENU CELIACO MELISSA
Gluten free Menu “Melissa”

Flan di asparagi e ricotta di pecora, tartufo nero pregiato e uova di quaglia pochè
Asparagus and ricotta cheese flan with poached quail’s eggs and black truffle

Risotto allo zafferano con brasato di manzo e olive nere in polvere
Saffron risotto, braised beef and black olive powder

Capesante arrosto con crema di finocchi e carciofi profumati alla mentuccia
Roasted scallops with fennel cream and minted artichokes

Semifreddo al pistacchio di Bronte, meringa al cacao e sorbetto di more
Bronte pistachio “Semifreddo”, cocoa meringue and blackberries sorbet

€  115,00

Il nostro executive Chef Giuseppe Di Iorio, da sempre attento alle diverse esigenze dei nostri ospiti
ha creato un menù dedicato alle persone celiache
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“CUORE LIQUIDO”
Mousse al cioccolato Ivoire e caffè ai profumi di Cardamomo

con cuore ai lamponi
“Ivoire” chocolate and coffee mousse,

cardamom  perfumed and raspberry heart
€ 22,00

Recioto della Valpolicella Classico 2011 - Antolini
€ 18,00

“PERA.3”
Variegato ai tre cioccolati con cremoso al caramello e 

doppia consistenza di pera Williams
Three different chocolates with caramel and Williams pear in a double consistency

€ 24,00
Sherry Pedro Ximenex - Bodegas Rey Fernando de Castilla - Jerez de la Frontera

€ 20,00

“CARROTS&EARLGREY”
Soffice speziato di carote e nocciole con crema inglese al the “Earl Grey”

e carote viola marinate alla vaniglia
Soft spicy carrot cake and hazelnut with crème anglais and Earl Grey,

vanilla marinated violet carrot
€ 22,00

A.A. Gewurztraminer v.t. Terminum 2011 - Tramin
€  22,00

"SOTTOBOSCO"
Brownie al cioccolato Guanaja 70% "Valrhona" con crema ai frutti di bosco,

finto marshmallow alla lavanda e sorbetto al ravanello su crumble al cacao
Guanaja 70% chocolate brownie with wild berries cream,

false lavender marshmallow, radish sorbet on chocolate crumble
€ 22,00

Aleatico Idea 2013 - Trappolini
€ 15,00

“TIRAMISU AROMA”
Cubi di tiramisu’ al cioccolato Guanaja 70% su crumble

e spugna al caffè “Arabica”
Guanaya 70% chocolate cubes of tiramisu on a  crumble and “Arabica” 

coffee sponge
€ 20,00

Moscato di Saracena 2010 – Cantine Viola
€18,00
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SOFFIATI:
Souffles:

al cioccolato con coulis ai lamponi
chocolate with raspberries coulis

€  28,00

Trentino Moscato Rosa 2012 - Zeni
€  18,00

alla vaniglia con crema inglese all’arancia
Vanilla with orange cream

€  28,00

Passito di Pantelleria Ben Ryé 2012 - Donnafugata
€  20,00
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----------------------------------------------------------------------------------------  

VINI AL BICCHIERE 

Wines by the Glass 

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------  

 

 

SPUMANTI & CHAMPAGNE 

 

 
Franciacorta Brut – Battista Cola 

Chardonnay – Adro (BS) 

€ 18,00 

 

 

 
Champagne Delamotte Brut - Delamotte 

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier – Le-Mesnil-Sur-Oger (CHAMPAGNE) 

€ 25,00 

 

 

 
Dom Perignon 2006 – Moet & Chandon 

Chardonnay, Pinot Noir - Epernay (CHAMPAGNE) 

€ 45,00 

 

 

 
Champagne Brut Rosè - Philippe Gonet 

Chardonnay, Pinot Noir - Le Mesnil sur Oger (CHAMPAGNE) 

€ 25,00 



--------------------------------------------------------------------------------------  

 

 

VINI BIANCHI 

White Wines 

 

 
Frascati Superiore 2013 – Carlo Micara 

Malvasia Puntinata, Malvasia di candia, TrebbianoToscano - Frascati (RM) 

€ 16,00 

 

 

 
Chardonnay Terre Aquilane “Baronia di Carapelle” 2013 – Feudi D’Avalos 

Chardonnay – Goriano Valli (AQ) 

€ 22,00 

 

 

 
C.O.F. Sauvignon 2014 - Meroi 

Sauvignon - Buttrio (UD) 

€ 18,00 

 

 

 
Collio Pinot Grigio “Ronco Cucco” 2013 – Tenuta Villanova 

Pinot Grigio – Farra D’Isonzo (GO) 

€ 16,00 

 

 

 
Vermentino 2014 – Az. Agricola Poggiolella 

Vermentino – Orbetello (GR) 

€ 16,00 

 

 

 
Langhe Chardonnay “Gaja & Rey” 2013 – Gaja 

Chardonnay – Barbaresco (CN) 

€ 55,00 

(Servizio eseguito con Coravin) 

 

 

 
Bourgogne Aligoté 2014 – Pierre Morey 

Aligoté - Borgogna 

€ 18,00 



-------------------------------------------------------------------------------------  

 

 

VINI ROSSI 

Red Wines 

 

 
Habemus 2013 – Az.Agricola San Giovenale 

Syrah, Grenache, Carignan - Blera (VT) 

€ 20,00 

 

 

 
Pinot Nero Riserva 2013 – Laimburg 

Pinot Nero - Ora (BZ) 

€ 16,00 

 

 

 
Barolo “Cascina Fossati” 2011 – Conti di Calosso 

Nebbiolo – La Morra  (CN) 

€ 30,00 

 

 

 
Villa Donoratico 2013 – Tenuta Argentiera 

Cab.Sauvignon, Merlot, Cab.Franc, Petit verdot –Bolgheri (LI) 

€ 18,00 

 

 

 
Brunello di Montalcino 2011 – Agostina Pieri 

Sangiovese Grosso - Montalcino (SI) 

€ 25,00 

 

 

 
Sassicaia 2011 – Tenuta San Guido 

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc – Castagneto Carducci (LI) 

€ 65,00 

(Servizio eseguito con Coravin) 

 

 

 
Le Baussant Rouge 2010 – Château de Plaissis  

Carignan, Mourvèdre, Cinsault, Syrah, Grenache – Puget Ville (PROVENZA) 

€ 20,00 

 



--------------------------------------------------------------------------------------  

 

 

VINI DA DESSERT 

Dessert Wines 

 

 

 
A.A. Gewurztraminer Vendemmia Tardiva Terminum 2013 - Tramin 

Gewurztraminer - Termeno (BZ) 

€ 22,00 

 

 

 
Recioto della Valpolicella Classico 2009 - Antolini 

Corvina, Corvinone, Rondinella - Marano di Valpolicella (VR) 

€ 18,00 

 

 

 
Muffato della Sala 2009 - Castello della Sala 

Sauvignon., Grechetto, Traminer, Riesling - Ficulle (TR) 

€ 20,00 

 

 

 
Moscato di Saracena 2010 - Cantine Viola 

Moscato, Malvasia, Guarnaccia, Moscatello - Saracena (CS) 

€ 18,00 

 

 

 
Malvasia delle Lipari Passito 2010 - Azienda Agricola Punta dell’Ufala 

Malvasia, Corinto Nero - Lipari (ME) 

€ 18,00 

 

 

 
Passito di Pantelleria Ben Ryè 2013 – Donnafugata 

Moscato d’Alessandria - Marsala (TP) 

€ 20,00 

 

 

 
Sauternes 1er Cru Classé 2009 - Château Rieussec 

Sémillon, Sauvignon Blanc - Sauternes - FRANCIA 

€ 26,00 

 

 



~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 

 

 

 
Barolo Chinato - Cappellano 

Nebbiolo - Serralunga d’Alba (CN) 

€ 20,00 

 

 

 
Marsala Vecchio Samperi Ventennale (Metodo Soleras) - Marco de Bartoli 

Grillo - Marsala (TP) 

€ 22,00 

 

 

 
Sherry Pedro Ximenex - Bodegas Rey Fernando de Castilla 

Pedro Ximenex - Jerez de la Frontera - SPAGNA 

€ 20,00 

 

 

 
Porto Vintage 2003 - Wiese & Krohn 

Touriga Nacional, Touriga Franca - Douro - PORTOGALLO 

€ 25,00 

 

 

 
Colheita Tawny Port 2000 - Quinta do Noval 

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca - Douro - PORTOGALLO 

€ 30,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



--------------------------------------------------------------------------------------  

VINI SPUMANTI ITALIANI 

Italian Sparkling Wines 

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------  

 

 
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Doro 2013 - Le Vigne di Alice 

Prosecco (Glera) - Carpèsica (TV) 

€ 40,00 

 

 
Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut  - Trevisiol 

Prosecco (Glera) - Collalto (TV) 

€ 40,00 

 

 
Lambrusco di Sorbara “I Quercioli” – Medici Ermete 

Lambrusco di Sorbara - Sorbara (MO) 

€ 40,00 

 

 
Franciacorta Brut – Battista Cola 

Chardonnay – Adro (BS) 

€ 70,00 

 

 
Franciacorta Satèn 2010 – Enrico Gatti 

Chardonnay - Erbusco (BS) 

€ 70,00 

 

 
Franciacorta Brut 2010 - Bellavista 

Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero - Erbusco (BS) 

€ 90,00 

 

 
Franciacorta Dosaggio Zero – Arcari e Danesi 

Chardonnay - Gussago (BS) 

€ 70,00 

 

 
Franciacorta Nature – Enrico Gatti 
Chardonnay, Pinot Nero - Erbusco (BS) 

€ 65,00 

 

 

 

 



Franciacorta Cuvée Annamaria Clementi 2005 - Ca’ del Bosco 
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero - Erbusco (BS) 

€ 185,00 

 

 
Franciacorta Vittorio Moretti 2008 - Bellavista 

Chardonnay, Pinot Nero - Erbusco (BS) 

€ 190,00 

 

 
Trento Giulio Ferrari Ris.del Fondatore 2001 - Ferrari 

Chardonnay - Trento (TN) 

€ 195,00 

 

 
----------------------------------------------------------------------------------------  

 

 
Franciacorta Brut Rosè - 1701 

Chardonnay, Pinot Nero - Cazzago San Martino (BS) 

€ 80,00 

 

 
Franciacorta Rosè 2009 - Bellavista 
Pinot Nero, Chardonnay - Erbusco (BS) 

€ 110,00 

 

 
Franciacorta Cuvée Annamaria Clementi Rosè 2004 - Ca’ del Bosco 

Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero - Erbusco (BS) 

€ 310,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



----------------------------------------------------------------------------------------  

CHAMPAGNE 

 

 
----------------------------------------------------------------------------------------  

 

 

SENZA ANNATA 

Non Vintage Selection 

 

 
Delamotte Brut - Delamotte 

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier – Le-Mesnil-Sur-Oger 

€ 95,00 

 

 
Brut Premier - Louis Roederer 

Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier - Reims 

€ 135,00 

 

 
Les Murgiers Reserve Nature - Francis Boulard 

Pinot Meunier, Pinot Noir 

€ 135,00 

 

 
Le Champ du Clos Blanc de Blancs - Charles Dufour 

Pinot Blanc 

€ 150,00 

 

 
Blanc de Blancs L’Apôtre Extra Brut - David Léclapart 

Chardonnay 

€ 340,00 

 

 
Blanc de Noirs Grand Cru V.Vignes Les Crayères - Egly Ouriet 

Pinot Noir 

€ 260,00 

 

 
Grande Cuvée - Krug 

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier - Reims 

€ 350,00 

 

 
Blanc de Blancs Substance Grand Cru - Jacques Selosse 

Chardonnay 

€ 410,00 



--------------------------------------------------------------------------------------  

 

 

MILLESIMATI 

Vintage Selection 

 

 
 Cuvée “1522” 2003 - Philipponnat 

Pinot nero, Chardonnay – Mareuil-sur-Ay 

€ 250,00 

 

 
 “Fut de Chene”Grand Cru 2000 – Henri Giraud 

Pinot Noir, Chardonnay - Ay  

€ 310,00 

 

 
Clos des Goisses 2001 - Philipponnat 
Pinot nero, Chardonnay – Mareuil-sur-Ay 

€ 350,00 

 

 
Cuvée Louise Brut 2002 - Pommery 

Chardonnay, Pinot Noir - Reims 

€ 220,00 

 

 
Cuvée Louise Brut 1998 - Pommery 

Chardonnay, Pinot Noir - Reims 

€ 220,00 

 

 
Belle Epoque 2004 - Perrier Jouet 

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot. Meunier - Epernay 

€ 300,00 

 

 
Terroir Avize Champ Cain 2002 - Jacquesson 

Chardonnay- Avize 

€ 490,00 

 

 
Cristal 2006 - Louis Roederer 
Pinot Noir, Chardonnay - Reims 

€ 390,00 

 

 

 

 



Dom Pérignon 2006 - Moet & Chandon 
Pinot Noir, Chardonnay - Epernay 

€ 310,00 

 

 
Dom Pérignon P2 1998 - Moet & Chandon 

Pinot Noir, Chardonnay - Epernay 

€ 650,00 

 

 
Cuvee “S” 1997 – Salon 

Chardonnay – Le-Mesnil-sur-Oger 

€ 700,00 

 

 
Clos du Mesnil 2000 - Krug 

Chardonnay - Le-Mesnil-sur-Oger 

€ 1300,00 

 
--------------------------------------------------------------------------------------  

 

 

CHAMPAGNE ROSE’ 
 

 

Brut Rosè Le Mesnil sur Oger - Philippe Gonet 
Chardonnay, Pinot Noir – Le-Mesnil-Sur-Oger 

€ 135,00 

 

 

Cuvée Rosé Brut - Laurent Perrier 
Pinot Noir – Tours-sur-Marne 

€ 185,00 

 

 

Cuvée 1522 Rosé 1er Cru Extra Brut 2003 - Philipponat 
Pinot Noir, Chardonnay – Mareuil-sur-Ay 

€ 250,00 

 

 

Comtes de Champagne Rosè 2004 - Taittinger 
Pinot Noir, Chardonnay - Reims 

€ 290,00 

 

 

Belle Epoque Brut Rosè 2004 - Perrier Jouet 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier - Epernay 

€ 650,00 

 

 

Cristal Rosè Brut 2006 - Louis Roederer 
Chardonnay, Pinot Noir –Reims 

€ 850,00 



-------------------------------------------------------------------------------------- 

VINI BIANCHI ITALIANI 

 White Italian Wines 

 

 

---------------------------------------------------------------------- 

VALLE D’AOSTA 

 
Valle d’Aosta Chardonnay Cuvée Bois 2013 - Les Cretes 

Chardonnay - Aymavilles (AO) 

€ 90,00 

 

 

---------------------------------------------------------------------- 

PIEMONTE 

 
Gavi “Bruno Broglia” 2013 – Bruno Broglia 

Cortese di Gavi - Gavi (AL) 

€ 60,00 

 

 
Colli Tortonesi Derthona “Sterpi” 2013 - Vigneti Massa 

Timorasso - Monleale (AL) 

€ 85,00 

 

 
Langhe Bianco Hérzu 2014 - Ettore Germano 

Riesling Renano - Serralunga d’Alba (CN) 

€ 50,00 

 

 
Langhe Bianco Gaia & Rey 2013 - Gaja 

Chardonnay - Barbaresco (CN) 

€ 290,00 

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

LOMBARDIA 

 
Lugana del Lupo Riserva 2011 - Ca’ Lojera 

Turbiana - Sirmione (BS) 

€ 45,00 

 

 
Curtefranca 2014 - Cà del Bosco 

Chardonnay - Erbusco (BS) 

€ 55,00 

 

 



--------------------------------------------------------------------------------------  

ALTO ADIGE 

 
A.A. Valle Isarco Kerner 2014 - Nössing 

Kerner - Bressanone (BZ) 

€ 50,00 

 

 
A.A. Valle Venosta Riesling 2013 - Falkenstein Franz Pratzner 

Riesling - Naturno (BZ) 

€ 55,00 

 

 
A.A. Muller Thurgau Feldmarschall 2012 - Tiefenbrunner 

Muller Thurgau - Cortaccia (BZ) 

€ 60,00 

 

 
A.A. Sauvignon Voglar 2012 - Peter Dipoli 

Sauvignon - Egna (BZ) 

€ 55,00 

 

 
A.A. Valle Isarco Sylvaner 2014 - Kuenhof 

Sylvaner - Bressanone (BZ) 

€ 55,00 

 

 
A.A. Gewurztraminer Nussbaumer 2014 - Tramin 

Gewurztraminer - Termeno (BZ) 

€ 55,00 

 

 
A.A. Pinot Bianco 2014 - Tenuta Lieselehof 

Pinot Bianco - Caldaro (BZ) 

€ 45,00 

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

TRENTINO 

 
Vigneti delle Dolomiti Fontanasanta Nosiola 2012 - Elisabetta Foradori 

Nosiola - Mezzolombardo (TN) 

€ 75,00 

 

 

 

 

 

 



--------------------------------------------------------------------------------------  

FRIULI VENEZIA GIULIA 

 
Collio Pinot Grigio “Ronco Cucco” 2014 – Tenuta Villanova  

Pinot Grigio – Farra d’Isonzo (GO) 

€ 50,00 

 

 
C.O.F. Chardonnay 2014 – Giorgio Colutta 

Chardonnay - Manzano (UD) 

€ 60,00 

 

 
Collio Friulano “Belvedere” 2014 - Primosic 

Friulano - Oslavia (GO) 

€ 55,00 

 

 
Collio Sauvignon Ronco delle Mele 2014 - Venica & Venica 

Sauvignon - Dolegna del Collio (GO) 

€ 75,00 

 

 
Collio Ribolla Gialla “Selekcija” 2012 – Marjan Simcic 

Ribolla Gialla – Goriska Brda  

€ 55,00 

 

 
Vintage Tunina 2013 - Jermann 

Sauvignon, Chardonnay, Malvasia I., Ribolla - Farra (GO) 

€ 95,00 

 

 
C.O.F. Sauvignon 2014 – Meroi 

Sauvignon Blanc -Buttrio (UD) 

€ 55,00 

 

 
C.O.F. Malvasia Istriana 2011 - Damijan Podversic 

Malvasia Istriana - Gorizia 

€ 85,00 

 

 
Venezia Giulia Oslavje 2005 - Radikon 

Pinot Grigio, Chardonnay, Sauvignon - Gorizia 

€ 100,00 (1,0 lt.) 

 

 
Bianco Breg Anfora 2006 - Joško Gravner 

Sauv., Pinot Grigio, Chardonnay, Riesling - Gorizia 

€ 120,00 



--------------------------------------------------------------------------------------  

VENETO 

 
Soave “Albare” 2014 - Portinari 

Garganega - Soave (VR) 

€ 65,00 

 

 
Soave Classico Contrada Salvarenza 2011 - Gini 

Garganega, Trebbiano - Soave (VR) 

€ 65,00 

 

 
Sauvignon del Veneto Vulcaia Fumè 2011 - Inama 

Sauvignon - S. Bonifacio (VR) 

€ 55,00 

 

 
Garganega del Veneto Sassaia 2010 - La Biancara 

Garganega - Gambellara (VI) 

€ 50,00 

 

 
Garganega del Veneto Taibane Vendemmia Tardiva 2008 - La Biancara 

Garganega - Gambellara (VI) 

€ 75,00 

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

LIGURIA 

 
Colli di Luni Vermentino 2014  -  Santa Caterina 

 Vermentino - Sarzana (SP) 
 €  40,00 

 

 
Liguria di Levante Telemaco 2012  -  Campogrande 

 Bosco, Albarola - Riomaggiore  (SP) 

 €  110,00 

 

 
Harmoge 2010 - Prima Terra Walter De Battè 

 Vermentino, Bosco, Albarola - Riomaggiore (SP)  

€  80,00 

 

 

 

 

 
 



-------------------------------------------------------------------------------------- 

TOSCANA 

 
Vernaccia di San Gimignano “L’albereta” 2012  -  Il Colombaio di Sant Chiara 

 Vernaccia  -  S.Gimignano (SI)  

€  50,00 

 

 
Ansonaco Carfagna 2013  -  Vigneto Altura  

Ansonica  -  Isola del Giglio (GR) 

€  70,00 

 

 
Chardonnay Collezione Privata 2013  -  Isole e Olena 

 Chardonnay  -  Barberino Val d’Elsa (FI) 

 €  80,00 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

UMBRIA   

 
Orvieto Classico Superiore Castagnolo 2014  -  Barberani 

 Grechetto, Procanico, Chardonnay, Riesling  -  Baschi  (TR) 

 €  40,00   

 

 
Umbria Bianco Vigna Vecchia 2013  -  Cantina Collecapretta  

Trebbiano Spoletino  -  Spoleto (PG)  

€  50,00   

 

 
Cervaro della Sala 2014  -  Castello della Sala  

Chardonnay, Grechetto  -  Ficulle (TR)  

€  95,00 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

MARCHE 

 
Verdicchio Classico Riserva Gli Eremi 2012  -  La Distesa  

Verdicchio, Trebbiano  -  Cupramontana (AN) 

 €  50,00  

 

 
Verdicchio dei C. di Jesi Campo delle Oche Ris. 2012  -  Fattoria S. Lorenzo  

Verdicchio  -  Montecarotto (AN)  

€  50,00   

 

 
Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Villa Bucci Ris.2008  -  Bucci  

Verdicchio  -  Ostra V.(AN) 

 €  75,00   



-------------------------------------------------------------------------------------- 

LAZIO    

 

 
Frascati Superiore Abelos 2014 - Luigi De Sanctis 

Malvasia Puntinata, Bombino Bianco - Frascati (RM) 

€ 40,00 

 

 
Passerina del Frusinate “Donna Rosa” 2013 – La Visciola 

Passerina del Frusinate - Piglio (FR) 

€ 45,00 

 

 
Le Coste Bianco 2011 - Le Coste sul Lago 

Procanico e altre varietà - Gradoli (VT) 

€ 85,00 

 

 
Lazio Bianco Il Moro 2014 - Marco Carpineti 

Greco Bianco - Cori (LT) 

€ 40,00 

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

ABRUZZO 

 

 
Pecorino Terre Aquilane 2011  -  Cataldi Madonna 

 Pecorino  -  Ofena (AQ) 

 €  70,00 

 

 
Trebbiano d’Abruzzo  2011  -  Emidio Pepe 

 Trebbiano  -  Torano Nuovo (TE) 

 €  65,00 

 

 
Trebbiano d’Abruzzo 2011  -  Valentini  

Trebbiano  -  Loreto Aprutino (PE) 

 €  150,00   

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

CAMPANIA   

 

 
Greco di Tufo Vigna Cicogna 2014  -  Benito Ferrara  

Greco  -  Tufo (AV) 

 €  45,00   

 

 
Campania Fiano Don Chisciotte 2011  -  Pierluigi Zampaglione 

 Fiano  -  Calitri (AV) 

 €  45,00   

 

 
Falanghina “Poggi Reali”2014  -  Guido Marsella  

 Falanghina  -  Summonte (AV) 

 €  50,00  

 

 
Paestum Fiano Kratos 2013  -  Luigi Maffini 

 Fiano  -  Castellabate (SA) 

 €  50,00   

 

 
Vesuvio Lacryma Christi  Vigna del Vulcano 2004  -  Villa Dora 

 Coda di Volpe, Falanghina  -  Terzigno (NA)  

€  55,00 

 

 
Costa d’Amalfi Furore Bianco Fiorduva 2013  -  Marisa Cuomo 

 Ripoli, Fenile, Ginestra  -  Furore (SA) 

 €  90,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



--------------------------------------------------------------------------------------   

SICILIA 

 

 
Sicilia Pietranera 2013  -  Marco de Bartoli 

 Zibibbo  -  Marsala (TP) 

 €  60,00  

 
Grillo “Integer” 2012  -  Marco de Bartoli  

Grillo  -  Marsala (TP) 

 €  50,00   

 
Sicilia Grillo 2012  -  Nino Barraco 

 Grillo  -  Marsala (TP)  

€  70,00 

 
Terre Siciliane Bianco Pomice 2011  -  Tenuta di Castellaro  

Malvasia delle Lipari, Carricante, e altri vitigni autoctoni  -  Lipari (ME) 

 €  65,00 

 
Case Bianche 2015  -  Enza La Fauci  

Zibibbo  -  Contrada Mezzana (ME) 

 €  60,00 

 
Etna Bianco Enrico IV 2014  -  Cantine Valenti 

 Carricante  -  Passopisciaro (CT)  

€  55,00   

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

SARDEGNA 

 

 
Bianco Isola dei Nuraghi “Aventos” 2013  -  Sa Spinarba 

Nasco, Vermentino   -  Donori (CA)  

€  45,00 

 
Vermentino di Sardegna Kanimari 2012  -  Tenuta Nuraghe Crabioni 

 Vermentino  -  Sorso (SS)  

€  45,00 

 
Capichera 2013  -  Capichera  

Vermentino  -  Arzachena (OT)  

€  85,00   

 
Vermentino di Gallura Vendemmia Tardiva 2012  -  Capichera  

Vermentino  -  Arzachena (OT)  

€  120,00 

 

 

 

 



 --------------------------------------------------------------------------------------  

VINI ROSATI ITALIANI  

Rosè Italian Wines 

 

 
 --------------------------------------------------------------------------------------  

 

 
Dogajolo Rosato 2014  -  Carpineto 

 Sangiovese  -  Greve in Chianti (FI) 

 €  50,00 

 

 
Chiaretto del Garda Classico 2014  -  Ca’ Lojera  

Marzemino, Groppello, Sangiovese, Barbera  -   Sirmione (BS)  

€  40,00  

 

 
Collio Pinot Grigio Ramato”Vis Uvae” 2011  -  Il Carpino  

Pinot Grigio  -  San Floriano del Collio (GO)  

€  80,00   

 

 
Montepulciano d’Abruzzo Cerasuolo 2014  -  Valentini  

Montepulciano  -  Loreto A.(PE)  

€  95,00   

 

 
Umbria Il Rosato di Casa Mattioli 2014  -  Cantina Collecapretta 

 Ciliegiolo  -  Spoleto (PG) 

 €  40,00   

 

 
Cirò Rosè 2014  - Cataldo Calabretta  

Gaglioppo  -  Cirò Marina (KR) 

 €  40,00          

 

 
Etna Rosato “Alnus” 2012  -  I custodi delle Vigne dell’Etna  
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio  -  Castiglione di Sicilia (CT) 

 €  40,00          

 

 

 

 

 

 

 
 



--------------------------------------------------------------------------------------  

VINI ROSSI ITALIANI 

 Red Italian Wines 

 

 
 -------------------------------------------------------------------------------------- 

PIEMONTE   

 

 
Barbera d’Alba Vigna Francia 2013  -  Giacomo Conterno 

 Barbera  -  Monforte d’Alba (CN)  

€  95,00  

 

 
Barbera d’Asti Bricco dell’Uccellone 2013  -  Braida di G. Bologna 

 Barbera  -  Rocchetta Tanaro (AT) 

 €  120,00   

 

 
Bramaterra 2013  -  Anzivino 

 Nebbiolo, Croatina, Bonarda, Vespolina  -  Gattinara (VC) 

 €  60,00 

 

 
Lessona Omaggio a Quintino Sella 2007  -  Tenute Sella 

 Nebbiolo, Vespolina  -  Lessona (BI) 

 €  95,00 

 

 
Gattinara Molsino 2008  -  Nervi  

Nebbiolo  -  Gattinara (VC)  

€  110,00   

 

 
Boca 2008  -  Le Piane 

 Nebbiolo, Vespolina  -  Boca (NO)  

€  125,00  

 

 
Barolo Garblèt Sue’ 2009  -  Brovia  
Nebbiolo  -   Castiglione Falletto (CN)  

€  135,00 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Barolo Lazzarito Riserva 2008  -  Ettore Germano  
Nebbiolo  -   Serralunga d’Alba (CN) 

 €  145,00  

 

 
Barolo Bricco Boschis Riserva Vigna San Giuseppe 2006  -  Fratelli Cavallotto 

 Nebbiolo  -  Castiglione Falletto (CN) 

 €  185,00   

 

 
Barolo Le Carrà “Galina” 2010  -  Conti di Calosso 

 Nebbiolo  -  La Morra (CN)  

€  220,00   

 

 
Barolo Cascina Francia 2009  -  Giacomo Conterno 

 Nebbiolo  -  Barolo  (CN) 

 €  280,00   

 

 
Barolo Brunate “Tre Tine” 2011  -  Giuseppe Rinaldi 

 Nebbiolo  -  Barolo  (CN) 

 €  145,00  

 

 
Barolo Bricco Rocche 1999  -  Ceretto 

 Nebbiolo  -  Castiglione Falletto (CN) 

 €  360,00  

 

 
Barolo Pira 2010  -  Roagna I Paglieri 

 Nebbiolo  -  Castiglione Falletto (CN) 

 €  210,00   

 

 
Barolo Fossati Case Nere Riserva 10 anni 2004  -  Roberto Voerzio  

Nebbiolo  -  La Morra (CN)  

€  490,00  

 

 
Barolo Monfortino Riserva 2005  -  Giacomo Conterno 

 Nebbiolo  -  Monforte d’Alba (CN) 

 €  1250,00 

 

 

 

 

 



 

 
Barbaresco Montestefano 2011  -  Teobaldo Rivella 

Nebbiolo  -  Barbaresco  (CN) 

 €  130,00   

 

 
Barbaresco Pajé 2009  -  Roagna I Paglieri  

Nebbiolo  -  Barbaresco (CN) 

€  185,00 

 

 
 Barbaresco S. Stefano di Neive 2008  -  Bruno Giacosa  

Nebbiolo  -  Neive (CN) 

 €  210,00   

 

 
 Barbaresco 2012  -  Gaja 

 Nebbiolo  -  Barbaresco (CN) 

 €  260,00   

 

 
Barbaresco “Gallina” 2011  -  La Spinetta 

Nebbiolo  -  Neive (CN) 

€  260,00 

 

 
Langhe Nebbiolo Sorì Tildin 2011  -  Gaja 

Nebbiolo  -  Barbaresco (CN) 

 €  650,00   

 

 
Langhe Nebbiolo Costa Russi 2011  -  Gaja  

Nebbiolo  -  Barbaresco (CN)  

€  650,00   

 

 
Langhe Nebbiolo Sorì San Lorenzo 2011  -  Gaja  

Nebbiolo  -  Barbaresco (CN)  

€  650,00   

 

 
Barbaresco Crichët Pajé 2005  -  Roagna I Paglieri 

 Nebbiolo  -  Barbaresco (CN) 

 €  950,00    

 

 

 

 

 



 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

LOMBARDIA   

 

 
Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese Vigna Montarzolo 2007  -  CalVi  

Croatina, Barbera, Uva Rara, Ughetta  -  Castana (PV) 

 €  65,00 

 

 
Oltrepò Pavese Vigna Barbacarlo 2011  -  Maga Lino 

 Croatina, Uva Rara, Vespolina  -  Broni (PV)  

€  90,00 

 

 
Maurizio Zanella 2010  -  Ca’del Bosco 

 Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc Merlot  -  Erbusco (BS)  

€  110,00   

 

 
Valtellina Superiore Sassella Rocce Rosse Ris. 2001  -  AR.PE.PE.  

Nebbiolo  -  Sondrio  

€  110,00 

 

 
Sfursat di Valtellina Cinque Stelle 2011  -  Nino Negri 

 Nebbiolo  -  Chiuro (SO)  

€  110,00   

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

TRENTINO   

 

 
Vigneti delle Dolomiti Pinot Nero 2011  -  Dalzocchio 

 Pinot Nero  -  Rovereto (TN)  

€  60,00 

 

 
Granato 2011  -  Elisabetta Foradori 

 Teroldego  -  Mezzolombardo (TN) 

 €  110,00 

 

 
San Leonardo 2008  -  Tenuta San Leonardo 

 Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot  -  Avio (TN)  

€  120,00   

 
 



--------------------------------------------------------------------------------------   

ALTO ADIGE 

 

 
A.A. Lagrein “Urban” 2012  -  Cantina Tramin 

 Lagrein  -  Termeno (BZ) 

 €  65,00 

 

 
A.A. Pinot Nero Mazzon 2012  -  Bruno Gottardi 

 Pinot Nero  -  Egna (BZ) 

 €  60,00 

 

 
A.A. Pinot Nero Barthenau Vigna S.Urbano 2012  -  Hofstätter 

 Pinot Nero  -  Termeno (BZ)  

€  150,00 

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

FRIULI VENEZIA GIULIA 

 

 
C.O.F. Merlot Artiul Riserva 2010   -  Ronco Severo 

  Merlot  -  Prepotto (UD) 

 €  55,00 

 

 
C.O.F. Schioppettino 2007  -  Bressan  

Schioppettino  -  Farra d’Isonzo (GO)  

€  70,00  

 

 
 Rosso Breg 2004  -  Josko Gravner  

Pignolo  -  Gorizia  

€  260,00  

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

VENETO   

 

 
Valpolicella Classico Superiore Ripasso 2013  -  Antolini  
Corvina, Corvinone, Rondinella  -  Marano di Valpolicella (VR) 

 €  45,00   

 

 
Valpolicella Classico Superiore 2006  -  Quintarelli  

Corvina, Rondinella, Molinara  -  Negrar (VR)  

€  130,00   



 

 
Amarone della Valpolicella Classico Ca’ Coato 2011  -  Antolini 

Corvina, Corvinone, Rondinella  -  Marano di Valpolicella (VR)  

€  95,00   

 

 
Amarone della Valpolicella Classico 2011  -  Rubinelli Vajol 

 Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara, Oseleta  -  S. Pietro in C.(VR) 

 €  95,00   

 

 
Amarone della Valpolicella Classico 2007  -  Bertani  

Corvina, Rondinella  -  Grezzana (VR)  

€  180,00   

 

 
Amarone della Valpolicella Classico 2006  -  Romano Dal Forno 

 Corvina, Rondinella, Molinara  -  Illasi (VR)  

€  690,00   

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

EMILIA ROMAGNA 

 

 
Emilia Romagna Cabernet Sauvignon Magnificat 2009  -  Drei Donà 

 Cabernet Sauvignon  -  Forlì 

 €  60,00   

 

 
 Sangiovese di Romagna Superiore Pietramora Ris. 1998  -  Fattoria Zerbina 

 Sangiovese  -  Faenza (RA) 

 €  60,00 

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

LIGURIA 

 

 
Rossese di Dolceacqua Superiore “Posau” 2014  -  Maccario-Dringenberg 

Rossese  -  San Biagio della Cima (IM) 

 €  50,00   

 

 

 

 

 

 



--------------------------------------------------------------------------------------   

TOSCANA   

 

 
Toscana  Le Trame 2012  -  Podere Le Boncie 

 Sangiovese, Foglia Tonda, Pugnitello, Colorino, Mammolo  -  Castelnuovo Berardenga (SI) 

 €  60,00 

 

 
Maremma Toscana Ampeleia 2012  -  Ampeleia 

 Cabernet Franc, Sangiovese, e altri vitigni tipici  -  Roccatederighi (GR)  

€  70,00 

 

 
Vino Nobile di Montepulciano Riserva 2010  -  Carpineto  

Prugnolo Gentile, Canajolo  -  Montepulciano (SI)  

€  50,00 

 

 
Chianti Classico “Scipione” Riserva 2011  -  Rocca dei Simoncelli  

Sangiovese  -  Castelnuovo Berardenga (SI) 

 €  95,00 

 

 
Chianti Classico 2014  -  Montesecondo  

Sangiovese, Canaiolo, Colorino  -  Cerbaia Val di Pesa (FI) 

 €  95,00 

 

 
Cortona Syrah 2012  -  Stefano Amerighi  

Syrah  -  Cortona (AR) 

 €  60,00 

 

 
Pugnitello Riserva 2010  -  Azienda Agricola Poggiolella 

 Pugnitello  -  Orbetello (GR)  

€  60,00 

 

 
Carmignano Terre a Mano 2012  -  Fattoria di Bacchereto 
 Sangiovese, Canaiolo, Cabernet Sauvignon  -  Carmignano (PO) 

 €  60,00   

 

 
Flaccianello della Pieve 2012  -  Fontodi  

Sangiovese  -  Greve in Chianti (FI)  

€  130,00   

 

 

 



Supertuscan “Prius” 2009  -  Rocca dei Simoncelli  
Sangiovese, Merlot  -  Gambassi (FI)  

€  120,00 

 

 
Cepparello 2011  -  Isole e Olena  

Sangiovese  -  Barberino Val d’Elsa (FI) 

 €  145,00 

 

 
Montevertine Riserva 1999  -  Montevertine  

Sangiovese, Canaiolo, Colorino  -  Radda in Chianti (SI) 

 €  220,00   

 

 
Tignanello 2012  -  Antinori 

 Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc  -  Firenze  

€  150,00 

 

 
Rosso di Montalcino “Piermartino” 2013  -  Rocca dei Simoncelli  

Sangiovese  -  Castelnuovo dell’Abate (SI) 

 €  60,00   

 

 
Brunello di Montalcino 2011  -  Le Potazzine  

Sangiovese Grosso  -  Montalcino (SI) 

 €  130,00   

 

 
Brunello di Montalcino 2007  -  Il Paradiso di Manfredi  

Sangiovese Grosso  -  Montalcino (SI)  

€  160,00   

 

 
Brunello di Montalcino “Podere San Giuseppe” 2009  -  Stella di Campalto  

Sangiovese Grosso  -  Montalcino (SI)  

€  150,00 

 

 
Brunello di Montalcino 2011  -  Agostina Pieri  

Sangiovese Grosso  -  Montalcino (SI)  

€  110,00 

 

 
 Brunello di Montalcino “Carvajale” 2010  -  Rocca dei Simoncelli  

Sangiovese Grosso  -  Montalcino (SI) 

 €  180,00   

 

 

 



Brunello di Montalcino 2011  -  Cerbaiona  
Sangiovese Grosso  -  Montalcino (SI) 

 €  310,00  

 

 
Brunello di Montalcino 2007  -  Biondi Santi  

Sangiovese Grosso  -  Montalcino (SI)  

€  290,00   

 

 
Brunello di Montalcino Riserva 2005  -  Gianfranco Soldera  

Sangiovese Grosso  -  Montalcino (SI) 

 €  890,00   

 

 
Paleo 2006  -  Le Macchiole 

 Cabernet Franc  -  Castagneto Carducci (LI) 

 €  170,00 

 

 
Bolgheri Superiore Argentiera 2012  -  Tenuta Argentiera 
 Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc  -  Donoratico (LI) 

 €  130,00 

 

 
  Bolgheri Superiore Argentiera 2004  -  Tenuta Argentiera 
 Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc  -  Donoratico (LI) 

 €  180,00 

 

 
Ornellaia 2012  -  Tenuta dell’Ornellaia  

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot  -  Castagneto Carducci (LI) 

 €  350,00   

 

 
Messorio 2011  -  Le Macchiole  

Merlot  -  Bolgheri (LI) 

 €  290,00  

 

 
L’Apparita 2008  -  Castello di Ama 

 Merlot  -  Gaiole in Chianti (SI) 

 €   320,00 

 

 
Sassicaia 2011  -  Tenuta San Guido 

 Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc  -  Castagneto Carducci (LI) 

 €  360,00 

 

 



Sassicaia 1999  -  Tenuta San Guido 
 Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc  -  Castagneto Carducci (LI) 

 €  650,00 

 

 
Sassicaia 1996  -  Tenuta San Guido 

 Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc  -  Castagneto Carducci (LI) 

 €  700,00 

 

 
Solaia 2012  -  Antinori  

Cabernet Sauvignon , Cabernet Franc, Sangiovese  -  Firenze 

 €  490,00 

 

 
  Solaia 1999  -  Antinori  

Cabernet Sauvignon , Cabernet Franc, Sangiovese  -  Firenze 

 €  950,00 

 

 
Masseto 2008  -  Tenuta dell’Ornellaia  

Merlot  -  Castagneto Carducci (LI)  

€  1350,00 

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

MARCHE 

 

 
Kurni 2011  -  Oasi degli Angeli  

Montepulciano  -  Cupra Marittima (AP) 

 € 210,00      

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

UMBRIA  

 

 
 Umbria Sangiovese Selezione Le Cese Riserva 2009  -  Cantina Collecapretta 

 Sangiovese  -  Spoleto (PG)  

€  70,00 

 

 

Montefalco Sagrantino Il Domenico 2006  -  Adanti  
Sagrantino  -  Bevagna (PG)  

€  85,00 

 

 

Montefalco Sagrantino Pagliaro 2007  -  Paolo Bea  
Sagrantino  -  Montefalco (PG) 

 €  110,00   



-------------------------------------------------------------------------------------- 

ABRUZZO   

 
 

Montepulciano d’Abruzzo Mazzamurello 2011  -  Torre dei Beati 
 Montepulciano  -  Loreto Aprutino (PE)  

€  60,00 

 
 

Montepulciano d’Abruzzo Riserva 2008  -  Praesidium  
Montepulciano  -  Prezza (AQ)  

€  95,00  

 
 

Montepulciano d’Abruzzo  2007  -  Emidio Pepe 
 Montepulciano  -  Torano Nuovo (TE) 

 €  70,00  

 
 

 Montepulciano d’Abruzzo 2006  -  Valentini 
 Montepulciano  -  Loreto A.(PE) 

 €  280,00  

 
 

--------------------------------------------------------------------------------------   

LAZIO    

 
 

Cesanese di Olevano Romano “Cirsium” 2011  -  Damiano Ciolli  
Cesanese di Affile  -  Olevano Romano (RM) 

 €  50,00   

 
 

Cesanese del Piglio Priore Vigneto Ju Quarto 2013  -  La Visciola  
Cesanese di Affile  -  Piglio (FR) 

 €  65,00   

 
 

Habemus 2010  -  Azienda Agricola San Giovenale  
Grenache, Syrah, Carignan  -  Blera (VT)  

€  130,00  

 
 

Peschio 2013  -  Donato Giangirolami  
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot  -  Aprilia (LT) 

 €  60,00  

 
 

Le Coste Rosso 2010  -  Le Coste sul Lago 
 Greghetto  (Sangiovese)  -  Gradoli (VT) 

 €  85,00         

 



 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

CAMPANIA 

 

 
Vesuvio Lacryma Christi  Forgiato 2007  -  Villa Dora  

Aglianico, Piedirosso  -  Terzigno (NA)  

€  60,00 

 

 
Montevetrano 2013  -  Silvia Imparato  

Cabernet Sauvignon, Merlot, Aglianico,   -  San Cipriano Picentino (SA)  

€  110,00 

 

 
Campania Aglianico “Nude” 2006  -  Cantina Giardino 

 Aglianico  -  Ariano Irpino (AV) 

 €  70,00   

 

 
Taurasi Vigna Macchia dei Goti 2011  -  Antonio Caggiano  

Aglianico  -  Taurasi (AV) 

 €  75,00   

 

 
Taurasi Poliphemo  2010  -  Luigi Tecce 

 Aglianico  -  Paternopoli (AV) 

 €  100,00 

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

BASILICATA   

 

 
Aglianico del Vulture Serra del Prete 2011  -  Musto Carmelitano  

Aglianico  -  Maschito (PZ) 

 €  55,00   

 

 
Aglianico del Vulture Camerlengo 2007  -  Camerlengo  

Aglianico  -  Rapolla (PZ) 

 €  55,00   

 

 

 

 

 

 



--------------------------------------------------------------------------------------   

PUGLIA   

 

 
Gioia del Colle Primitivo Antello delle Murge 2008  -  Guttarolo  

Primitivo  -  Gioia del Colle (BA) 

 €  50,00   

 

 
Primitivo di Manduria Es 2014  -  Gianfranco Fino  

Primitivo  -  Taranto 

 €  105,00   

 

 
Salento Rosso Patriglione 2006  -  Cosimo Taurino 

 Negroamaro  -  Guagnano (LE) 

 €  110,00  

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

CALABRIA   

 

 
Cirò Rosso Classico Superiore Riserva 2008  -  ‘A Vita De Franco  

Gaglioppo  -  Cirò Marina (KR)  
€  55,00   

 

 
Cirò Rosso Classico Superiore Bio 2013  -  Cataldo Calabretta  

Gaglioppo  -  Cirò Marina (KR)  
€  45,00   

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

SICILIA   

 

 
Contessa Entellina Mille e Una Notte 2008  -  Donnafugata  

Nero d’Avola e Altre Varietà  -  Marsala (TP) 

 €  115,00   

 

 
Sicilia Frappato 2013  -  Arianna Occhipinti 

 Frappato  -  Vittoria (RG)  

€  75,00   

 

 
 Etna Rosso “Puritani” 2012  -  Valenti  

Nerello Mascalese  -  Castiglione di Sicilia (CT)  

€  65,00   



Etna Rosso Vinupetra 2012  -  I Vigneri  
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Alicante  -  Randazzo (CT) 

 €  95,00   

 

 
 Etna Rosso Vigna Barbagalli 2011  -  Pietradolce  

Nerello Mascalese  -  Castiglione di Sicilia (CT) 

 €  160,00   

 

 
Sicilia Munjebel Vigne Alte 2011  -  Frank Cornelissen  

Nerello Mascalese  -  Solicchiata (CT) 

 €  95,00   

 

 
Faro 2011  -  Bonavita 

 Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Nocera  -  Messina 

 €  85,00   

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

SARDEGNA  

 

 
Cannonau di Sardegna Ballu Tundu Riserva 2010  -  Cantina G. Sedilesu  

Cannonau  -  Mamoiada (NU)  

€  85,00   

 

 
Romangia Rosso Tenores 2010  -  Tenute Dettori  

Cannonau  -  Sennori (SS)  

€  95,00   

 

 
Cannonau di Sardegna Barrosu Riserva Franziska 2012  -  Giovanni Montisci 

 Cannonau  -  Mamoiada (NU) 

 €  100,00   

 

 
Carignano del Sulcis Superiore Terre Brune 2008  -  Cantina Santadi  

Carignano, Bovaleddu  -  Santadi (CI) 

 €  110,00   

 

 
Isola dei Nuraghi Turriga 2010  -  Argiolas  

Cannonau, Carignano, Bovale, Malvasia  -  Serdiana (CA) 

 €  135,00 

 

 

 

 



 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

VINI BIANCHI FRANCESI  

French White Wines  

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------    

BORGOGNA E CHABLIS 

 

 
Chablis Grand Cru Vaudésir 2012  -  William Fèvre  

Chardonnay  

€  210,00   

 

 
Bourgogne Aligoté 2014  -  Pierre Morey 

 Aligoté 

€  60,00 

 

 
Corton-Charlemagne Grand Cru 2012  -  Lucien le Moine 

 Chardonnay  

€  410,00   

 

 
Corton-Charlemagne Grand Cru “Quintessence” 2011  -  Vincent Girardin 

 Chardonnay  

€  450,00   

 

 
Corton-Charlemagne Grand Cru 2001  -  Faivelay 

 Chardonnay  

€  490,00   

 

 
Meursault Les Tessons 2008  -  Domaine Pierre Morey 

 Chardonnay  

€  185,00 

 

 
Meursault Clos de la Barre 2010  -  Comtes Lafon 

 Chardonnay  

€  350,00 

 

 

 

 

 



 

 
Chassagne-Montrachet 1er Cru Les Macherelles 2013  -  Domaine Amiot Guy 

 Chardonnay  

€  155,00   

 

 

 
Puligny-Montrachet 1er Cru “Folatieres” 2013  -  Joseph Drouhin 

 Chardonnay  

€  155,00   

 

 
Montrachet Grand Cru 2008  -  Château De Puligny-Montrachet 

 Chardonnay  

€  840,00 

 

 
 Montrachet Grand Cru 2013  -  Louis Jadot 

 Chardonnay  

€  1250,00 

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

ALSAZIA 

 

 
Alsace Gewurztraminer Cuvée Isabelle 2011  -  Martin Schaetzel  

Gewurztraminer  

€  110,00 

 

 
Riesling Grand Cru Schlossberg S. Catherine 2009  -  Domaine Weinbach 

 Riesling 

 €  190,00   

 

 
Alsace Pinot Gris Grand Cru Mambourg 2009  -  Marcel Deiss  

Pinot Gris 

 €  200,00   

 

 

 

 

 

 

 

 

 



   --------------------------------------------------------------------------------------    

VALLE DELLA LOIRA 

 

 
Muscadet Luneau Papin Vieilles Vignes 2010  -  Domaine P. de La Grange 

 Melon de Bourgogne 

€  40,00 

 

 
Jasnières Calligramme 2010  -  Domaine de Bellivière 

 Chenin Blanc 

€  135,00 

 

 
Clos De La Coulee De Serrant 2009  -  Nicolas Joly 

 Chenin Blanc 

€  190,00 

 

 
Sancerre “Clos du Roy” 2013  -  Pascal Jolivet 

 Sauvignon Blanc 

€  75,00 

 

 
Sancerre “Les Monts Damnes” 2014  -  Pascal Cotat 

 Sauvignon Blanc  

€  100,00 

 

 
Sancerre “Satellite” 2012  -  Alphonse Mellot 

 Sauvignon Blanc  

€  160,00 

 

 
Pouilly Fumè “Aubaine” 2013  -  Didier Pabiot  

Sauvignon Blanc 

€  110,00 

 

 
Pouilly Fumè Silex 2011  -  Didier Dagueneau  

Sauvignon Blanc  

€  300,00 

 

 

 

 

 

 

 



   --------------------------------------------------------------------------------------    

VINI BIANCHI DAL RESTO DEL MONDO 

White Wines from the rest of the World 

 

 
   --------------------------------------------------------------------------------------    

AUSTRIA 

 

 
Riesling Smaragd Hochrain 2008  -  Weingut Franz Hirtzberger  

Riesling 

 €  140,00    

 

 
Riesling Smaragd 2014  -  Weingut Emmerich Knoll  

Riesling 

 €  85,00    

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

GERMANIA    

 

 
Geheimrat “J” Rheingau Riesling Spätlese Trocken 2007  -  Weingüter Wegeler  

Riesling  

€  95,00   

 

 
Riesling Qualitatswein Trocken 1998  -  Weingut Molitor-Rosenkreuz  

Riesling 

 €  60,00   

 

 
Riesling Uhlen Roth Lay 2011  -  Heyman Lowenstein 

 Riesling 

 €  115,00   

 

 
Riesling Urziger Wurzgarten Dry GG Alte Reben 2012  -  Dr. Loosen  

Riesling   

€  120,00    

 

 
Riesling Spatlese 2014  -  Markus Molitor  

Riesling   

€  65,00    

 

 

 



 

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------  

USA E NUOVA ZELANDA 

 

 
Chardonnay Grangerville 2007  -  Greg Linn Wines  

Chardonnay  -  SANTA MARIA VALLEY, CA 

€  200,00   

 

 
Chardonnay “Les Noisetieres” 2013  -  Kistler  

Chardonnay  -  SONOMA VALLEY, CA 

€  250,00   

 

 
Sauvignon Blanc Wairau Reserve 2014  -  Saint Clair  

Sauvignon Blanc  -  MARLBOROUGH 

€  75,00   

 

 
 Sauvignon Blanc 2014  -  Cloudy Bay  

Sauvignon Blanc  -  MARLBOROUGH  

€  85,00 

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

ISRAELE   

 

 
Chardonnay Odem Organic Vineyard 2011  -  Yarden  

Chardonnay  -  GALILEE 

 €  60,00    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



   --------------------------------------------------------------------------------------    

VINI ROSSI FRANCESI 

French Red Wines 
 

 
   --------------------------------------------------------------------------------------    

BORGOGNA 
 

 
Beaune 1er Cru Les Sizies 2004  -  Domaine De Montille  

Pinot Nero 

€  210,00   

 

 
Volnay 1er Cru Santenots Du Milieu 2011  -  Francois Mikulsky 

Pinot Nero 

 €  130,00   

 

 
Clos de La Roche Grand Cru 2007  -  Domaine Pierre Amiot  

Pinot Nero 

 €  205,00  

 

 

 Gevrey Chambertin 2013  -  Philippe Pacalet 

 Pinot Nero 

€  180,00   

 

 

 Gevrey Chambertin 1er Cru Clos St.Jacques 2009  -  Louis Jadot 
 Pinot Nero 

€  450,00   

 

 

 Gevrey Chambertin 1er Cru Perrieres 2010  -  Perrot Minot 
 Pinot Nero 

€  350,00   

 

 
Latricières Chambertin Grand Cru 2009  -  Domaine Rossignol Trapet  

Pinot Nero 

€  300,00 

 

 
Pommard 1er Cru Grand Clos Des Epenots 2007  -  De Courcel  

Pinot Nero 

€  250,00 

 

 
Echezeaux Grand Cru 2003   -  Joseph Drouhin  

Pinot Nero 

€  310,00 

 



-------------------------------------------------------------------------------------- 

BORDEAUX 

 

 
Haut-Médoc Sociando Mallet 2008  -  Château Sociando Mallet  

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc 

€  130,00   

 

 
Pauillac 2me Grand Cru Classé Comtesse de Lalande  2007  -  Château Pichon Longueville  

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 

€  390,00   

 

 
Pauillac 1er Grand cru Classé 2007  -  Château Latour  
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 

€  1750,00   

 

 
Pauillac 1er Grand cru Classé 1974  -  Château Mouton-Rotschild  

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

€  1250,00   

 

 
Saint Emilion 1er Grand Cru Classé (A) 2008  -  Château Angelus  

Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon 

€  590,00   

 

 
La Croix de Gay 1990  -  Château la Croix de Gay   

Merlot, Cabernet Franc 

€  180,00    

 

 
   --------------------------------------------------------------------------------------    

ALSAZIA 

 

 
Alsace Pinot Noir 2003  -  Luc Faller  

Pinot Nero 

 €  80,00   

 

 

 

 

 

 

 

 



   --------------------------------------------------------------------------------------    

VALLE DEL RODANO 

 

 
Cote Rotie Les Grandes Places 2010  -  Domaine Gerin 

Syrah 

€  150,00   

 

 
Chateauneuf du Pape Vieux Télégraphe Rouge 2012  -  Domaine du Vieux Télégraphe 

Grenache Noir, Mourvédre, Syrah, Cinsault, Clairette 

€  160,00 

 

 
Cornas 2011  -  Domaine August Clape 

Syrah 

€  190,00 

 

 
   --------------------------------------------------------------------------------------    

LOIRA 

 

 
Sancerre R. Génération XIX Vieilles Vignes 2008  -  Alphonse Mellot 

Pinot Noir 

€  235,00   

 

 
Bourgueil Coteau Rouge 2009  -  Pithon Paillè  

Cabernet Franc 

€  65,00   

 

 
   --------------------------------------------------------------------------------------    

FRANCIA DEL SUD 

 

 
Les Partage Cotes du Roussillon Les Apres 2006  -  Domaine Des Demoiselles  

Syrah, Grenache Noir, Carignan  -  Languedoc 

 €  70,00    

 

 
Mas de Daumas Gassac Rouge 2013  -  Mas de Daumas Gassac  

Cabernet sauvignon, Merlot, Tannat, Cabernet Franc, Malbec  -  Languedoc 

 €  120,00    

 

 
Le Baussant Rouge 2010  -  Château du Plaissis  

Grenache, Cinsault, Carignan, Syrah, Mourvèdre  -  Provenza 

 €  95,00    



--------------------------------------------------------------------------------------   

VINI ROSSI DAL RESTO DEL MONDO 

Red Wines from the rest of the World 
 

 

--------------------------------------------------------------------------------------   

SPAGNA   

 

 
Rioja Marqués de Murrieta 2006  -  Marqués de Murrieta  

Tempranillo, Mazuelo, Graciano,Garnacha Tinta   -  Rioja 

 €  75,00   

 

 
Andalucia 1368 Pago Cerro Las Monjas  2003  -  Bodega Barranco Oscuro 

 Garnacha, Syrah, Cabernet S/F, Merlot, Tempranillo  -  Granada  

€ 85,00   

 

 
Ribera del Duero Reserva 2008  -  Tinto Pesquera 

Tempranillo  -  Ribera del Duero 

€  95,00   

 

 
Ribera del Duero Pago Valdebellon 1998  -  Abadia Retuerta  

Cabernet Sauvignon  -  Ribera del Duero 

€  290,00   

 

 
 Ribera del Duero Unico 1998  -  Vega Sicilia  

Tempranillo, Cab. Sauvignon, Merlot, Malbec  -  Ribera del Duero 

€  690,00 

 

 
-------------------------------------------------------------------------------------- 

ISRAELE 

 

 
Syrah Yonatan Vineyard 2007  -  Yarden  

Syrah  -   

€  110,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



-------------------------------------------------------------------------------------- 

STATI UNITI   

 

 
 Insignia 2007  -  Joseph Phelps  

Cabernet Sauvignon, Merlot  -  Napa Valley (CA) 

€  390,00   

 

 
Pinot Noir Grangerville 2007  -  Greg Linn Wines 

Pinot Noir  -  Santa Maria Valley (CA) 

€  210,00 

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

CILE   

 

 
Clos Apalta 2010  -  Casa Lapostolle  

Carmenere, Cabernet Sauvignon, Merlot   -  Colchagua Valley 

 €  260,00   

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

SUD AFRICA   

 

 
Coastal Region Pinotage 2008  -  Fleur du Cap  

Pinotage  -  Stellenbosch  

€  80,00    

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

AUSTRALIA    

 

 
Mt. Edelstone Shiraz 2006  -  Henschke  

Shiraz  -  Barossa Valley 

€  295,00     

 

 

 

 

 

 

 

 

 



--------------------------------------------------------------------------------------  

VINI DA DESSERT 

Dessert Wines 

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------  

VINI  DOLCI  NATURALI 

 Natural  Sweet  Wines   

 

 
Muffo 2010  -  Sergio Mottura  

Grechetto  -  Civitella d’Agliano (VT)  

€  60,00  (0,375 l.)   

 

 
Trentino Moscato Rosa 2012  -  Zeni  

Moscato Rosa  -  San Michele all’Adige (TN)  

€  60,00  (0,375 l.)   

 

 
A.A. Gewurztraminer Vendemmia Tardiva Terminum 2011  -  Tramin  

Gewurztraminer  -  Termeno (BZ)  

€  105,00  (0,375 l.)   

 

 
Moscato d’Asti Biancospino 2014  -  La Spinetta 

Moscato  -  Castagnole Lanze (AT) 

€  45,00  (0,75 l.)   

 

 
Piculit dal Undis 2013-  Marco Sara  

Picolit  -  Povoletto (UD)  

€  70,00   

 

 
Recioto della Valpolicella Classico 2011  -  Antolini  

Corvina, Corvinone, Rondinella   -  Marano di Valpolicella  (VR)  

€  60,00   

 

 
Gambellara Recioto 2008  -  La Biancara  

Garganega  -  Gambellara (VI)  

€  80,00  (0,5 l.)   

 

 
Cinque Terre Sciacchetrà 2006  -  Forlini Cappellini  

Bosco, Albarola, Vermentino  -  Manarola (SP)  

€  250,00  (0,375 l.)   

 

 



 

 
Vin Santo di Carmignano 2003  -  Fattoria di Bacchereto  

Trebbiano, Malvasia  -  Carmignano (PO) 

€  90,00  (0,375 l.)   

 

 
Muffato della Sala 2008  -  Castello della Sala 

Sauvignon, Grechetto, Traminer, Riesling  -  Ficulle (TR)  

€  90,00  (0,5 l.)   

 

 
Greco di Bianco 2009  -  Cantina Francesco Stelitano  

Greco di Bianco  -  Casignana  (RC)  

€  95,00  (0,5 l.)   

 

 
Malvasia delle Lipari Passito 2012  -  Azienda Agricola Punta dell’Ufala  

Malvasia, Corinto Nero  -  Lipari (ME)  

€  70,00  (0,5 l.)   

 

 
Moscato Passito di Pantelleria 2006  -  Ferrandes 

Moscato d’Alessandria  -  Pantelleria (TP)  

€  75,00  (0,375 l.)   

 

 
Passito di Pantelleria Ben Ryè 2012  -  Donnafugata  

Moscato d’Alessandria  -  Marsala (TP)  

€  120,00  (0,75 l.)   

 

 
Malvasia di Bosa 2005  -  Giovanni Battista Columbu  

Malvasia  -  Bosa (NU)  

€  80,00  (0,375 l.)   

 

 
Ürziger Würzgarten Riesling Celsius Trockenbeerenauslese  2011  -  Weingut Rebenhof  

Riesling  -  Mosella, Germania 

€  120,00  (0,375 l.)   

 

 
Eiswein Cuvèe  2011  -  Alois Kracher  

Welschriesling, Gruner Veltliner  -  Burgenland, Austria 

€  130,00  (0,375 l.)   

 

 

 

 

 



 

 
Tokaij Aszu 5 Puttonyos 2007  -  Jozsef Monyok  

Furmint, Harslevelu, Muscat  -  Hegyalja, Ungheria  

€  110,00  (0,5 l.)  

 

 
Sauternes 1er Cru Classé 2010  -  Château Rieussec  

Sémillon, Sauvignon Blanc  -  Sauternes, Francia 

€  160,00  (0,75 l.)   

 

 
Sauternes Premier Cru Supérieur 2008  -  Château d’Yquem  

Semillon, Sauvignon Blanc  -  Sauternes, Francia  

€  360,00  (0,375 l.)    

 

 
--------------------------------------------------------------------------------------   

VINI  DOLCI  FORTIFICATI    

Sweet Fortified  Wines    

 

 
Barolo Chinato  -  Cappellano  

Nebbiolo  -  Serralunga d’Alba (CN)  

€  115,00  (0,75 l.)   

 

 
Barolo Chinato  -  Cappellano  

Nebbiolo  -  Serralunga d’Alba (CN)  

€  85,00  (0,375 l.)   

 

 
Marsala Vecchio Samperi Ventennale (Metodo Soleras)  -  Marco de Bartoli  

Grillo  - Marsala  (TP)  

€  110,00  (0,5 l.)   

 

 
Banyuls Grand Cru Reserve 2000  -  Domaine L’Etoile  

Grenache  -  Roussillon, Francia  

€  85,00  (0,75 l.)   

 

 
Colheita Tawny Port 2000  -  Quinta do Noval  

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca  -  Douro, Portogallo 

€  180,00  (0,75 l.)   

 

 

 

 



 

 
Old Tawny Port 40 years  -  Quinta do Noval  

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca  -  Douro, Portogallo  

€  310,00  (0,75 l.)   

 

 
Porto Vintage 2003  -  Wiese & Krohn  

Touriga Nacional, Touriga Franca  -  Douro, Portogallo 

€  170,00  (0,75 l.)   

 

 
Colheita Port 1968  -  Wiese & Krohn  

Touriga Nacional, Touriga Franca  -  Douro; Portogallo 

€  310,00  (0,75 l.)   

 

 
Sherry Pedro Ximenex  -  Bodegas Rey Fernando de Castilla  

Pedro Ximenex  -  Jerez de la Frontera, Spagna  

€  75,00  (0,75 l.)   

 

 



 
 

SELEZIONE AROMA 
 

CHAMPAGNE E SPUMANTI METODO CLASSICO 
 

Annamaria Clementi 2005-Cà del Bosco 
Lombardia 
E. 185,00 

 
Annamaria Clementi Rosè 2004-Cà del Bosco 

Lombardia 
E. 270,00 

 
Dom Perignon 2006-Moet Chandon 

Champagne 
E. 250,00 

 
Cuvée Louise Brut 2002-Pommery 

Champagne 
E. 220,00 

 
Fut de Chene 2000-Henry Giraud 

Champagne 
E. 390,00 

 
Avize Grand Cru Champ Cain 2002-Jacquesson 

Champagne 
E. 490,00 

 
Dom Perignon Plenitude 2 1998-Moet Chandon 

Champagne 
E. 610,00 

 
Clos du Mesnil 2000-Krug 

Champagne 
E. 1300,00 

 
 
 
 

 
 



 
 

CHAMPAGNE MAGNUM 
 

Brut Rose Magnum-Laurent Perrier 
Champagne 

E. 380,00 
 

Sir Winston Churchill 2002 Magnum-Pol Roger 
Champagne 
E. 1100,00 

 
Cristal 2004 Magnum-Louis Roederer 

Champagne 
E. 1650,00 

 

VINI BIANCHI/WHITE WINES 
 

Chardonnay Gaja & Rey 2013-Gaja 
Piemonte 
E. 250,00 

 
Alsace Pinot Gris Mambourg 2009-Marcel Deiss 

Alsazia 
E. 200,00 

Meursault “Clos de la Barre” 2010-Comtes Lafon 
Borgogna 
E. 300,00 

 
Corton-Charlemagne Grand Cru 2012  -  Lucien le Moine 

 Chardonnay  
€  410,00  

  
Montrachet G. C. 2008-Chateau de Puligny-Montrachet 

Borgogna 
E. 840,00 

 
 Montrachet Grand Cru 2013  -  Louis Jadot 

 Chardonnay  
€  1250,00 

 
 

 
 
 



 
 

VINI ROSSI/RED WINES 
 

Solaia 1999-Antinori 
Toscana 
E. 980,00 

 
Barolo Monfortino 2008-Giacomo Conterno 

Piemonte 
E. 1200,00 

 
Masseto 2012-Tenute dell’Ornellaia 

Toscana 
E. 1350,00 

 
Langhe Nebbiolo Sorì Tildin 2011  -  Gaja 

Nebbiolo  -  Barbaresco (CN) 
 €  650,00   

 
Langhe Nebbiolo Costa Russi 2011  -  Gaja  

Nebbiolo  -  Barbaresco (CN)  
€  650,00   

 
Langhe Nebbiolo Sorì San Lorenzo 2011  -  Gaja  

Nebbiolo  -  Barbaresco (CN)  
€  650,00   

 
Barbaresco Crichët Pajé 2005  -  Roagna I Paglieri 

 Nebbiolo  -  Barbaresco (CN) 
 €  950,00    

 
Brunello di Montalcino 2011  -  Cerbaiona  

Sangiovese Grosso  -  Montalcino (SI) 
 €  310,00  

 
Brunello di Montalcino Riserva 2005  -  Gianfranco Soldera  

Sangiovese Grosso  -  Montalcino (SI) 
 €  890,00 

   
Sassicaia 1996  -  Tenuta San Guido 

 Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc  -  Castagneto Carducci (LI) 
 €  650,00 

 
 



 
 

Clos de la Roche G.C. 2009-Pierre Amiot 
Borgogna 
E. 205,00 

 
Latricières-Chambertin G.C. 2009-Domaine Rossignol Trapet 

Borgogna 
E. 300,00 

 
Gevrey Chambertin V.V. 1er cru “Perrieres” 2010-Perrot Minot 

Borgogna 
E. 310,00 

 
Gevrey Chambertin “Clos St.Jacques” 1er Cru 2009-Louis Jadot 

Borgogna 
E. 450,00 

 
Chateau Angelus 2008-Chateau Angelus 

Bordeaux 
E. 590,00 

 
Ribera del Duero Unico 1998-Vega Sicilia 

Spagna 
E. 690,00 

 




