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Entradas

LANGOSTINOS CIOCANTES. ..o, (s. 60.000
(Envueltos en lonjas de panceta ahumada con compota de tomate cherry y
cerezas frescas aderezada con mostaza, miel y sésamo)

Ceviche de pescados Y MEMSCOS. ... Gs. 60.000
(Deliciosa combinacion de pescados y mariscos, marinados en jugo de limon
con cebolla morada y perfumada con cilantro y picos de aji poblano)

Lomo de salmén y crolte de semillas de hiNOJO.vccceeeeeee (s. 55.000
(Salmoén marinado al estilo noruego, acompanado de verduras en escabeche)

MONEJItAS “El QITIEIO ..o (s. 50.000

(Grilladas, al limén con alcaparras, sobre un puré atomatado)

F'nsaladas

Caesar's salad & SUMUDI CrUJIENTE. ..o Gs. 75000

ariedad de lechugas crujientes con su clasico aderezo, acompanadas de trocitos de
surubfapanadoy croitons)

Ensalada de [angostinOS Y MANGO........coveeeseeseesesssesssesssesosssesssessoesosssessses Gs. 60.000
(Combinacion de hojas verdes, mango tropical y langostinos al ajillo aderezada con
vino blanco y estragdn)

ENS3lada ParagVariai.. . cccseseseesessesseesessesssesssesosssesssesssessssssesssesssessoessosssos Gs. 55.000
(Berro, cubos de queso marinados con finas hierbas, variedad de locotes,
aceitunas negras y aderezo clasico)

MESCIUN & CAMEMDEI..cooooeeeeereeeeeeeeeereesseesesesereesssesssesseneesssesssssmerssssseresssnnnennn 35, ©5.000
ariedad de hojas, tomate cherry, Camembert, frutos secos tostados y
huevo de codorniz, aderezados con vinagre, miel y mostaza a la antigua)
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Sopas

CIEMA ATGENTOUIL e Gs.

(Crema de espdrragos verdes, queso sardo y cro(itons)

=01 [T Gs.
(Consomé claro con legumbres y vegetales brunoise)

SOPA de TOMATE ClASICA. mrieeoeeieeeeseeseesseeseesseeseessesseesseesseeesesssressensssessressees 3.
Crema de choclo CON JamMON QUICE ... Gs.
SOPA AE CODONG oo S
Sopa de brocoli con almendras toSTadas. ..o 35,
Sorrentinos de calabaza perfumados con toMIillo.......eeeseeeene Gs.
(Pasta fresca rellena de calabazas confitadas con salsa de tomates frescos)

FETUCCINT FTUTET O MNATE oot Gs.
(Pasta fresca, en salsa de variedad de mariscos, tomates vy olivas negras)

YL@ AT R @ 07 0 T Gs.

(Fideos al oliva con salsa rosa, alcaparras, aceitunas negras, pancetay cebollita de verdeo)

35.000

35.000

35.000

35.000

35.000

35.000

65.000

95.000

65.000
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Crépes duo de vegetales dOS SAlSAS...... oo Gs. 65.000
(Delicada masa fina rellena con variedad de vegetales, queso y finas hierbas, crema a
base de puré de zanahorias y brécoli)

Fetuccini con pesto de rdculay salmon al champagne... e Gs. 70.000
(Fideos salteados con oliva, ajo, rucula y trozos de salmon al champagne)

Arroces y Sémolas

RISOTTO MIlaN@S CON CAMATONES......oooeeeeeseeseeseessesseessesseessseessessesssessseessessreee Gs. 85.000
(Arroz azafranado al vino blanco, con brunoise de vegetales y crema de camarones)

RISOTIO MEAITEITANEO . ..oooeeeeeeeeeeeeseeeseeseessesseessseeseessses oo sses e Gs. 75.000
(Arroz cremoso con vegetales grillados, perfumes de la provincia y queso parmesano)

COUS=COUS CON COTARTOcmmrmromseeseessessoessossesssesssessssssosssesssessosssesssesssessosssesssesssessoe Gs. 80.000
(Sémola graneada a la manteca con cordero braseado, frutos secos y vegetales salteados)

.o nuestro

LTS )0 U Gs. 80.000

(Medallén de lomito con cebolla, tomates, morrones y huevos, cocido en su propio
jugo con especias tipicas de la huerta)

LOMITO al eSTIlO de NUESTIA TIEITA ..o Gs. 85.000
(Lomito envuelto en panceta con salsa suave de pimienta acompanado de vegetales
horneados y mandioca frita)

QST (0 Lo X= 1 1N 2014 A1 OO Gs. 65.000

(Costillita de cerdo marinada en naranja agria, con mandi'o chyryry, y maiz tostado)
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A L@ TA L@ 1K@ LN 0] 0] 16 T

Gs

. 60.000

(Caldo a base de harina de maiz, queso fresco Paraguay, brunoise de verduras y dados de pollo)

PIrA CAIAO CATO oo eeeeeee e eeeseeee e eeeseeeee e Gs. 65.000

(Sopa de surubf con vegetales procesados, crema de leche y un toque de picante y cilantro)

Carnes y aves

SIIESI @ ISI @l a0 4170 YOO

(Carne de res (350 gr), con salsa cazadora a base de fondo oscuro, champifiones,
tomate y vino blanco, acompafnado con puré de tres vegetales)

Tournedos au poivre vert de MadagasCar...... . eeeeeseeseessesseessens

(Corazodn de lomito con salsa de Oporto, demi glacé, pimienta verde, papas doradas
y zanahorias al Grand Marnier)

Tapita de cuadril con vegetales aSadOS. ... eeeseesesseeseessesseesseesoe

(Carne al grill, leche de ajo, vegetales al horno y noisettes de mandioca)

COQ QU ViNuttsrrrtrrrrrersssressssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses

(Muslo de pollo al Borgofa con cebollitas perla, panceta, tomate fresco, hierbas
y papas horneadas a baja temperatura con caldo y manteca fresca)

SUPTEME@ fTANCISCANA oo

(Pechuga al grill a las finas hierbas con mandi'o chyryry, crema de locote rojo
acompanada de una ensalada de berro)

LR YOI I = = 1 110 U T

(Muslo de pato asado al horno, fondo oscuro servido con fideos salteados con
verduras y jugo de coccion)

*¥PAT0 @135 1105 PDIMIENTAS oottt

(Pechuga al horno con salsa de vino y tres tipos de pimientas acompafado con mil
hojas de papas)

* Sujeto a disponibilidad
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L ClLeTo e Sl ao g0 /= (o Gs. 75.000
(Pierna de cordero deshuesada y asada al horno, sobre espinacas salteadas,
acompanada de papas trufadas y ragolt de frutos secos en su jugo)

% FQISAN A1 OPOITO oottt Gs.115.000

(Media presa de ave asada al horno con salsa de hongos frescos, reduccién de
vino dulce, y gratin de fideos)

Pescados

UL L0] 1IN Rr= =10 V2= 4T I Gs. 120.000

(Grillado, con jamén ahumado, morrones y queso cremoso, en salsa de espdrragos
con brochette de vegetales al vapor)

ROTOIO O SUTUD e sess e seee s eee e Gs. 120.000

(Rollo de lomo de surubf con tomates secos, aceitunas crocantes y albahaca,
spaghetti de verduras y crema Chardonnay)

THAPIA FTESCA oot Gs.110.000
(Filetes de tilapia rellenos con camaroncitos y mejillones, concassé de tomates a lasS

finas hierbas y pequefas legumbres en salsa de anfs)

Salmén rosado en crocante de semillas. ... 3. 140.000
(Filete de salmdn al grill con costra de semillas de sésamo, crema de hinojosy

vegetales grillados)

Salmaén con Manteca avellaNaAda. .. oo Gs. 140.000
(Salmoén asado al horno con arroz negro, tomates grillados y manteca tostada

con alcaparras)

LANGOSTINOS & CIA oo Gs. 90.000

(Zarzuela de langostinos, mejillones, almejas, salmon, salsa nantdat y papines al natural
con manteca de perejil)

* Sujeto a disponibilidad
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Postres

CArPACCIO AE TULBS oot Gs. 25.000
(Frutas fileteadas en finas ldminas y alineadas con crema inglesa)

DElICIa AE ArANTANOS. ..ottt Gs. 35.000
(Combinacién de compota de ardndanos, creme brilée, y crema de mascarpone

a la vainilla en vaina, servida con un delicado macarrén)

MaCITONES CON FTULOS TOJOS....ooimieeoeieeseseeseeeeseeeseeeee e Gs. 25.000
(Mascarpone al limon y frutos rojos con coulis de ardndanos y helado de frambuesa)

I T a @ Y AT [N € L 4o 10 0.0
(Combinado de buiscuity mousse de dos chocolates con helado y tuile de

naranja)

T a1 T Gs. 20.000
(Postre frio, a base de ron, azlicar, menta, limon)

QLT a1l Y011 Gs. 20.000

(De naranja y mburucuya)



