TR NE S
Raviole de crabe en bouillon
Crabmeat dumpling in supreme soup
15€

\d

D

BB FE MR A
Raviole de homard
Steamed lobster dumpling with asparagus
23€

HIVEE
Siu Mai
Ravioli au porc, crevettes
et champignons noirs
Steamed siu mai with black mushrooms,

DIM sum pork and shrimps
16 €

LES DIM SUM

TK IR BT

; %] Ha Kao
Ravioli aux crevettes

Steamed shrimp dumplings
with bamboo shoots
16 €

ErheEs
Ravioli shanghaiens
Shanghai-style steamed pork dumplings
15€

FrEm T
Ravioli de Saint-Jacques et céleri
Steamed scallop dumplings with celery
15€

LE DIM SUM DU CHEF
OUR CHEF’S DIM SUM FIF TR TR

Ravioli au poulet, aubergine et sauce XO
AWA 1 A
st Steamed chicken and eggplant dumplings
Buns vapeur aux palourdes with XO sauce
et a la fleur d’ail 15€
Clam and chinese chives steamed buns
14€
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LES DIM SUM

DiM sum

)7 Wt - ZEE
/-] Ravioli aux légumes et champignons
Steamed vegetable dumplings with mushrooms
14 €

SE—J—J FTEEE A
B AR

Ravioli de crevettes et épinards
Steamed shrimp dumplings with spinach
16€

lige 2 SO
Buns vapeur au porc laqué
Steamed barbecued pork buns
15€

AR T
Ravioli grillés au porc et chou pak choi
Pan-fried minced pork dumplings with bok choy
14 €

HEXEREFG

Nems végétariens
Deep-fried vegetarian spring rolls
15€

BAR IRk
Friands de porc laqué a la pomme
Baked barbecued pork puffs with apple
15€

HE A
Croustillants au taro et au poulet
Deep-fried taro and chicken puffs
16 €

BN EHH i
Ravioli frits aux crevettes
Deep-fried shrimp dumplings

15€



i3
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LES ENTREES

APPETISERS

R
Rouleaux de peau de tofu aux légumes
Pan-fried vegetarian bean curd sheet rolls
19€

BRI FE T
Noix de Saint-Jacques a la coriandre
et au piment
Chilled scallops with coriander and chili
32€

TERUES R
Concombre et navet marinés,
sauce au poivre du Sichuan
Cucumber and turnip marinated
in Sichuan pepper sauce
19€

AR T
Ormeau et noix de Saint-Jacques en salade
Chilled abalone and scallop salad
38 €

HE R

Jarret de beeuf mariné aux cinq épices
Beef shin marinated in five spices
30 €

T AR HEAR
Emincé de poulet, méduse et melon,
sauce au sésame
Minced chicken and jellyfish with melon
in sesame sauce
22 €



¥
%
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%

LA ROTISSERIE

BARBECUED MEATS

1tmth RS
Canard laqué facon pékinoise
Roasted Peking duck
128 €

M BENS
Canard roti facon cantonaise
Roasted duck Cantonese-style
30 €

A LA
Echine de porc ibérique laquée
Sliced barbecued Iberico pork
glazed with malt sugar
32€

SRS
Duo d'échine de porc ibérique laquée
& canard ré6ti fagon cantonaise
Duo of sliced barbecued Iberico pork glazed
with malt sugar & roasted duck Cantonese-style
34€

BB
Poulet mariné au soja
Chicken marinated in dark soy sauce
28€

Hfe K2 B A
Poitrine de porc croustillante
Crispy pork belly
28€



¢

LES SOUPES

Sours

Z

P P
Soupe de beeuf et blanc d'ceufs
Minced beef and egg white soup
20€

PR

Soupe d’ormeau aux champignons
et satyre voilé
Boiled abalone soup with mushroom
and bamboo fungus
22€

R FECRIL PRS2

Soupe Hot and Sour a 'ormeau
et au poulet
Hot and sour soup with minced abalone
and chicken
22¢€

ESEHEER
Soupe Wonton
Wonton in supreme soup
20€

HEMISORSE
Soupe de mais et poulet
Sweet corn and diced chicken soup
18 €

AR
Soupe d’épinards au crabe royal
Spinach and King Crab thickened soup
22€



PR AR
Crevettes facon Bi Feng Tang
Bi Feng Tang style prawns
38 €

- p”
»

JIT-BHEER
Crevettes braisées fagon sichuanaise
Braised prawns Sichuan-style
) 38 €

BEAEBIRE AR
Homard bleu sauté
au gingembre et a la cébette
Wok-fried blue lobster with ginger
and spring onions

120 €
LES FRUITS DE MER
SEAFOOD BT

Noix de Saint-Jacques sautées
aux brocolis, sauce aux haricots noirs
Sautéed scallops and broccoli
with black bean sauce

38 €
I AR AE A BK

Filets de sole sautés aux légumes,
sauce du Chef Tang
Wok-fried fillet of sole and vegetables
with Chef Tang’s sauce
52€

e MR
' ?J Filet ;firbz?la jgaﬂ
( peur,
sauce au poivron rouge et a I'ail
Steamed turbot fillet with bell pepper
and garlic sauce
54 €

WO = PREREE iR
Cabillaud braisé en cocotte, ail et échalote
Codfish braised in claypot
with garlic and shallots
48 €



FRIRFE T
Poulet Kung Pao
Kung Pao chicken

34 €

KHEARH 2578
?_} Poulet a la vapet.lr, ]amborf ibérique
( et champignons noirs
Steamed chicken with Iberico ham
and black fungus
35€

LES VOLAILLES FEE EEE T
Poulet braisé en cocotte,
POULTRY sauce aux haricots noirs
Chicken braised in claypot
with black bean sauce
34 €

fE R R
Filet de poulet pané, sauce au citron
Pan-fried chicken fillet served with lemon sauce
34€

Bt K2 e B
Poulet croustillant
Roasted crispy chicken
34 €

He R BEFLas
Pigeon croustillant
Roasted crispy pigeon

38€



LES VIANDES

MEAT

BRI
Filet de beeuf sauté, sauce au poivre noir
Wok-fried beef tenderloin
with black pepper sauce
42 €

PaJI7K AN
Filet de beeuf dans son bouillon aux épices,
facon sichuanaise
Sichuan beef in chili broth
42 €

J 1R I8
Mapo Tofu : tofu braisé a I’émincé de porc,
facon sichuanaise
Braised spiced bean curd
with minced pork Sichuan-style
30€

FEEEA
Pyramide de poitrine de porc braisée
et champignons
Braised pork belly with fungus
32€

R ZE A A
Porc a la sauce aigre-douce
Sweet and sour pork
30€

TR
Rouleaux de chou chinois au porc
et jambon ibérique
Chinese cabbage rolls stuffed with pork
and Iberico ham
32€



L RIFLA LA
Légumes et vermicelles de riz
braisés en cocotte
Vegetable and vermicelli braised in claypot
26€

B F I
7} Racines de lotus sautées aux légumes
4 Wok-fried lotus roots with vegetables
24 €

LES LEGUMES FIFER RIS E

VEGETABLES Pousses de soja et tofu sautés a la sauce XO
Wok-fried bean sprouts and bean curd with XO sauce
24 €

SR
A Chou chinois braisé dans son bouillon
(7] de volaille, jambon ibérique
Chinese cabbage braised with chicken broth,
Iberico ham

2€
M R AT

Aubergine braisée et émincé de porc,
sauce Mala
Braised aubergine and minced pork in spicy sauce
24 €

BRERRT
Légumes sautés aux noix de macadamia
Wok-fried vegetables with macadamia nuts
24 €



LES RIZ ET NOUILLES

RICE AND NOODLES

e i MNP ER
Riz sauté fagcon Yangzhou
Riz, crevettes, porc, ceuf, cébette, laitue iceberg
Yeung Chow-style fried rice
Rice, prawns, pork, egg, chives, iceberg lettuce

28€

FIDRFRE
Riz gluant sauté, saucisse chinoise
et champignons parfumés
Stir-fried glutinous rice
with diced Chinese sausage and shiitake mushrooms
22€

BT
Pates de riz sautées au boeuf
Wok-fried rice noodles with sliced beef
32€

B TSR 4
Nouilles sautées aux pousses de soja
Stir-fried noodles with bean sprouts
in dark soy sauce
26€

PaJHEFH
Nouilles Dan Dan
Dan Dan Noodles
22 €

MR
Vermicelles braisés a la singapourienne
Singapore style noodles
28€



LES DESSERTS

DESSERTS

AT

(?J Pudding a la mangue
Chilled mango pudding
12€
Wt H 25

Creme de mangue, pomelo et perles de sagou
Chilled mango cream with pomelo and sago
12€

SEfRRH N
Boules de riz gluant au sésame
et sirop parfumé au gingembre
Glutinous rice balls filled with sesame paste,
ginger syrup
14€

KR
Assiette de fruits frais
Fresh fruit plate
18 €

fEHE SR R
Tartelettes aux ceufs
Baked egg tarts
12 €

SUDZIER
Croustillants de sésame a la créme
Deep-fried sesame balls filled with custard
12€

SEAVINNERE
w5
Boules de riz gluant au sésame noir
et a la cacahuéte

Black sesame and peanut glutinous rice balls
12€



ERERE

Rouleaux de peau de tofu aux légumes
Pan-fried vegetarian bean curd sheet rolls
» = 19¢€
ﬂ . BB T
: {?J Noix de Saint-Jacques a la coriandre
, et au piment

Chilled scallops with coriander and chili
32€

TERUES R
Concombre et navet marinés,
sauce au poivre du Sichuan
Cucumber and turnip marinated
in Sichuan pepper sauce
19€

AR R T
Ormeau et noix de Saint-Jacques en salade
LES ENTREES Chilled abalone and scallop salad

38 €
APPETISERS

HE R

Jarret de beeuf mariné aux cinq épices
Beef shin marinated in five spices
30 €

B I HE
Emincé de poulet, méduse et melon,
sauce au sésame
Minced chicken and jellyfish with melon
in sesame sauce
22¢€

a’,‘
/}] « Naturally Peninsula » propose des plats a base de produits régionaux de saison, offrant un bel équilibre entre plaisir et santé.
”Naturally Peninsula” cuisine offers a selection of health-aware dishes but do not compromise on culinary finesse featuring locally sourced ingredients.

Viandes bovines et hachées d’origine frangaise, espagnole ou allemande - The origin of all minced meat and beef is France, Spain or Germany.
Menu avec allergenes a disposition a I"accueil du restaurant - Allergen menu available at the hostess’ desk.
Prix nets, chéques non acceptés - All prices are net, cheques are not accepted.



=R S

Canard laqué facon pékinoise
Roasted Peking duck

128€
]
E MRS

Canard roti facon cantonaise
Roasted duck Cantonese-style
30 €

BEIR X
Echine de porc ibérique laquée
Sliced barbecued Iberico pork
glazed with malt sugar

32€
LA ROTISSERIE I
SUBEHFIENS
BARBECUED MEATS Duo d'échine de porc ibérique laquée

& canard ré6ti fagon cantonaise
Duo of sliced barbecued Iberico pork glazed
with malt sugar & roasted duck Cantonese-style
34€

BORBCHZE
Poulet mariné au soja
Chicken marinated in dark soy sauce
28€

HE R e A
Poitrine de porc croustillante
Crispy pork belly
28€

,w'/‘} « Naturally Peninsula » propose des plats a base de produits régionaux de saison, offrant un bel équilibre entre plaisir et santé.
”Naturally Peninsula” cuisine offers a selection of health-aware dishes but do not compromise on culinary finesse featuring locally sourced ingredients.

Viandes bovines et hachées d’origine frangaise, espagnole ou allemande - The origin of all minced meat and beef is France, Spain or Germany.
Menu avec allergenes a disposition a I"accueil du restaurant - Allergen menu available at the hostess’ desk.
Prix nets, chéques non acceptés - All prices are net, cheques are not accepted.



¢

VRS
Soupe de beeuf et blanc d'ceufs
Minced beef and egg white soup
) 20 €

(MEES=azs)e dabes

/-] Soupe d’ormeau aux champignons
et satyre voilé
Boiled abalone soup with mushroom

and bamboo fungus
2€
LES SOUPES
P
Souprs RN

Soupe Hot and Sour a I'ormeau
et au poulet
Hot and sour soup with minced abalone
and chicken
22¢€

ESEHRER
Soupe Wonton
Wonton in supreme soup
20€

B 3
Soupe de mais et poulet
Sweet corn and diced chicken soup
18 €

3571%@ WEF__}:

Soupe d’épinards au crabe royal
Spinach and King Crab thickened soup
22€

[/‘
/}] « Naturally Peninsula » propose des plats a base de produits régionaux de saison, offrant un bel équilibre entre plaisir et santé.
“Naturally Peninsula” cuisine offers a selection of health-aware dishes but do not compromise on culinary finesse featuring locally sourced ingredients.

Viandes bovines et hachées d’origine frangaise, espagnole ou allemande - The origin of all minced meat and beef is France, Spain or Germany.
Menu avec allergenes a disposition a I"accueil du restaurant - Allergen menu available at the hostess’ desk.
Prix nets, chéques non acceptés - All prices are net, cheques are not accepted.



it Sk 32
Crevettes facon Bi Feng Tang
Bi Feng Tang style prawns
38 €

JIT TR 8EER
» Crevettes braisées fagon sichuanaise
Braised prawns Sichuan-style
38 €

BRAEBIRE AR
Homard bleu sauté
au gingembre et a la cébette
Wok-fried blue lobster with ginger

LES FRUITS DE MER and spring onions
120 €
SEAFOOD
B THI T

Noix de Saint-Jacques sautées
aux brocolis, sauce aux haricots noirs
Sautéed scallops and broccoli
with black bean sauce

38 €
I AR AE A BK

Filets de sole sautés aux légumes,
sauce du Chef Tang
Wok-fried fillet of sole and vegetables
with Chef Tang’s sauce
52€

)y A2 EE
7J Filet ;Tzlrbi/jla jgaﬂ
b peur,
sauce au poivron rouge et a I'ail
Steamed turbot fillet with bell pepper
and garlic sauce
54 €

WO = PREREE iR
Cabillaud braisé en cocotte, ail et échalote
Codfish braised in claypot
with garlic and shallots
48 €

[/‘
/}] « Naturally Peninsula » propose des plats a base de produits régionaux de saison, offrant un bel équilibre entre plaisir et santé.
“Naturally Peninsula” cuisine offers a selection of health-aware dishes but do not compromise on culinary finesse featuring locally sourced ingredients.

Viandes bovines et hachées d’origine frangaise, espagnole ou allemande - The origin of all minced meat and beef is France, Spain or Germany.
Menu avec allergenes a disposition a I"accueil du restaurant - Allergen menu available at the hostess’ desk.
Prix nets, chéques non acceptés - All prices are net, cheques are not accepted.



BIRHE T
Poulet Kung Pao
Kung Pao chicken

34€

s KA R R
' (/ 4 Poulet a la vapeur, jambon ibérique
et champignons noirs
Steamed chicken with Iberico ham
and black fungus
35€

LES VOLAILLES TR T I

Poulet braisé en cocotte,
POULTRY . .
sauce aux haricots noirs
Chicken braised in claypot
with black bean sauce

34 €

EREA ]
Filet de poulet pané, sauce au citron
Pan-fried chicken fillet served with lemon sauce
34 €

B R X7 7

Poulet croustillant
Roasted crispy chicken
34 €

HE R BEAL A5
Pigeon croustillant
Roasted crispy pigeon

38€

[/‘
/}] « Naturally Peninsula » propose des plats a base de produits régionaux de saison, offrant un bel équilibre entre plaisir et santé.
“Naturally Peninsula” cuisine offers a selection of health-aware dishes but do not compromise on culinary finesse featuring locally sourced ingredients.

Viandes bovines et hachées d’origine frangaise, espagnole ou allemande - The origin of all minced meat and beef is France, Spain or Germany.
Menu avec allergenes a disposition a I"accueil du restaurant - Allergen menu available at the hostess’ desk.
Prix nets, chéques non acceptés - All prices are net, cheques are not accepted.



BRI
Filet de beeuf sauté, sauce au poivre noir
Wok-fried beef tenderloin
with black pepper sauce
42 €

PR EA A

Filet de beeuf dans son bouillon aux épices,
facon sichuanaise
Sichuan beef in chili broth
42 €

JHBR 2 S

Mapo Tofu : tofu braisé a I’émincé de porc,

LES VIANDES

MEAT facon sichuanaise
Braised spiced bean curd
with minced pork Sichuan-style
30€

FEEEA
Pyramide de poitrine de porc braisée
et champignons
Braised pork belly with fungus
32€

SR ZE A A
Porc a la sauce aigre-douce
Sweet and sour pork
30€

EEE-RRCIKD)
Rouleaux de chou chinois au porc
et jambon ibérique
Chinese cabbage rolls stuffed with pork
and Iberico ham
32€

,w'/‘} « Naturally Peninsula » propose des plats a base de produits régionaux de saison, offrant un bel équilibre entre plaisir et santé.
”Naturally Peninsula” cuisine offers a selection of health-aware dishes but do not compromise on culinary finesse featuring locally sourced ingredients.

Viandes bovines et hachées d’origine frangaise, espagnole ou allemande - The origin of all minced meat and beef is France, Spain or Germany.
Menu avec allergenes a disposition a I"accueil du restaurant - Allergen menu available at the hostess’ desk.
Prix nets, chéques non acceptés - All prices are net, cheques are not accepted.



RITLI LA
L Légumes et vermicelles de riz
braisés en cocotte
Vegetable and vermicelli braised in claypot
26€

e S Ay

AR FE IR

: {?j Racines de lotus sautées aux légumes
Wok-fried lotus roots with vegetables
24€

FIFELD SR B

LES LEGUMES Pous.ses de soja et tofu sautés a la .sauce XO
Wok-fried bean sprouts and bean curd with XO sauce
VEGETABLES 24€
SR

/ Chou chinois braisé dans son bouillon
de volaille, jambon ibérique
Chinese cabbage braised with chicken broth,
Iberico ham
22€

M R AT
Aubergine braisée et émincé de porc,
sauce Mala
Braised aubergine and minced pork in spicy sauce
24€

BRERERT
Légumes sautés aux noix de macadamia
Wok-fried vegetables with macadamia nuts
24 €

[/‘
/}] « Naturally Peninsula » propose des plats a base de produits régionaux de saison, offrant un bel équilibre entre plaisir et santé.
“Naturally Peninsula” cuisine offers a selection of health-aware dishes but do not compromise on culinary finesse featuring locally sourced ingredients.

Viandes bovines et hachées d’origine frangaise, espagnole ou allemande - The origin of all minced meat and beef is France, Spain or Germany.
Menu avec allergenes a disposition a I"accueil du restaurant - Allergen menu available at the hostess’ desk.
Prix nets, chéques non acceptés - All prices are net, cheques are not accepted.



feEtEAE Dl
Riz sauté fagon Yangzhou
Riz, crevettes, porc, ceuf, cébette, laitue iceberg
Yeung Chow-style fried rice
Rice, prawns, pork, egg, chives, iceberg lettuce
28 €

Riz gluant sauté, saucisse chinoise
et champignons parfumés
Stir-fried glutinous rice
with diced Chinese sausage and shiitake mushrooms

22€
LES RIZ ET NOUILLES

RICE AND NOODLES B D AE A SET

Pates de riz sautées au beeuf
Wok-fried rice noodles with sliced beef
32€

B R A4
Nouilles sautées aux pousses de soja
Stir-fried noodles with bean sprouts
in dark soy sauce
26€

PaJHEFH
Nouilles Dan Dan
Dan Dan Noodles
22€

B #RER
Vermicelles braisés a la singapourienne
Singapore style noodles
28€

,w'/‘} « Naturally Peninsula » propose des plats a base de produits régionaux de saison, offrant un bel équilibre entre plaisir et santé.
”Naturally Peninsula” cuisine offers a selection of health-aware dishes but do not compromise on culinary finesse featuring locally sourced ingredients.

Viandes bovines et hachées d’origine frangaise, espagnole ou allemande - The origin of all minced meat and beef is France, Spain or Germany.
Menu avec allergenes a disposition a I"accueil du restaurant - Allergen menu available at the hostess’ desk.
Prix nets, chéques non acceptés - All prices are net, cheques are not accepted.



o & A
(/J Pudding a la mangue
Chilled mango pudding

! ’ 12 €

Wt H 25
Creme de mangue, pomelo et perles de sagou
Chilled mango cream with pomelo and sago
12€

SEfRRH N
Boules de riz gluant au sésame
DESSERTS et sirop parfumé au gingembre
Glutinous rice balls filled with sesame paste,
ginger syrup
14 €

LES DESSERTS

KR
Assiette de fruits frais
Fresh fruit plate
18 €

fEHE SR R
Tartelettes aux ceufs
Baked egg tarts
12 €

S Z EK
Croustillants de sésame a la creme
Deep-fried sesame balls filled with custard
12€

SEAVINNERE
w5
Boules de riz gluant au sésame noir
et a la cacahuéte

Black sesame and peanut glutinous rice balls
12€

[/‘
/}] « Naturally Peninsula » propose des plats a base de produits régionaux de saison, offrant un bel équilibre entre plaisir et santé.
”Naturally Peninsula” cuisine offers a selection of health-aware dishes but do not compromise on culinary finesse featuring locally sourced ingredients.

Viandes bovines et hachées d’origine frangaise, espagnole ou allemande - The origin of all minced meat and beef is France, Spain or Germany.
Menu avec allergenes a disposition a I"accueil du restaurant - Allergen menu available at the hostess’ desk.
Prix nets, chéques non acceptés - All prices are net, cheques are not accepted.
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