
 

 
 
 

KAZAKH TABLE 1 
 

 
35,000 KZT per person 

 
 
 

Cold Appetizers (Pre-set on the Table) 
In-house made freshly baked breads & house butter and freshly fried Baursaks 

Fish Assortment, marinated salmon & trout, peppered mackerel lemon and paprika sour cream 
Kazakh sliced meat assortment, Kazy, Zhaya, Zhal, Tongue 
Crispy & Roasted beets salad with spinach and red chard 

Greek Salad with feta cheese and oregano, extra virgin olive oil 
Nicoise salad with fresh tuna and citrus, egg, olives, and pommery mustard dressing 

Classic Caesar salad with chicken 
Fresh garden vegetables & Green herbs 

Homemade marinated cucumber, cabbage and cherry tomato 
 

Hot Appetizer (Silver service to table) 
Cheese Samsa (1 pc per person) 

 
1st Main Course (1tabak per table) 

Traditional “Beshbarmak” slice of boiled horse meat, “Kazy, Zhaya, Zhal, Kharta” with “zhayma” 
and topped with “tuzdik” horse bouillon confit onion and spring onion, braised carrot & potato 

 
2nd Main course 

Crispy skin “Pike Perch” with crush potato & pumpkin puree, pumpkin seed and white wine fond 
 

Dessert 
Honey cake, honey-caramel sauce 

Whole fruits basket & Dried fruits & Nuts assortment 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

КАЗАХСКИЙ СТОЛ 1 
 
 

35,000 KZT на персону 

 
 
 

Холодные закуски (на столе) 
Свежий домашний хлеб, сливочное масло и  традиционные баурсаки 

Ассорти из копченой рыбы: лосось, форель и скумбрия с лимоном, сметаной и паприкой 
Ассорти из мясной нарезки: Казы, Жая, Жал, Язык 

Салат со шпинатом и хрустящей жареной свеклой 
Греческий салат с сыром Фета и орегано  

Салат Нисуаз со свежим тунцом, цитрусами, перепелиными яйцами, и маслинами  
Классический салат Цезарь с цыплёнком 

Свежие садовые овощи с зеленью 
Домашние маринованные овощи: огурец, капуста, помидоры черри 

 
Горячие закуски (Подача блюд в обнос) 

Самса с сыром (1 шт. на человека) 
 

1ое Горячее Блюдо (1блюдо на каждый стол) 
Традиционный «Бешпармак»: вареная конина, Казы, Жая, Жал, Карта с «Жайма», и 

«Туздык» - подается с зеленым луком, тушеной морковью, и картофелем 
 

2ое Горячее Блюдо 
Судак с хрустящей корочкой, картофельным и тыквенным пюре, под соусом из белого вина 

 
Десерт 

Торт Медовик с медово-карамельным соусом 
Фруктовая корзина, ассорти из орехов и сухофруктов 

 
 
 
 



 

 
 
 

KAZAKH TABLE 2 
 

 
49,000 KZT per person 

 
 

Cold Appetizers (Pre-set on the Table)  
In-house made freshly baked Breads & house butter and freshly fried Baursaks  

Fish Assortment, marinated salmon & trout, peppered mackerel lemon and paprika sour cream 
Kazakh sliced meat assortment, Kazy, Zhaya, Zhal, Kharta,Tongue   

Crispy & Roasted beets salad with spinach and red chard  
Swiss beef salad with cornichons, tomato and onion with bouillon-mustard vinaigrette  

Eggplant “Pkhali” with walnut, goat cheese, garlic and pomegranate & coriander  
Nicoise salad with fresh tuna and citrus, quail egg, olives, and pommery mustard dressing 

Cannelloni bean and cumin salad with tandoori shrimp  
Classic Caesar salad with chicken  

Fresh garden vegetables & Green herbs   
Homemade marinated pickle vegetable  

 
Hot Appetizer (Silver service to table) 

Cheese & Beef-onion Samsa (1 pc per person each samsa) 
 

1st Main Course (2 tabak per table) 
Traditional “Beshbarmak” slice of boiled horse meat, “Kazy, Zhaya, Zhal, Karta” with “zhayma” and 

topped with “tuzdik” horse bouillon confit onion and spring onion, braised carrot & potato 
 

2nd Main course  
Crispy skin “Norwegian” Salmon with citrus mashed potato, ratatouille and zucchini-mint potage  

 
Dessert  

Black forest cake, cherry gelee 
Traditional Sweets: Tchak tchak, Khvorost, Zhent 

Whole fruits basket & Dried fruits & Nuts assortment  
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

КАЗАХСКИЙ СТОЛ 2 
 
 

49,000 KZT на персону 

 
 

Холодные закуски (на столе) 
Свежий домашний хлеб, сливочное масло и  традиционные баурсаки 

Ассорти из копченой рыбы: лосось, форель и скумбрия с лимоном, сметаной и паприкой 
Ассортимент из мясной нарезки: Казы, Жая, Жал, Карта, Язык 

Салат из шпината, красного мангольда и хрустящей жареной свеклы 
Швейцарский салат из говядины с корнишонами, помидорами и луком 

«Пхали» из баклажан с грецким орехом, козьим сыром, чесноком, и гранатом  
Салат Нисуаз со свежим тунцом, цитрусами, перепелиными яйцами, и маслинами  

Салат с фасолью Канеллони, зирой и креветками Тандури 
Классический салат Цезарь с цыплёнком 

Свежие садовые овощи с зеленью 
Домашние маринованные овощи 

 
Горячие закуски (Подача блюд в обнос) 

Самса с сыром & с говядиной и луком (1 шт каждого вида на человека) 
 

1ое Горячее Блюдо (2 блюда на каждый стол) 
Традиционный «Бешпармак»: вареная конина, Казы, Жая, Жал, Карта с «Жайма», и 

«Туздык» - подается с зеленым луком, тушеной морковью, и картофелем 
 

2ое Горячее Блюдо 
Норвежский лосось на гриле с картофелем, Рататуем, и подушкой из мяты и цуккини 

 
Десерт 

Торт Черный Лес с вишневым желе 
Традиционные сладости: Чак-Чак, Хворост, Жент 

Фруктовая корзина, ассорти из орехов и сухофруктов 

 
 
 



 

 
 

KAZAKH TABLE 3 
 

59,000 KZT per person 

 
 

Cold Appetizers (Pre-set on the Table) 
In-house made freshly baked Breads & house butter and freshly fried Baursaks 

Fish Assortment, smoked salmon, trout, mackerel, halibut with lemon and paprika sour cream  
Kazakh sliced meat assortment, Kazy, Zhaya, Zhal, Kharta,Tongue 

Vitello tonnato, sundried tomatoes, capers, garden leaves 
Eggplant “Pkhali” with walnut, goat cheese, garlic and pomegranate & coriander  

Classic Caesar salad with garlic & shrimps 
Mustard potato salad with octopus and herbs 

Tomato & Buffalo Mozzarella, pesto dressing and rocket lettuce 
Roasted chicken quinoa salad, fresh coriander, mint & lemon pickle 

Greek Salad with Kalamata and oregano, extra virgin olive oil 
Crispy & Roasted beets salad with spinach and red chard  

Fresh mini garden vegetables & Green herbs 
Homemade marinated pickle vegetable 

 
Hot Appetizer (Silver service to table) 

Cheese Samsa, & Beef Tcheburek (1 pc per person each samsa) 
 

Hot Appetizer (Individual) 
Baked eggplant stuffed with twarog and spinach, tomato coulis and basil oil 

OR 
Ricotta and Spinach ravioli, mushroom cream sauce 

 
1st Main Course (2 tabak per table) 

Traditional “Beshbarmak” slice of boiled horse meat, “Kazy, Zhaya, Zhal, Karta” with “zhayma” and 
topped with “tuzdik” horse bouillon confit onion and spring onion, braised carrot & potato 

 
2nd Main course 

Steam “Turkish” Sea bass, with broccoli puree, baby carrots and corn cherry tomatoes 
 

Dessert 
New York Cheesecake, wild berry sauce  

Traditional Sweets: Tchak tchak, Khvorost, Zhent 
Whole fruits basket & Dried fruits & Nuts assortment 

 

 

 
 

КАЗАХСКИЙ СТОЛ 3 
 

59,000 KZT на персону 

 
 

Холодные закуски (на столе) 
Свежий домашний хлеб, сливочное масло и  традиционные баурсаки 

Ассорти из копченой рыбы: лосось, форель, скумбрия и палтус  с лимоном, сметаной и 
паприкой 

Ассорти из мясной нарезки: Казы, Жая, Жал, Карта, Язык 
Вителло тоннато, сушеные томаты, каперсы, садовые листья 

«Пхали» из баклажан с грецким орехом, козьим сыром, чесноком, и гранатом  
Классический салат Цезарь с креветками, чесноком и зеленью 

Картофельный салат с осьминогом, травами и горчицой 
Салат из помидоров и сыра Моцарелла, с соусом песто и рукколой 

Салат из запеченной курицы со свежей кинзой, мятой и лимонным соусом 
Греческий салат с маслинами Каламата, орегано и оливковым маслом  

Салат из хрустящие и обжаренный свеклы со шпинатом и красным мангольдом 
Свежие садовые овощи и зелень 
Домашние маринованные овощи 

 
Горячие закуски (Подача блюд в обнос) 

Самса с сыром и Чебурек из говядины (1 шт. каждого на человека) 
 

Горячие закуски (Индивидуальная подача) 
Запеченный баклажан, фаршированный творогом и шпинатом 

ИЛИ 
Равиоли из рикотты и шпинаты с грибами в сливочном соусе 

 
1ое Горячее Блюдо (2 блюда на каждый стол) 

Традиционный «Бешпармак»: вареная конина, Казы, Жая, Жал, Карта с «Жайма», и 
«Туздык» - подается с зеленым луком, тушеной морковью, и картофелем 

 
2ое Горячее Блюдо 

"Турецкий" Сибас на пару, с пюре из брокколи, морковь, кукуруза, помидоры черри 
 

Десерт 
Чизкейк Нью-Йорк с ягодным соусом 

Традиционные сладости: Чак-Чак, Хворост, Жент 
Фруктовая корзина, ассорти из орехов и сухофруктов 



 
 

KAZAKH TABLE 4 
 

69,000 KZT per person 

 
Cold Appetizers (Pre-set on the Table) 

In-house made freshly baked Breads & house butter and freshly fried Baursaks 
Fish Assortment, smoked salmon, trout, mackerel, halibut with lemon and paprika sour cream  

Homemade citrus cured “Norwegian” salmon with capper and lemon, honey-mustard 
Red caviar cake with sour cream and fresh dill 

Kazakh sliced meat assortment, Kazy, Zhaya, Zhal, Kharta,Tongue 
Vitello tonnato, sundried tomatoes, capers, garden leaves 

Classic Caesar salad with chicken 
Stolichnyi Olivier salad with smoked beef 

Kamchatka crab salad with crispy Boston lettuce, radish and cucumber 
Tandoori shrimp with cumin cannelloni bean salad, fresh mint and spicy salsa 

Heirloom tomato & Buffalo mozzarella fresh basil and extra virgin olive oil 
Kale and cabbage salad with whole grain mustard dressing, camembert beignet 

Fresh mini garden vegetables & Green herbs 
Homemade marinated pickle vegetable 

 
Hot Appetizers  

Cheese & Beef Samsa, (1 pc per person each kind) 
 

Homemade cannelloni, stuffed with ricotta and spinach (Individual) 
Or 

Ricotta and Spinach ravioli, mushroom cream sauce (Individual) 
 
 

1st Main Course (2 tabak per table) 
Traditional “Beshbarmak” slice of boiled horse meat, “Kazy, Zhaya, Zhal, Karta” with “zhayma” and 

topped with “tuzdik” horse bouillon confit onion and spring onion, braised carrot & potato 
 

2nd Main course 
Grilled “Turkish” Sea Bream with citrus, parsnip puree and sautéed spinach, mustard sauce 

 
Dessert 

Pistachio-nougat cake, white chocolate sauce 
Chocolate, honey cake, fruit yoghurt 

Traditional Sweet: Tchak tchak, Khvorost, Zhent 
Whole fruits basket & Dried fruits & Nuts assortment 

 
 

 
 

КАЗАХСКИЙ СТОЛ 4 
 

69,000 KZT на персону 
 

Холодные закуски (на столе) 
Свежий домашний хлеб, сливочное масло и  традиционные баурсаки 

Ассорти из копченой рыбы: лосось, форель, скумбрия и палтус  с лимоном, сметаной и 
паприкой 

"Норвежский" лосось в маринаде из свеклы с лимоном 
Пирог с красной икрой, сметаной и свежим укропом 

Ассортимент казахских деликатесов: Казы, Жая, Жал, Карта, Язык 
Вителло тоннато, сушеные томаты, каперсы, садовые листья 

Классический салат Цезарь с цыплёнком 
Столичный салат Оливье с копченой говядиной  

Салат из Камчатских крабов с хрустящим Бостонским салатом, редисом и огурцом 
Салат с фасолью Канеллони, зирой и креветками Тандури, мята и острой сальсой 

Фамильные помидоры с сыром Моцарелла, базилик и оливковое масло 
Салат из кудрявой капусты с сыром Camembert Beignet и соусом из цельнозерновой горчицы 

Свежие садовые овощи с зеленью 
Домашние маринованные овощи 

 
Горячие закуски  

Самса с сыром и говядиной (1 шт. каждого на персону) 
 

Домашние каннеллони с сыром Рикотта, грибами Порчини (Индивидуально) 
ИЛИ 

Равиоли из рикотты и шпинаты с грибами в сливочном соусе (Индивидуально) 
 

1ое Горячее Блюдо (2 блюда на каждый стол) 
Традиционный «Бешпармак»: вареная конина, Казы, Жая, Жал, Карта с «Жайма», и 

«Туздык» - подается с зеленым луком, тушеной морковью, и картофелем 
 

2ое Горячее Блюдо  
«Турецкий» морской лещ на гриле с цитрусовым соусом, пюре из сельдерея и шпинатом 

 
Десерт  

Торт с фисташками и нугой под соусом из белого шоколада 
Шоколадный торт, торт Медовик, фруктово-йогуртовый торт  

Традиционные сладости: Чак-Чак, Хворост, Жент 
Фруктовая корзина, ассорти из орехов и сухофруктов 

 
 
 



 
 

KAZAKH TABLE 5 
 

75,000 KZT per person 

 
Cold Appetizers (Pre-set on the Table)  

In-house made freshly baked Breads & house butter and freshly fried Baursaks  
Fish Assortment: Smoked salmon, smoked halibut, Smoked trout, eel teriyaki, sesame tuna tataki 
Homemade citrus & beetroot cured “Norwegian” salmon with capper and lemon, honey-mustard  

Red caviar with condiments and pancakes 
Kazakh sliced meat assortment, Kazy, Zhaya, Zhal, Kharta,Tongue   

Asian style beef and mushroom salad 
Classic Caesar salad with “Norwegian” seared salmon 

Stolichnaya Olivier salad with chicken  
Kamchatka crab salad with crispy Boston lettuce, radish and cucumber raita 
Tandoori shrimp with cumin cannelloni bean salad, fresh mint and spicy salsa  

Seared scallops with smoked eggplant & pepper salad, almond vinaigrette  
Heirloom tomato & Buffalo Burrata, fresh basil and extra virgin olive oil  

Shaved vegetable salad with lemon-oregano dressing  
Kale and cabbage salad with whole grain mustard dressing, camembert beignet  

Roasted chicken quinoa salad, fresh coriander, mint & lemon pickle 
Fresh mini garden vegetables & Green herbs 

Homemade marinated pickle vegetable  
 

Hot Appetizers  
Cheese & Beef Samsa, Cabbage Piroshkies (1 pc per person each kind) 

 
Ricotta and Spinach tortellini mushroom cream sauce 

 
1st Main Course (2 tabak per table) 

Traditional “Beshbarmak” slice of boiled horse meat, “Kazy, Zhaya, Zhal, Karta” with “zhayma” and 
topped with “tuzdik” horse bouillon confit onion and spring onion, braised carrot & potato 

 
2nd Main course  

Seared “Turkish” Wild Sea Bass with green asparagus, roasted baby potato and lemon butter sauce 
 

Dessert  
Dark Chocolate Alhambra, caramelized cashew, berries 

Traditional Sweets: Tchak tchak, Khvorost, Zhent  
Whole fruits basket & Dried fruits & Nuts assortment  

 
 

КАЗАХСКИЙ СТОЛ 5 
 

75,000 KZT на персону 
 

Холодные закуски (на столе) 
Свежий домашний хлеб, сливочное масло и  традиционные баурсаки 

Ассорти из копченой рыбы: лосось,  палтус, форель, терияки из угря, татаки из тунца  
"Норвежский" лосось в маринаде из свеклы с лимоном 

Красная икра с блинами и кондиментами 
Ассортимент казахских деликатесов: Казы, Жая, Жал, Карта, Язык 

Салат из говядины по-азиатски с грибами 
Классический салат Цезарь с жареным «Норвежским» лососем 

Столичный салат Оливье с курицей 
Салат из Камчатских крабов с хрустящим Бостонским салатом, редисом и огурцом 

Салат с фасолью Канеллони, зирой и креветками Тандури, мята и острой сальсой 
Жареные гребешки с салатом из вешенок и копченного  болгарского перца  

Фамильные помидоры с сыром Моцарелла, базилик и оливковое масло 
Салат из тертых овощей с соусом из лимона и орегано 

Салат из кудрявой капусты с сыром Camembert Beignet и соусом из цельнозерновой горчицы 
Салат из запеченной курицы со свежей кинзой, мятой и лимонным соусом 

Свежие садовые овощи с зеленью 
Домашние маринованные овощи 

 
Горячие закуски  

Самса с сыром и говядиной, пирожки с капустой и курицей (1 шт каждого на человека) 
 

Тортеллини из рикотты и шпинаты с грибами в сливочном соусе (Индивидуально) 
 

1ое Горячее Блюдо (2 блюда на каждый стол) 
Традиционный «Бешпармак»: вареная конина, Казы, Жая, Жал, Карта с «Жайма», и 

«Туздык» - подается с зеленым луком, тушеной морковью, и картофелем 
 

2ое Горячее Блюдо  
Обжареный «Турецкий» морской окунь со спаржей, и запеканкой из шафрана и картофеля  

 
Десерт  

Торт Альхамбра из темного шоколада с карамелизованными орехами кешью и ягодами 
Традиционные сладости: Чак-Чак, Хворост, Жент  

Фруктовая корзина, ассорти из орехов и сухофруктов 
 



 
 

KAZAKH TABLE 6 
 

85,000 KZT per person 

 
Cold Appetizers (Pre-set on the Table)  

In-house made freshly baked Breads & house butter and freshly fried Baursaks  
Fine de Claire oyster, with shallot mignonette, lemongrass velouté, horseradish ketchup 

Fish Assortment: Smoked salmon, smoked halibut, Smoked trout, eel teriyaki, sesame tuna tataki  
Red caviar with assortment condiments   

Kazakh sliced meat assortment, Kazy, Zhaya, Zhal, Kharta,Tongue   
“Vitello Tonnato” slowly roasted veal loin, tuna and caper sauce  

Classic Caesar salad with turkey 
Thai beef salad, with papaya and fresh coriander, sweet chili sauce  

Kamchatka crab salad with crispy Boston lettuce, radish and cucumber   
Marinated beetroot salad with rocket and goat cheese  

Jumbo Prawn cocktail with crispy romaine, Russian dressing, and dijoness  
Heirloom tomato & Buffalo Burrata, fresh basil and extra virgin olive oil  

Greek salad with oregano and Kalamata olives  
Foie gras “Royal” with white cherry and port jelly, toasted brioche  

Kale and cabbage salad with whole grain mustard dressing, camembert beignet  
Fresh garden vegetables & Green herbs,  
Homemade marinated pickle vegetable  

 
Hot Appetizer  

Cheese & Beef  Samsa, Mushroom Piroshkies, Lamb Tcheburek (1 pc per person each ) 
 

Sauteed seafood, ricotta and spinach ravioli, truffle cream 
 

1st Main Course (2 tabak per table) 
Traditional “Beshbarmak” slice of boiled horse meat, “Kazy, Zhaya, Zhal, Karta” with “zhayma” and 

topped with “tuzdik” horse bouillon confit onion and spring onion, braised carrot & potato 
 

2nd Main course  

“Alaskan” Black Cod with brown butter parsnip puree, caramelized romain, soy-honey sauce 
 

Dessert  
Yuzu Parfait, dates sponge, exotic marshmallow 

Traditional Sweets: Tchak tchak, Khvorost, Zhent  
Chocolate truffles and macaroons 

Whole fruits basket & Dried fruits & Nuts assortment  

 

 
 

КАЗАХСКИЙ СТОЛ 6 
 

85,000 KZT на персону 
 

Холодные закуски  (на стол)  
Свежий домашний хлеб, сливочное масло и  традиционные баурсаки 
Устрицы Фин де Клер, с резедой из шалота, и велюте из лимонника 

Ассорти из копченой рыбы: лосось,  палтус, форель, терияки из угря, татаки из тунца  
Красная икра с ассортиментом приправ 

Ассортимент казахских деликатесов: Казы, Жая, Жал, Карта, Язык 
"Вителло тоннато", соус из каперсов и тунца 

Классический салат Цезарь с индейкой 
Тайский салат из говядины с папайей и свежим кориандром, сладкий соус чили 

Салат из Камчатских крабов с хрустящим Бостонским салатом, редисом и огурцами 
Маринованный Салат из свеклы с рукколой и свежим сыром брынза 

Коктейль из Креветок с хрустящим ромэном, и русской заправкой с горчицей 
Фамильные помидоры с сыром Буррата, базилик и  оливковое масло 

Греческий салат с орегано и оливками Каламата 
Фуа-гра "Роял" с белой вишней и порт желе, на поджаренных булочках 

Салат из капусты с горчичной заправкой из цельного зерна, сыр камамбер  
Свежие садовые овощи с зеленью 
Домашние маринованные овощи 

 
Горячие закуски  

Самса с сыром и говядиной, Пирожки с капустой и грибами, Чебуреки с бараниной  
 

Соте из морепродуктов, равиоли из рикотты и шпината, трюфельным кремом 
(Индивидуально) 

 
1-ое Основное блюдо (2блюда на стол) 

Традиционный «Бешпармак»: вареная конина, Казы, Жая, Жал, Карта с «Жайма», и 
«Туздык» - подается с зеленым луком, тушеной морковью, и картофелем 

 
2-ое Основное блюдо 

"Аляскинская" Черная треска с пюре пастернака  
 

Десерт 
Булочки парфе, бисквит из фиников, экзотический зефир 

Традиционные сладости: Чак-Чак, Хворост, Жент 
Шоколадные трюфеля и макаруны 

Фруктовая корзина, ассорти из орехов и сухофруктов 


