Daccapo

CIE2
STARTERS
IKAEIESECIR/R S K ER K E B A 188

Burrata di bufala, prosciutto di Parma e focaccina toscana
Buffalo burrata, Parma ham and freshly baked focaccia

RUSHERERE, AR OR 188
Foie gras con cacao amaro, confettura di pere e pistacchio
Seared foie gras with pear jam, cocoa and pistachio

EBRESMEFHEZRMK, BIEEEN8FEBNEL 198
Carpaccio di Wagyu di Robbins Island con rucola,

scaglie di parmigiano e aceto balsamico tradizionale di

Modena invecchiato 18 anni

Robbins Island Wagyu carpaccio with rocket leaves,

parmesan shavings and traditional Modena balsamic vinegar

aged 18 years

FERONERMEH, WMT DFNELRER 108
Insalata songino con pere dolci, pecorino sardo e dressing all’aglio nero
Lamb’s lettuce with sweet pears, Sardinian pecorino cheese

and black garlic dressing

J\N& EFOMEEMIT, REBLATIHE 188
Insalata di polipo e patate, composta di pomodoro,

olive taggiasche e zeste di limone candite

Octopus and potato salad with tomato compote,

taggiasca olives and lemon zest

BEAE R HE R B 248
Antipasto misto all’ltaliana

Fine selection of Italian cold cuts

Served with homemade pickles, vegetables, parmesan cheese

and burrata
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SOUP

R&LR DI+ E 108
Vellutata bicolore di broccoli e cavolfiore con composta di cipolle rosse
Broccoli and cauliflower soup with red onion compote

PRSI YT 158
Zuppa di crostacei con pesce del giorno e quinoa
Lobster bisque with assorted seafood and quinoa

EHAZ 98
Zuppa del giorno
Soup of the day

BEXRMERIETR
PASTA & RISOTTO

BEETTEEA (EAF, BYT, Xi) 198
Gnocchetti ai frutti di mare
Gnocchetti with assorted seafood (scampi, mussels, clams)

RARFTEAANE T RE 168
Lasagne paglia e fieno con ragout all’'Emiliana
Double-colored lasagna with ragout “Emiliana” style

RXEEmERA, BELEREHK 208

Mezzemaniche di Gragnano con ragout di coniglio, funghi e olive
Mezzemaniche pasta from Gragnano with rabbit, mushroom and olives ragout

8 ITIRIRE/ N B R D E 188
Risotto Acquerello al nero di seppia con calamaretti e basilico
Squid ink Acquerello risotto with baby squid and basil

ERRREEBR AT 158
Ravioli ripieni di carbonara con riduzione al pepe nero e pancetta croccante
Ravioli stuffed with carbonara sauce, black pepper reduction and crunchy bacon

5 E4FFE SR 168

Risotto dello chef con funghi Porcini
Chef's favorite risotto with Porcini mushrooms
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MAIN COURSES

MR ECRIRE =T B EING K

Astice con salsa bernese al rafano e composizione di
verdure grigliate alle erbe

Boston Lobster with wasabi béarnaise sauce

and herbs flavored grilled vegetables cake

EE=YaREEA
Salmone in crosta di erbe con sformatino di finocchi
Salmon with herb crust and braised fennel

HE8 = R F WEC R KM R &R SR RT

Sella di agnello con polenta morbida, carciofi affumicati e coulis di
frutti rossi

Rack of New Zealand lamb with soft polenta, smoked artichoke
and wild berry coulis

1@ fh A B EC B3R
Guancia di manzo brasata con millefoglie di ratatouille
Braised beef cheek with ratatouille millefeuille

B REE LS
Fillet mignon al pepe di Sichuan con patate al tartufo
Fillet mignon with Sichuan pepper and truffle baked potato

368

268

288

308

308
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FROM THE GRILL

BNE Te4-M62% 18072
Filetto di Wagyu Australiano Mé 180g
Australian Wagyu Mé tenderloin

BN E T H+HE6Z 5005
Fiorentina di Wagyu Australiano Mé 500g
Australian Wagyu Mé T-bone

PREEARFH7K2505%
Rib eye di Wagyu Robbins Island M7 250g
Robbins Island Wagyu M7 Rib-eye

SHARING DISHES
SERSFRFTREFFHB00T 2-4 A)
Costata di Wagyu Robbins Island M7
cotta su salgemma dell’Himalaya 800g
Robbins Island Wagyu Tomahawk M7
cooked on Himalayan salt stone

(2 - 4 persons)

FER AT PUEIE L T A B3 :

All grilled dishes are served with 2 side dishes of your choice:

L4 Green asparagus

+ SR Potato purée

¥b3 3¢ Pan-fried spinach
B3 bHL Garden green salad

ATLEIE A T &I

And the sauce you prefer:

EEAMUT Cognac black pepper sauce
TiBEEST Red wine & herb sauce
BEIET Black truffle sauce

788

858

828

2388
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DESSERT

RALKIR
Tiramisu
Freshly made tiramisu

H R ARE
Selezione di frutta di stagione
Daccapo seasonal fruit platter

BB E
Piatto di formagagi ltaliani
Selection of Italian cheeses

WER A5 T EAE PR

Panna cotta alle castagne con gelatina allo Sherry e crumble al caffe
Chestnut panna cotta with sherry jelly and coffee crumble

R 2R E

Cannoli Siciliani al Pistacchio con granita all’arancia
Sicilian Cannoli with traditional orange granita

FHKRIK
Torta o Crostata del giorno
Daily pie or Crostata

118

68

158

128

118

98




