LE JOY

LA CARTE



ENTREES

DE 12H A 23H

Asperges vertes 31€
Anguille fumée, ceuf mimosa

Green asparagus, smoked eel, deviled egg

Carpaccio de bar 24€
Caviar d’ algues citron vert

Sea bass carpac -u seaweed cavia ir, fime

Foie gras de canard 34€

Gelée de muscat de Rivesaltes, fruits secs
Duck foie gras, Rivesaltes muscat jelly, dried fruit

Fraicheur de homard 48€
Jeunes paousses, wna:grette corail

shster salad, baby leaf salad, coral vinaigrette
Saumon fumé 34€

Blinis, créme et ciboulette
Smoked salmon, blinis, cream and chives

Tomate de collection 28€

Burrata crémeuse
Heirloom tomato, creamy burrata

SALADES
DE 12H A 23H

Caesar poulet 32€
Caezar chicken

Gambas 36€
King Shrimps

La Joy 34€
Coeeur de lajtue, légumes crus et cuits, ceuf parfait

lettuce heart, raw and cooked vegetables, low-temperature egg

Summer poke bowl 34¢€
Thon, mangue, citron vert, qumoa coriandre, sésame

Tuna, 1 nango, lime, quinog, ¢ J|IL|U|"| SESUIMIE

SOUPE

DE 12H A 23H
Velouté fr0|d de Iegumes 18€

Cold vet ge hle cream soup

PATES ET RISOTTO

DE 12H A 23H

Macaroni Riviera 26€
Tomates, cépres, olives, basilic

lomatoes, capers, olives, basil

Risotto “Arborio” 32€
Asperges vertes et lomo ibérigue

Green asparagus and lberian lomo

VEGAN
DE 12H A 23H

Les legumes estivaux 26€
Herbes fraiches et grames de chia
Summer vegetables, .'rrrn herbs and chia seeds

Carte élaborée par Brunot Gueret, Chef de Cuisine et Raymand Nordin, Chef Le Joy

Menu created by Bruno Gueret, Chef de Cuisine and Raymond Nerdin, Le Joy Chef

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Net prices in euras, taxes ond service mcluded,



DEJEUNER
DE12H A 15H, DU LUNDI AU VENDREDI
Entrée / Plat ou Plat / Dessert 42¢

Starter / Main course or Main course / Dessert
Entrée, Plat et Dessert 48€

Starter, Main course and Dessert

Thon mi-cuit, melon, candiment gingembre
ou Champignons & la Grecque coriandre, brousse aux herbes
Semi cooked funa, melan, ginger seasoning
or Greek-style mushrooms with coriander, soft goat cheese with aromatic herbs

Dos de cabillaud demi-sel, tian de [égumes
ou Quasi de veau roti, mousseline de carotte jaune et orange
Slightly-salted cod loin, stewed vegetables
or Roasted calf rump, yellow and orange carrot purée

Choix du dessert 3 la carte
Dessert d lo carte

POISSONS

DE 12H A 23H

Daurade

Barigoule d'artichaut, tomates confites
Seq bream

Artichoke barigoule, tomato confit

Lotte

(Euinoa aux agrumes, sauce vierge

Monkfish

Quinoa with citrus fruit, virgin souce

Saumon

Laquage épicé, chou pak chol, edamame
Salmon

Spicy lacquered coat, bok choy cabbage, edamame
Sole

Grillée, mousseline de pommes de terre, tetragones
Sole

Grilled, potato mousseline, tetragon

VIANDES

DE 12H A 23H

Beeuf
'I_'artfa re au couteau, frites fines et salade
e2)
Hand-chopped steak tartare, thin fries and lettuce
Beeuf Black Angus bio

Ceeur de faux filet, frites fines et salade
Organic Block Angus beef

Centre cut of sirloin steak, thin fries ond lettuce

Veau de lait du Piémont

Réti a la verveine, pommes Grenaille, girolles, péches
Suckling veal from Piedmont

Roasted with verbena, Baby potatoes, chanterelles, peach

Poulet noir de Vendée bio

En supréme, mousseline carottes et gingembre, jus au café
Organic black chicken from Vendée

Served as a supreme, carrot ginger mousseline, coffee cooking juices

GARNITURES

DE 12H A 23H

Au choix

Riz basmati, frites, léqumes vapeur, épinards,

haricots verts, salade verte, purée de pommes de terre
Choice of: Basmati rice, fries, steamed vegetables, spinach,

green beans, lettuce, potate mash

Prix nets en euros, taxes et service compris
Net prices in euros, toxes and service included.

40€

43€

38€

62€

32€

44€

51€

38€

6€



SNACKING

DE 12H A 23H

Croque-Monsieur
Parfumé & la truffe

nque-Maonsieurs |'r|'”"|'= MNavourea

Club Sandwich vola|lle et portrme fumeée

Po Ll |y|||| > T1C r—'."'l .‘I. DaCon IuL SAnawic h

Club Sandwich saumon

mon Club Sandwich

Club S__andwmh homard

Labster CJ Sandw

Hamburger ou Cheeseburger

Hambur ger of Cheeseb urger

FROMAGES

DE 12H A 23H30

Assortiment de fromages )
Sélectionnés par Xavier Thuret, Meilleur Ouvrier de France
Ossau Iraty, Samt Nectaire, Sainte-Maure

1.< 5

SELECTION DE FINGER FOOD

15H00 A 23H30

Assortiment Américain 12 piéces
Mini cheeseburger gamhas croustulantes nuggets de volaille
Americ orted platter !, ece

eseburger, crispy kine |_~'|||| 5. poultr y nuggets

......

Assortlment de charcuterle |ber|que et fromages 12 pieces
Jambon chonzo lomao, Parmesan Ossau Iraty

| ]
1 charcuterie and ¢ (12 pieces)

Wini ¢

nesan, Lssau- l"__."_','

Assortlment de D|m Sum 12 piéces

Dim Sum as Lme (121

Brochettes cle VO_[E‘]I”G Satay 6 pieces

,J |,r ,._ At v skewers (61

Canapés Fore gras de canard 6 piéces

Duck foie gras toasts (6 piec ~es5)

Canapes saumon 6 piéces

yasts (6 e
{ s (O preces)
10 L

Crevettes croustlllantes 6 pigces

shrimps (6 pi

ISPY 5 plece:

_I.egumes croquants 12 pleces

|J||I les (12

Mini cheeseburgers z.l pleces

Mini cheese Jurgers (4 plece

Tatakl de thon 6 pleces

SELECTION DE CAVIAR

DE 12H A 23H30
Cawar Fouquet s 30 grammes

Fe IJUE t's Co 30 ¢ grams

Cawar de Sologne 50 grammes

‘ 0
..... T 20l0ghe, ) gram

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Net prices in euros, baxes ond service included.

28€

31€

34€

48€

32€

16€

48€

44€

46€

20€

22¢€

22€

20€

20€

20€

22€

106€

140€



DESSERTS

DE 12H A 23H
Eclair au chocolat 16€

Chocolate éclair
Entremet chocolat noisettes 16€
Daqu0|5e croustdlante sabayon guanaja, glace pralinée
*’ hocolote hazelnut LU‘!L

T |‘~|| ¥ |J|r||'|'|||"|;Qr— biscuit 'jl' naja ':"-.-"."l'_inu'lll_'_ praline ice cream
Fraises des bois et Gariguette 16€
‘Ezor}bet yaourt sauce Suzette, Arlette caramélisée
Wild strawber
Yoghurt sorbet,
Millefeuille 16€
Tradltion Fouquet 5

o 3
|\'d oleon cake , Fouguel's traditior

ries and Garic I|"||l

_%uzerrc sauce, caramelized puff biscuit

Merlngue givrée aux agrumes 16€
||’F‘| Citrus T,I'L'“' merin L_]ILI—

Tarte aux fruits de saison 16€
Seasonal fruit pie

LES FRUITS

DE 12H A 23H
Assiette de fruits exotiques 17€
|r|._”r ||JI exotic I'l'i.'.'L
Assiette de fruits rouges 19€

Fed r.".ul" assortment

LES GLACES ET SORBETS

DE 12H A 23H

Sélection par Pierre Geronimi, Artisan Glacier 16€
3 parfums au choix

Glace : caramel beurre salé, chocolat, pistache, yaourt, vanille

Sorbet : fraise, citron, mangue, passion

Selected by -'n-'nr— Geronimi, Aftisan lce cream maker

LS

{ butter carame!, chos

fon fruit

i ' o I PPy b 4 i1
te, pistacnic, yoghurt, vanilia

Jerry, lemon, mango, pass

Supplement Chantilly Maison 2€

Extra Homemade Ch |lll'||}, cream

’HEURE DU GOUTER

DE 15H A 18H

LAfternoon Tea 48€
Assortiment de mini patisseries, biscuits secs

et finger sandwichas au concombre et saumon,

accompagnes de la boisson chaude de votre choix

Assorted mini pastries, dry biscuits
f sa ger sandwiches
SUF ¢ e of hot drink
Tea Tlme Champagne 58€

Assortiment de pahssenes biscuits et sandwiches,
accompagnes d’une coupe de Champagne brut ou rosé selon votre choix 15¢|

As d ’J:is..r.e.;.. d sandwiches,
1C

r‘r"."i'lu [#] ~_J"-'§_ o] i:"' mpagne brut or rosé accort ll"'\_J (O your choice 15¢c!

Prix nets en euros, taxes et service compris
Net prices in euros, taxes and service included,



CARTE DES VINS
WINE LIST

VINS BLANCS

ALSACE

201  Alsace aoc Gewurztraminer Grand Cru, Domaine Lorentz
2013 Alsace aoc Pinot Gris Grand Cru, Domaine Gisselbrecht
2015 Alsace aoc Riesling, Domaine Mann

VALLEE DE LA LOIRE

2015 Muscadet aoc Domaine de la Chauviniére
2015 Sancerre aoc Les Caillottes, Domaine Jolivet
2010 Savenniére aoc Chamboureau, Domaine FL

BOURGOGNE

2015 Auxey-Duresses aoc Les Craies, Domaine A. Gras
2015 Chablis 1er Cru aoc Domaine Laroche, Les Montmains
2013 Meursault 1er Cru aoc Les Tillets, Domaine Labet

2014 Pouilly-Fuissé aoc Plénitude de Bonté, D. Collovray & Terrier
201 Puligny-Montrachet ler Cru aoc Referts, Domaine Sauzet

2012 Vougeot ler Cru aoc Les Cras, Domaine Bertagna

VALLEE DU RHONE, BORDELAIS

2016 Saint-Péray aoc Domaine Cuilleron

2015 Saint Joseph aoc Les Granilites, Domaine Chapoutier
2015 Condrieu aoc Pagus Luminis, Domaine Chéze

2014 Sauternes aoc Mouton Cadet Réserve (vin moelleux)

VINS ROSES

PROVENCE

2016 Bandol aoc Domaine Tempier

2016 Céotes de Provence aoc Clos de Capelune

2016 Cotes de Provence aoc Minuty Cuvée Rose et Or

19€

18€

18€

15CL

7€

72€
65€
75€

45€
78€
78€

110€
85€
135€
92€
280€
172¢€

72€
105€
120€
85€

75CL

98€
89€
75€

2016 Cétes de Provence aoc Minuty Cuvée Rose et Or  macnum 1socL 145€

Prix nets en euros, taxes et service compris
Net prices in euraos, baxes and service included.



CARTE DES VINS
WINE LIST

VINS ROUGES

VALLEE DE LA LOIRE
2015 Sancerre aoc Domaine Pinard
2015 Saumur aoc Cuvée Eolithe, Chateau Fosse-Séche

BOURGOGNE

2011 Chambolle-Musigny aoc Domaine Méo Camuzet
2013 Gevrey-Chambertin aoc Domaine Drouhin

2013 Mercurey Village aoc Domaine Juillot

2007 Nuits-Saint-Georges ler Cru aoc les Murger, D. Bertagna
2014 Savigny-les-Beaunes 1er Cru aoc Les Peuillets, D. Bichot

2013 Pommard aoc Clos du Colombier, Domaine Verdereau

BORDELAIS

2007 Moulis en Médoc aoc Chateau Chasse-Spleen
2011 Saint-Emilion aoc Chateau Dassault

2012 Margaux aoc Chateau Durfort Vivens

2009 Pessac-Léognan aoc I'Esprit de Chevalier
2014 Saint Julien aoc Sarget de Gruaud Larose
2009 Pauillac aoc Pastourelle de Clerc Milon

VALLEE DU RHONE

2014 Chateauneuf-du-Pape aoc Clos de I'Oratoire, D. Ogier
2015 Cote Rétie aoc Les Bécasses , Domaine Chapoutier
2015 Saint-Joseph aoc Cuvée des Anges, Domaine Chéze

LANGUEDOC
2014 Faugeéres aoc Le Pére La Minute, Domaine de Fenouillet
2013 Boutenac aoc La Forge, Gérard Bertrand

Prix nets en euros, taxes et service compris
Net prices in euros, taxes and service included,

15CL

22¢€

F5CL

75€
65€

185€
98¢
75€
150€
125€
145€

125€
13€
172€
185€
85€
105€

97€
145€
105€

105€
95€



CARTE DES VINS
WINE LIST

LES CHAMPAGNES

BRUT
Bollinger Cuvée Spéciale
Laurent Perrier
Louis Roederer
Perrier Jouét

Veuve Clicquot Ponsardin Carte Jaune

EXTRA BRUT
Billecart Salmon

BLANC DE BLANCS
Perrier Jouét
Ruinart

CUVEE PRESTIGE

2007 Bollinger Grande Année

2006 Dom Pérignon

2007 Louis Roederer Cuvée Cristal

2007 Perrier Jouét Cuvée Belle Epoque
Krug Grande cuvée

ROSE
Veuve Clicquot Ponsardin
Perrier Jouét
Laurent Perrier
Billecart Salmon
Ruinart
2004 Dom Pérignon
2007 Louis Roederer Cuvée Cristal

Prix nets en euros, taves et service compris
Net prices in euraos, baxes and service included.

15CL

26€

45€

7oL

160€
140€
145€
135€
130€

145€

140€
210€

320€
420€
450€
280€
520€

140€
145€
160€
180€
210€
850€
750€



CARTE DES BOISSONS
DRINK LIST

LES COCKTAILS

élaborés par Stéphane Ginouves, Chef Barman, Meilleur Ouvrier de France et son équipe

SIGNATURE 26€
Bombay Fouquet’s

Gin Bombay Sapphire, Martini Bianco, purée de framboise,
jus de citron frais, jus de passion, basilic

Bombay Sapphire Gin, Martini Bianco, strawberry purée,

fresh lemon juice, passion fruit juice, basil

Pornstar Martini

Vodka Absolut Elyx infusée a la vanille, purée de passion, Champagne aoc

Absolut Elyx Vodka infused with vanilla, passion fruit purée, aoc Champagne

Honey Sour . , 3
Cognac Lhéraud V.S, jus de citron frais, Velvet Falernum, miel
Lheraud Cognac V.S, fresh lemon juice, Velvet Falernum, honey

Fatale Attraction

Rhum Havana Club 3 ans, Amaretto, jus de lime frais, sirop de cerise, ginger ale

Havana Ciub 3 year old Rum, Amaretto, fresh lime juice, cherry syrup, ginger ale

CHAMPAGNE 26€

Le Lautrec

Absinthe Pernod flambée, sucre, sirop de violette, Champagne
Flamed Pernod Absinth, sugar, violet syrup, Champagne

Douceur Royale

Champagne, gelee de péche, purée de framboise

Champogne, peach jelly, raspberry purée

Dahlia Noir

Champagne, Cointreau, jus de cranberry, sirop de violette et jasmin
Champagne, Cointreau, cranberry juice, violet and jasmine syrup

La Vie en Rose

Champagne, Calvados, liqueur Soho, sirop de cerise, jus de cranberry
Champagne, Calvados, Scho ligueur, cherry syrup, cranberry juice

CREATION 26€

Emeraude

Vodka Zubrowka, liqueur Saint-Germain,

Jus de citron et pomme verte frais, sirop de concombre
Zubrowka Vodka, Saint-Germain liqueur,

fresh lemon and green apple juice, cucumber syrup

Citrus Delight

Vodka Absolut Elyx, limoncello, Mandarine Napoléon,
Velvet Falernum, jus de citron et pamplemousse frais

Absolut Elyx Vodka, fimonceflo, Mandarine Napoléon,

Velvet Falernum, fresh lemon and gropefruit juice

Poppy Frozen

Cognac Lhéraud V.5, Cointreau, purée de péche,

extrait de coquelicot, jus de citron frais, sucre

Lheraud Cognac V.5, Cointreau, peach purée,

poppy extract, fresh lemon juice, sugar

Caipigria

Cachaga Leblon, vin rouge, citron vert frais, sirop de Sangria
Leblon cachaga, red wine, fresh lime, Sangria syrup

SANS ALCOOL 19€

Casino

Recette réalisée avec les fruits et légumes frais du jour
Made with fresh fruit and vegetables of the day

Italian Kick

Jus de pamplemousse pressé, purée de péche, ginger beer
Squeezed grapefruit juice, peach purée, ginger beer

Red Coconut

Purée de fraise et framboise, jus de cranberry, créme de coco
Strawberry and raspberry purée, cranberry juice, coconut cream

Prix nets en euros, taxes et service compris
Net prices in euros, toxes and service included.

1BCL

1BCL

1BCL

20CL



CARTE DES BOISSONS
DRINK LIST

APERITIFS

VERMOUTH 7CL
Martini bianco, ambrato, rubinc 18€
Noilly prat 18€
APERITIF A BASE DE VIN 9cL
Cuvée Jean de Lillet 18€
Byrhh rare assemblage 18€
PORTO oCL
Graham’s Six Grapes 18€
Graham’s LBV 2011 25€
BITTER acl
Campari, Apérol 18€
ANISES scL
Absinthe Pernod 17€
Ricard 15€
PINEAU DES CHARENTES LHERAUD act
1976 26€
1971 28€
1962 32€
SHERRY 9Cl
Pedro Ximenez 18€
Tio Pepe 18€
BIERES

Heineken, 1664 23l 15€
Corona, Budweiser 33ci 15€
Buckler sans alcoal 25« 15€
EAUX-DE-VIE st
Williamine, Framboise 24€
BRANDY st
Grappa 24€

Prix nets en euros, taxes et service compris
Net prices in euros, baxes ond service included.



CARTE DES BOISSONS
DRINK LIST

WHISKIES 5L
BLENDED

Ballantines 30 ans 65€
Black Label 12 ans 26€
Chivas Regal 12 ans 24€
Chivas Regal 18 ans 26€
Chivas Regal 25 ans 55€
SINGLE MALT

Glenfarclas 25 ans 32¢
Glenfiddich 15 ans 24€
Glenfiddich 30 ans 38€
Glenfiddich 1975 55€
Glenfiddich 1987 112€
Macallan sienna 42€
The Balvenie 12 ans «Double Wood» 24€
The Balvenie 14 ans «Carribean Cask» 26€
The Balvenie 40 ans 350€
ISLAY

Ardbeg 10 ans 22€
Lagavulin16 ans 26€
JURA

Isle of Jura 16 ans 26€
ORKNEY

Highland Park 18 ans 24€
Highland Park 25 ans 35€
ETATS-UNIS

Maker’s Mark 24€
Jack Daniel’s n°7 24€
Hudson Manhattan Rye 28€
IRLANDE

Jameson Black Barrel 24¢€
JAPON

Yamazaki 12 ans 26€
Yamazaki 18 ans 45€
Yamazaki 25 ans 95€

Prix nets en euros, taxes et service compris
Net prices in euros, taxes and service included,



CARTE DES BOISSONS
DRINK LIST

ARMAGNAC scL
JOUANDA

Ugny blanc 1981 28€
CASTAREDE

V.S.0.P 24€
Millésimé 1934 75€
CALVADOS scl
LECOMPTE

12 ans 24€
25 ans 32€
DROUIN

Millésime 1970 45€
Millésime 1939 64€
COGNAC scl
LHERAUD

Borderies 1970 42€
Cuvée Adam 1934 210€
Grande Champagne 1973 42€
LUArt Du Temps 1974 52€
HENNESSY

Fine De Cognac 24€
X.0 42€
Paradis Imperial 190€
MARTELL

Cordon Bleu 42€
L'Or De Jean Martell 290€
Premier Voyage 450€
DELAMAIN

X.0O 32¢€
Réserve De La Famille 48€
REMY MARTIN

V.S.0.P 24€
X.0 42€
Cuvée Louis Xl 310€

Prix nets en euros, taves et service compris
Net prices in euraos, baxes and service included.



CARTE DES BOISSONS
DRINK LIST

GI N 5CL
Beefeater 24 24€
Bombay Sapphire 24€
Hendrick’s 24€
Plymouth 24€
Tanqueray Ten 24€
VODKA scL
Absolut Elyx 24€
Belvedere Unfiltered 24€
Grey Goose 24€
Ketel One 24€
Zubrowka 24€
RHUM ET CACHACA scl
Bacardi Heritage 26€
Cachaca Leblon 24€
Havana Club 3 ans 24€
Havana Club 7 ans 26€
Club Union Cohiba 65€
Havana Club Maximo 240€
Hse Cuvée Titouan Lamazou 24€
La Favorite Cuvée de la Flibuste 52€
Pacto Navio 26€
Mezan 2006 26€
Mount Gay 1703 28€
Zacapa X.O 32€
TEQUILA
Avion Silver 24€
Alto Blanco 25¢€
Don Julio Reposado 26€
Patron Gran Piedra 58€

Prix nets en euros, taxes et service compris
ncluded.

Met PRCES N euros, taxes ona service includedg



CARTE DES BOISSONS
DRINK LIST

LIQUEURS

Amaretto, Bénédictine, Bailey’s, Jdigermeister 19€
Manzana, Get 27, Get 31, Limoncello 19€
Grand Marnier Cordon Rouge 19€
Chartreuse V.E.P Verte 32€
Tarragone du Siecle 310€

EAUX MINERALES

Evian, Badoit 8€ 1ne
Chateldon - 12€
Perrier 10€ =

SOFTS

JUS ET NECTARS

Alain Millat 23¢| 12€
Abricot, pomrne peche de vigne, carotte bdnane fraise

urr.' it apple. vine 1ch. carrat banar ‘-r whe rry

Fruits pressés 20c| 14€
Orange citron, pamDEemousse mangue

Squeezed fruit juices: orange, leman, grapefruit, mango

GOOD ORGANIC DETOX 25CL
Formule O1 16€
Ananas orange, catron papaye, gingembre

Pinet 10ple, orange, lemon, popaya, ‘Ir ger

Formule 02 16€
Concombre, poire, infusion de romarin, épinard

Cucumber, pear, rosemary infusion, spinach

Formule 08 16€
Pomme, fraise, raisin rouge, mtron grames de chia

Apple, strawberry, red grapes, femon, chia seeds

SODAS

Coca-cola Light, Zero, Limonade 32c1, Orangina, Nestea, Tonic 25cI 12€
Ginger beer, Ginger Ale 20cl, Red Bull 25al 12€

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Net prices in euros, baxes ond service included.



CARTE DES BOISSONS
DRINK LIST

BOISSONS CHAUDES

CAFE ET CHOCOLATS CHAUDS
Café Gourmand

Gaurmet Cof I‘ oo

Capuccmo, Latte macchlato

Capuc |ILJ|'_ tte macchiat

Chocolat Fouquet s

Illl I'JL JL_ Foug _|.L

Double Expresso Cafe Créme
Dauble Espresso. White |”’1‘I’ o

Expresso Décaféiné

||[ Jul.l,ll||r;|[|

THES NOIRS BIO PASCAL HAMOUR

Assam Breakfast
Thé puissant, vivifiant.
Dar{eeling

Thé léger et aromatique, récolté au pied de 'Himalaya.

THES VERTS BIO PASCAL HAMOUR

Sencha du Japon
Thé léger et racé, typique des thés verts,

Thé vert a la fleur de jasmin
Thé léger, délicat, aux notes de fleur de jasmin.

THES PARFUMES BIO PASCAL HAMOUR
Earl Grey

Un thé puissant aux arémes subtils de bergamote.

Thé vert aux fruits rouges
Thé gourmand et parfumé.

Lapsan% Souchong
Thé noirfumé de la province de Fujian.

INFUSIONS BIO PASCAL HAMOUR

Camomille

La camomille est connue pour ses multiples
bienfaits. On l'utilise comme stimulant

de l'appétit et pour faciliter la digestion.

Menthe Poivrée

L'huile naturelle qui se trouve dans la fedille,
donne les aromes mentholés.

Ainsi qu'une nate tonifiante a finfusion.
Rooibos

Le rooibos est une infusion plaisante,
naturellement sans théine. Elle provient
traditionnellement d’Afrique du Sud.

Verveine
La verveine est récoltée aprés la floraison
et offre des ardbmes doux aux notes citronnées.

Prix nets en euros, taxes et service compris
Net prices in euros, taxes and service included,

16€

12€

16€

12€
9€

14€

14€

14€

14€

14€

14€

14€

14€

14€

14€

14€



