
 

Vážení hosté, informace o obsažených alergenech Vám rádi poskytneme na vyžádání u obsluhy. 
Dear guests, information about contained allergens will be provided upon request from the service. 

MENU 

PŘEDKRMY | STARTERS 

Variace rajčat | Bůvolí Mozzarella | Bazalka | Sušené olivy | Balsamikový ocet                               260 CZK 
Heirloom Tomatoes | Buffalo Mozzarella | Basil | Dried olives | Balsamico                           
 

Avokádo - čekankový salát | Mangová salsa | Polníček | Bergamotový dresink                               240 CZK 
Avocado - endive salad | Mango salsa | Lamb lettuce | Bergamot dressing                          
 

Řepou marinovaný losos | Kopr | Podmáslí | Lotosový kořen | Nakládaná hořčičná semínka      325 CZK 
Beetroot marinated Salmon | Dill | Buttermilk | Lotus root | Pickled mustard seeds                  
 

Humrový salát | Růžový grapefruit | Okurka | Vodnice| Lékořice                                                       465 CZK 
Lobster salad | Pink grapefruit | Cucumber | Turnip | Liquorice  
 

Hovězí tatarský biftek | Uzený žloutkový džem | Topinamburový čips                                               340 CZK 
Beef Tartar | Smoked egg yolk jam | Sunchoke chips   
 
 
POLÉVKY | SOUPS  

Jarní hrášek | Šunka | Pěna z medvědího česneku | Sušený žloutek                                                  180 CZK 
Spring pea | Ham | Wild garlic foam | Dried egg yolk                
 

Rybí s mořskými plody | Infuze z cherry rajčátek | Šafránové brambory                                           240 CZK 
Fish and seafood | Cherry tomato infusion | Saffron potatoes                                                  
 
 
HLAVNÍ CHOD | MAIN COURSE 

Telecí roštěnec | Pórkový popel | Hlíva královská | Mrkev | Grilovaný salátek                             620 CZK 
Veal Entrecôte | Charred leek | Oyster mushroom | Carrot | Grilled baby gem                           
 

Jehněčí kýta | Jarní fazolky | Lilkový kaviár | Pyré z pečeného česneku | Levandulové Au jus      580 CZK 
Lamb rump |Spring beans | Aubergine caviar | Roasted garlic purée | Lavender Au jus            
 

Prso kukuřičného kuřátka | Dýně | Kukuřice | Artyčok | Merlík Chilský                                            450 CZK 
Corn fed chicken breast | Pumpkin | Maize | Artichoke | Quinoa                                          
 

Krkovička z Iberského prasátka | Divoká brokolice | Sladké brambory | Zelí | Mandle                  480 CZK 
Pork neck Iberico | Tenderstem broccoli | ´Murasaki Imo´ purée | Cabbage | Almonds         
 

Treska | čocka ´Beluga´ s Chorizem | Kedluben | Kari | Máslová omáčka                                         590 CZK 
Cod fish |´Beluga´ lentil with Chorizo | Kohlrabi | Curry | Beurre blanc 
 

Halibut dušený ve vývaru ze srdcovek |Houbičky Shimeji | Mořský chřest | Kerblík                       620 CZK 
Halibut poached in clam broth | Shimeji mushroom | Salicornia | Chervil                                       
 

 



 

Vážení hosté, informace o obsažených alergenech Vám rádi poskytneme na vyžádání u obsluhy. 
Dear guests, information about contained allergens will be provided upon request from the service. 

MENU 

DEZERTY | DESSERTS 

Čokoládovo - vanilkový řez | Třešně | Kandovaný krvavý pomeranč | Perník                                   210 CZK 
Chocolate - vanilla mousse | Cherries | Candied blood orange | Gingerbread                         
 

Bavorský malinový krém | Liči | Ananas | Sorbet ze zeleného čaje | Karamelizovaný sezam        190 CZK 
Raspberry Bavarois | Lychee | Pineapple | Green tea sorbet | Caramelized sesame seeds            
 

Limetkový dortík | Marinovaný vodní meloun | Lískooříšková zmrzlina | Medová křupka            190 CZK 
Lime tart | Compressed watermelon | Hazelnut ice cream | Honeycomb                                           
 

Kontinentální sýrový talíř | Fíkový džem | Lískové oříšky                                                                      230 CZK 
Continental Cheese Plater | Fig Jam | Hazelnuts                          


