
Degustation	
  menu	
  -­ 	
  Restaurant 	
  Vapor 	
  

      
 

Beef  carpacc io  wi th  honey-mustard  sauce  
   ROSE, TOMAC 0,10l 
 
 

Mushroom soup  served  wi th  crème fra iche  and  tru f f le  o i l  
	
  	
  	
  CHARDONNAY, PROVIĆ 0,10l 

 
 
Warm shr imp sa lad  wi th  zucchin i  and  carro ts   
MALVASIJA, KARAMAN 0,10l 
 
 

  Roas ted  f i l le t  o f  John  Dory  served  on  rocke t  r i so t to   
  w i th  bee troot  and  g inger  sauce  

POŠIP, SKARAMUČA 0,10l 
 
 
Yogur t  sorbe t  
 
 
Marinated  lamb wi th  on ion  sauce  and  sweet  po ta to  bread  

   DINGAČ, SKARAMUČA 0,10l 
 
 

   Chocola te  sou f f lé  
	
   	
   	
  MUŠKAT, MARIJAN ARMAN 0,10l 
 
   
 
 
 
 

With compliments  of  the  Bel levue Hotel  
Executive  Chef  Saša Računica 

 
 
 
 

Degustat ion menu:  555 kn 
Wine pair ing menu:  900 kn 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



	
  
OLD	
  APPETIZERS	
  
CA R P A C C I O    

Monkf i sh  carpacc io  wi th  cav iar  v inaigre t te  served  a  top  S ic i l ian  eggplant  s t ew 
1 6 5  k n  

*  *  *  

 

BO I L E D  O C T O P U S  

Served  wi th  bee troo t ,  ch ickpeas  and  broad  beans  wi th  l emon and  o l ive  o i l  sauce .  
1 9 5  k n  

*  *  *  

 

SA L A D  W I T H  P O A C H E D  Q U A I L  E G G S   

Poached  quai l  eggs  served  on  a  lamb's  l e t tuce  sa lad  wi th  roas ted  prosc iu t to  and  
fresh  pomegranate  
1 0 5  k n  

*  *  *  
 
FR E S H  O Y S T E R S  F R O M  S T O N  B A Y  

2 5  k n  p e r  o y s t e r  
*  *  *  

 

BR I E  C H E E S E  S A L A D  

B r i e  c h e e s e  s a l a d  w i t h  s t r a w b e r r i e s  a n d  d r i e d  f i g s  and  reduced  bal samic  v inegar .  
1 2 5  k n  

*  *  *  

 

CH I C K E N  S A L A D  

R o a s t  c h i c k e n  w i t h  b l a c k  s e s a m e  s e r v e d  o n  m a r i n a t e d  b a k e d  v e g e t a b l e s  a n d  a  

b o u q u e t  o f  a r u g u l a .  
1 2 5  k n  

*  *  *  

 

SM O K E D T U N A  
’ ’Smoked  ham from the  sea ’ ’  s erved  on  a  sa lad  o f  rocke t  (arugula ) ,  radicch io  and  
le t tuce  wi th  ex tra  v irg in  o l ive  o i l  
1 5 5  k n  

*  *  *  

 

SC A M P I  

Poached  scampi  served  on  a  sa l sa  o f  avocado  and  roasted  peppers  
1 8 0  k n  

*  *  *  

 
SOUPS	
  
BE E F  S O U P  

4 5  k n  

*  *  *  
 

FI S H  S O U P  

4 5  k n  

*  *  *  
 



AS P A R A G U S  S O U P  

6 5  k n  

*  *  *  
 
LO B S T E R  B I S Q U E  

9 5  k n  

*  *  *  

 

AV O C A D O  S O U P  

7 0  k n  

*  *  *  

 

VE G E T A R I A N  S O U P  

7 0  k n  

*  *  *  

 

WARM	
  APPETIZERS	
  
 

SA I N T  J A C Q U E S  

Saint  Jacques  in  g inger  and  cabbage  sauce  wi th  ju l i enne  be l l  pepper .  
1 8 5  k n  

*  *  *  
 
FO I E  G R A S  

Pan-seared  fo ie  gras  served  wi th  bra i sed  len t i l  and  creamed baby  leek  wi th  sherry  
v inegar  sauce  
2 1 0  k n  

*  *  *  

 

HO M E M A D E  G N O C C H I  
Gnocchi  in  b lack  t ruf f le  sauce  wi th  d iced  ch icken  and  brown mushrooms,  g arni shed  
wi th  s l i ce s  o f  b lack  t ruf f le .  
1 7 5  k n  

*  *  *  

 
GR I L L E D  P R A W N S  

Gri l led  prawns  served  a top  a  pyramid  o f  dark  po len ta  wi th  f lambéed  cherry  tomato  
cream sauce   
155  k n  
*  *  *  
 
W A R M  P R A W N  S A L A D  

W arm zucch in i ,  carro t  and  prawn sa lad  wi th  wi ld  orange  sauce    
1 5 5  k n  

*  *  *  

 
TO F U  C H E E S E  

F r i e d  t o f u  ( s o y a  c h e e s e )  s e r v e d  w i t h  s e a s o n a l  v e g e t a b l e s  a n d  s e a s o n e d  w i t h  s o y  
s a u c e  a n d  s e s a m e  s e e d s  
1 4 0  k n  

* * *  

 

VE G E T A B L E  R I S O T T O  

R i s o t t o  o f  s e a s o n a l  v e g e t a b l e s  w i t h  a s p a r a g u s  a n d  c a r r o t s  i n  t e m p u r a .  
1 3 5  k n  



* * *  
	
  
	
  
	
  
MAIN	
  COURSES	
  
CO D  F I L L E T  
Cooked  f i l e t  o f  cod  served  wi th  l eek  and  pota to  
1 9 0  k n  
*  *  *  
 
F I L L E T  O F  S E A  B A S S   

P a n - f r i e d  f i l l e t  o f  s e a  b a s s  w i t h  m a s h e d  p o t a t o e s ,  D i j o n  m u s t a r d  a n d  r a t a t o u i l l e  
n iço i s e  ( p e p p e r s ,  e g g p l a n t  a n d  z u c c h i n i  i n  s w e e t  r e d  p e p p e r  r e d u c t i o n )  
2 3 5  k n  
*  *  *  
 
P I P E R  F I L E T  

P i p e r  f i l e t  s e r v e d  o n  a  m a n g o  c r e a m  w i t h  b l a c k  r i c e  a n d  p a p a y a .  
2 0 0  k n  
*  *  *  
 
 
F I L L E T  O F  J O H N  D O R Y  

R o a s t e d  f i l l e t  o f  J o h n  D o r y  s e r v e d  o n  r o c k e t  r i s o t t o  w i t h  b e e t r o o t  a n d  g i n g e r  
s a u c e .  
2 1 5  k n  
*  *  *  
 
BA K E D  A N G L E R   

Baked  angler  served  wi th  mashed  brocco l i  and  vani l la  sauce  
2 6 0  k n  

*  *  *  

 

AM B E R J A C K  F I L L E T  

Baked  Amber jack  f i l l e t  wi th  Indian  hemp pes to ,  s erved  wi th  b lanched  endive  and  
radicch io .  
2 0 5  k n  

* * *  

 

LO B S T E R  

B a k e d  l o b s t e r  w i t h  b l a c k  n o o d l e s ,  c h e r r y  t o m a t o e s  a n d  f r e s h  b r o a d  b e a n s .  
2 4 5  k n  
*  *  *  
 
SC A M P I  

S e a r e d  scampi  s e r v e d  o n  a  t i m b a l e  o f  v e g e t a b l e  t a g l i o l i n i  t o p p e d  w i t h  w h i t e  c l a m  
s a u c e  w i t h  c h a r d o n n a y .  
2 1 5  k n  

*  *  *  
 
VE A L  F I L L E T  

W h o l e  v e a l  f i l l e t  p o a c h e d  i n  t r u f f l e  o i l  s e r v e d  a t o p  w i l d  m u s h r o o m  r i s o t t o  w i t h  
g a r n i s h e d  a s p a r a g u s  s p e a r s .  
2 4 5  k n  

*  *  *  
 



DU C K  B R E A S T  

R o a s t  d u c k  b r e a s t  s e r v e d  w i t h  p o a c h e d  p e a r  i n  r e d  w i n e  s t u f f e d  w i t h  m a s h e d  
r a s p b e r r i e s  w i t h  s t r a w b e r r y  a n d  b a l s a m i c  v i n e g a r  c r e a m .  
2 3 0  k n  

*  *  *  
 
 
 
 
 
LA M B  C U T L E T S  

S l o w - c o o k e d  l a m b  c u t l e t s  ( 7  h o u r s ) ,  s e a r e d  a n d  s e r v e d  o n  a  c a r r o t  c r e a m  w i t h  
r o a s t e d  f e n n e l  a n d  o n i o n  a n d  g a r l i c  s a u c e .  
 2 3 5  k n  

*  *  *  
 
BE E F  F I L L E T  “ R O S S I N I ”  

S e r v e d  o n  p o t a t o  b l i n i s  w i t h  P a r m a  h a m  a n d  g r u y e r e  a u  g r a t i n ,  l a c e d  w i t h  t r u f f l e  
a n d  M a r s a l a  j u s .  
2 7 5  k n  

*  *  *  
 

R I B  E Y E  S T E A K   

R o a s t e d  r i b  e y e  s t e a k  s e r v e d  w i t h  c h i c k p e a  a n d  s w e e t  p o t a t o  h u m u s ,  s e r v e d  w i t h  
f r i e d  o n i o n s  i n  t e m p u r a .  
3 2 0  k n  
*  *  *  
 

PL J U K A N C I  ( h o m e m a d e  p a s t a )  W I T H  T U R K E Y  

P l j u k a n c i  s e r v e d  w i t h  p i s t a c h i o  p e s t o  a n d  r o a s t e d  t u r k e y  s t r i p s .  
1 9 0  k n  

* * *  

 

 

 
 
 
S O M E  O F  T H E  I N G R E D I E N T S  C A N  C A U S E  A L L E R G I C  R E A C T I O N S  ( F I S H ,  S H E L L F I S H ,  S E A F O O D ,  G L U T E N ,  
E G G S ,  N U T S ,  S E S A M E  S E E D S ,  M U S T A R D ) ,  S O  P L E A S E  L E T  U S  K N O W  I F  Y O U  H A V E  A N Y  D I E T A R Y  
R E S T R I C T I O N S .  
 
 

V A T  I N C L U D E D .  
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Degustacj jski 	
  meni 	
   -­ 	
  Restaurant 	
  Vapor 	
  

 
 
 

 

Goveđ i  carpaccio   
serv iran  s  umakom od  gorč ice  i  meda 
ROSE, TOMAC 0,10l 
 
 

  Juha  od  šumskih  g l j iva   
  pos lužena  sa  š lagom i  u l jem od  tar tu fa                                  
	
  	
  CHARDONNAY, PROVIĆ 0,10l 
	
  
	
  
  Topla  sa la ta  od  t ikv ica  i  mrkve  s  koz icama 

MALVASIJA, KARAMAN 0,10l 
 
 

  Pečeni  f i le t  kovača (šampjera)  serv iran  na  r ižotu  od  
  r iku le  s  umakom od  c ik le  i  đumbira  
   POŠIP, SKARAMUČA 0,10l 

 
Sorbe  od  jogur ta                    
 
 
Janjeć i  ko t le t i  pre l iven i  umakom od  luka ,   
nas lon jen i  na  pogač icu  od  mladog krumpira  

   DINGAČ, SKARAMUČA  0,10l 
 
Čokoladni  sou f f le  

	
   	
  MUŠKAT, MARIJAN ARMAN 0,10l 
 
 
 

 
 

S  poš tovanjem, 
Šef  kuhinje  Hotela  Bel levue 

Saša Računica 
 
 
 
 
  Degustaci jski  menu:  555kn 

Menu sa  preporukom vina:  900kn 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
HLADNA	
  PREDJELA	
  
GR D O B I N A  N A  S I C I L I J A N S K I  N AČ I N  

T a n k i  o d r e z a k  o d  g r d o b i n e  s  k a v i j a r o m  u  z a č i n u  o d  u l j a  i  o c t a ,  p o s l uže n  u z  
C a p o n a t u ,  s i c i l i j a n s k o  v a r i v o  o d  p a t l i dža n a ,  r a jč i c e ,  p a p r i k e  i  m a s l i n a .  
1 6 5  k n  

*  *  *  
 
KU H A N A  H O B O T N I C A  

K u h a n a  h o b o t n i c a  s e r v i r a n a  s  c i k l o m ,  s l a n u t k o m  i  m l a d i m  b o b o m  s  u m a k o m  o d  
l i m u n a  i  m a s l i n o v o g  u l j a .  
1 9 5  k n  

*  *  *  

 

SA L A T A  S A  P OŠ I R A N I M  P R E P E L IČ I M  J A J I M A  

P o š i r a n a  p r e p e l ič j a  j a j a  p o s l uže n a  n a  s a l a t i  o d  m a t o v i l c a  s  p e če n i m  p r šu t o m  i  
s v j ež i m  š i p k o m .  
1 0 5  k n  

*  *  *  
 
SV J EŽE   ST O N S K E  K A M E N I C E  

2 5  k n / k o m  

*  *  *  
 
SA L A T A  O D  B R I E  S I R A  

S a l a t a  o d  B r i e  s i r a  i  j a g o d a  s a  s u še n i m  s m o k v a m a  i  r e d u c i r a n m i  b a l z a m ičn i m  
o c t o m .  
1 2 5  k n  
*  *  *  
 
SA L A T A  O D  P I L E T I N E  

P e če n a  p i l e t i n a  s  c r n i m  s e z a m o m  p o s l uže n a  n a  m a r i n i r a n o m  p e če n o m  p o v r ću  i  
b u k e t o m  o d  r o k u l e .  
1 2 5  k n  

*  *  *  
 
DI M L J E N A T U N A  
“ M o r s k i  p r šu t “  s e r v i r a n  n a  s a l a t i  o d  r i k u l e ,  r a d iča  i  z e l e n e  s a l a t e  s  e x t r a  
d j e v iča n s k i m  m a s l i n o v i m  u l j e m   
1 5 5  k n  

*  *  *  
 
ŠK A M P I  

P o š i r a n i  šk a m p i  p o s l uže n i  n a  s a l a t i  o d  a v o k a d a  i  z a p e če n o m  p a p r i k o m .  
1 8 0  k n  

*  *  *  

	
  

JUHE	
  
GO V EĐA  J U H A  

4 5  k n  

*  *  *  
 
R I B L J A  J U H A  

4 5  k n  



*  *  *  
 
JU H A  O D  ŠP A R O G A 
6 5  k n  

*  *  *  
 
GU S T A  J U H A  O D  H L A P A  

9 5  k n  

*  *  *  
 
AV O K A D O  J U H A  

7 0  k n  

*  *  *  
 
VE G E T A R I J A N S K A  J U H A  

7 0  k n  

*  *  *  

 
 
TOPLA	
  PREDJELA	
  
 

JA K O V L J E V E  K A P I C E  

J a k o v l j e v e  k a p i c e  u  u m a k u  o d  k u p u s a  i  đu m b i r a  s  J u l i e n  p a p r i k o m .  
1 8 5  k n  

*  *  *  
 
 

GUŠČJA JETRA 

U  t a v i  p o p rže n a  g u š č j a  j e t r a ,  p o s l uže n a  s  p i r j a n o m  l e ćo m  
 i  t a n k o  r e z a n i m  m l a d i m  p o r i l u k o m ,  u z  s o k  o d  p r i r o d n o g  še r i j a .  
2 1 0  k n  

*  *  *  
 

 
DOMAĆI  N J O K I  

N j o k i  u  u m a k u  o d  c r n o g  t a r t u f a  s  k o c k i c a m a  p i l e t i n e  i  s a  s m eđ i m  ša m p i n j o n i m a  
g a r n i r a n i  l i s t ić i m a  c r n o g  t a r t u f a .  
1 7 5  k n 	
   	
  
*  *  *  
 
KOZICE NA ŽARU 

K o z i c e  n a  ža r u  p o s l uže n e  n a  p i r a m i d i  o d  t a m n e  p a l e n t e  s  u m a k o m  o d  f l a m b i r a n i h  
m i n i  r a jč i c a  
1 5 5  k n  

*  *  *  
 
TOPLA SALATA OD KOZICA 

T o p l a  s a l a t a  o d  t i k v i c a  i  m r k v e  s  k o z i c a m a ,  z a č i n j e n a  s  u m a k o m  o d  d i v l j e  n a r a n če  
1 5 5  k n  
*  *  *  
 
TO F U  ( S I R  O D  S O J E )  

P e če n i  t o f u  s i r  s e r v i r a n  n a  s e z o n s k o m  p o v r ću  i  z a č i n j e n  u m a k o m  o d  so j e  i  
s e z a m o v i h  s j e m e n k i .  
1 4 0  k n  

*  *  *  
 



 
RI S O T T O  O D  P O V RĆA  

R i z o t o  o d  s e z o n s k o g  p o v r ća  s a  šp a r o g a m a  i  m r k v o m  u  t e m p u r i .  
1 3 5  k n  

*  *  *  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
GLAVNA	
  JELA	
  
 
FILET OD BAKALARA 

K u h a n i  f i l e t  o d  b a k a l a r a  s e r v i r a n  s  p o r i l u k o m  i  k r u m p i r o m  
1 9 0  k n  

*  *  *  

 

FI L E T L U B I N A  

U  t a v i  p o p rže n  l u b i n ,  p o s l uže n  u  l j u s c i  o d  k a š i c e  k r u m p i r a  s  s l a č i c o m  ' D i j o n ' ,  u z  
f r a n c u s k i  ' r a t a t o u i l l e '  o d  p a p r i k e ,  p a t l i dža n a  i  t i k v i c a  u  e s e n c i j i  o d  s l a t k e  c r v e n e  
p a p r i k e .  
2 3 5  k n  

*  *  *  

 

F I L E T  O D  K O K O T A  

F i l e t  o d  k o k o t a  p o s l uže n  n a  k r e m i  o d  m a n g a  s  c r n o m  r ižo m  i  p a p a j o m .  
2 0 0  k n  

*  *  *  

 
F I L E T O D  K O V AČA  

P e če n i  f i l e t  k o v a ča  ( ša m p j e r a )  s e r v i r a n  n a  r ižo t u  o d  r i k u l e  s  u m a k o m  o d  c i k l e  i  
đu m b i r a .  
2 1 5  k n  

*  *  *  
 
PEČE N I  F I L E T  G R D O B I N E   

P e če n i  f i l e t  g r d o b i n e  s e r v i r a n  n a  k a š i c i  o d  b r o k u l e  i  u m a k o m  o d  v a n i l i j e .  
2 6 0  k n  

*  *  *  
 
F I L E T  O D  O R H A N A  

Z a p e če n i  f i l e  o d  o r h a n a  s a  p e s t o m  o d  i n d i j s k e  k o n o p l j e ,  p o s l uže n  s  b l a n š i r a n o m  
e n d i v i j o m  i  r a d iče m  
2 0 5  k n  

*  *  *  
 
JA S T O G  

P e če n i  j a s t o g  s e r v i r a n  s  c r n i m  r e z a n c i m a ,  m i n i  r a jč i c a m a  i  m l a d i m  b o b o m 
2 4 5  k n  

*  *  *  

 



ŠK A M P I  

P o p rže n i  šk a m p i ,  p o s l uže n i  u z  r e z a n c e  o d  
p o v r ća  p r e l i v e n i  u m a k o m  o d  šk o l j a k a  p o š i r a n i h  u  v i n u  
i  v r h n j u .  
2 1 5  k n  

*  *  *  
 
TE L EĆA  P EČE N I C A  

C i j e l i  t e l e ć i  f i l e  p o š i r a n  u  u l j u  o d  t a r t u f a  i  p o s l uže n  
u z  r ižo t  o d  m i j e ša n i h  šu m s k i h  g l j i v a  i  g a r n i r a n  s a  šp a r o g a m a .  
2 4 5  k n  

*  *  *  
 
PAČ J A  P R S A  

P e če n a  p a č j a  p r s a  p o s l uže n a  s  k r u šk o m  p o š i r a n o m  u  c r n o m  v i n u  i  p u n j e n o m  p i r e o m  
o d  m a l i n e  s  k r e m o m  o d  j a g o d a  i  b a l z a m ičn o g  o c t a .  
2 3 0  k n  
*  *  *  
 
JA N J EĆ I  K O T L E T  

J a n j e ć i  k o t l e t  s p o r o  k u h a n  ( 7  s a t i ) ,  n a g l o  p o p rže n  i  p o s l uže n  n a  k r e m i  o d  m r k v e  s a  
p e če n i m  k o m o r a če m  t e  u m a k o m  o d  l u k a  i  če šn j a k a .  
2 3 5  k n  

*  *  *  
 
GO V E D I  F I L E  ' R O S S I N I '  

P o s l uže n  n a  p o g a č i c a m a  o d  k r u m p i r a ,  z a p e če n  s  
p r šu t o m  i  s i r o m  t e  d o v r še n  s  t a r t u f i m a  i  m a r s a l o m .  
2 7 5  k n  

*  *  *  
 
RI B - E Y E  –  O D R E Z A K   

P e če n i  r i b - e y e  o d r e z a k  p o s l uže n  s  h u m u s o m  o d  s l a n u t k a  i  b a t a t a ,  p o s l uže n  u z  
p rže n i  l u k  u  t e m p u r i .  
3 2 0  k n  

*  *  *  
 
PL J U K A N C I  S  P U R E T I N O M  

P l j u k a n c i  p o s l uže n i  s  p e s t o m  o d  p i s t a c i j a  i  p e če n i m  r e z a n c i m a  o d  p u r e t i n e .  
1 9 0  k n  

*  *  *  
 

 

N E K I  O D  S A S T O J A K A  M O G U  I Z A Z V A T I  A L E R G I J S K E  R E A K C I J E  ( R I B E ,  R A K O V I ,  ŠK O L J K E ,  G L U T E N ,  J A J A ,  

O R AŠA S T I  P R O I Z V O D I ,  S E Z A M ,  G O R UŠ I C A ) ,  P A  M O L I M O  D A  N A S  O  T O M E  O B A V I J E S T I T E .  
 
 
 
 
 
 

P D V  J E  U K L J UČE N  U  S V E  C I J E N E .   
 


