
Bocadillos |Sandwiches

Club House Sandwich
Pollo, bacon, mayonesa de mostaza, lechuga, tomate y huevos fritos
de codorniz

14€

Chicken, bacon, mustard mayonnaise, lettuce, tomato and fried
quail eggs

Hamburguesa de ternera 200 gr. queso azul y mermelada de tomate 16€
200-g veal burger with blue cheese and tomato jam

Hamburguesa Vegana
Pan integral, garbanzos, puerros, zanahoria y cebolla caramelizada
con mayonesa de kimchi

15€

Vegan burger
Wholegrain bread, chickpeas, leeks, carrot and caramelised onion with
kimchi mayonnaise

El bocadillo de calamares con mayonesa de bergamota y
salsa de tinta

14€

Baguette sandwich with squid, bergamot mayonnaise and ink sauce

Tapas
Postres de la Casa |House desserts

Tarta de queso con frutos del bosque 7€
Cheesecake with berries

Nuestro especial, chocolate con pasión 10€
Our special: chocolate with passion*

Crema catalana 6€
Crema catalana (crème brûlée)

Disponemos de información detallada sobre la presencia de alérgenos en los alimentos puestos
a su disposición. Si usted padece alguna alergia o intolerancia, contacte con nuestro personal.
“Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real Decreto
1420/2006 de 1 de Diciembre sobre la protección contra el anisakis”.

Detailed information is available on potential allergens relating to the food we serve. Should you have a
food allergy or intolerance, please contact our staff.
This establishment understands and applies the obligations set out in Royal Decree 1420/2006 of
December 1 on protection against anisakis. IVA incluido/TAX included



Delicatessen |Delicatessen Tapas | Tapas

Ostras D.O. Delta del Ebro (según mercado)
D.O. Ebro Delta oysters (market price)

3,5€Unidad / Each
Jamón ibérico / Iberian ham 4 unidades / 4 units
Boletus / Boletus

Copa de cava con 2 ostras Cecina y queso / Cured meat and cheese12€
Glass of cava with 2 oysters Calamares en su tinta / Squid in ink

Anchoa del Cantábrico con nuestro aderezo Unidad /
Cantabrian anchovy with our dressing

Each 3€ Bombas al estilo de la “Barceloneta” Unidad / Each 3€
Barceloneta-style bombas (stuffed potato balls)

1/2 Tapa Tapa
Copa de cava o vermut con 2 anchoas 10€
Glass of cava or vermouth with 2 anchovies Ensaldilla rusa 9€

Russian salad
Caviar D.O. Vall d'Aran con blinis y crema agria 98€30gr.
D.O. Vall d’Aran caviar with blinis and soured cream Pimientos del Padrón con berenjenas en tempura 6€ 11€

Padrón peppers with aubergine in tempura
Jamón Ibérico D.O. Guijuelo “Joselito” 80gr. 25€
D.O. Guijuelo “Joselito” Iberian ham Ensalada de burrata, rúcula, texturas de tomate, pistachos y

albahaca
12€

Pan de cristal con tomate 5€
Crystal bread with tomato

Burrata and rocket salad with tomato textures, pistachios and
basil

Selección de quesos con mermelada casera de peras al vino tinto 16€ Bravas “The One” / “The One” patatas bravas (spicy potatoes) 6€ 10€
Selection of cheese with homemade pear and red wine jam

Pulpo a brasa con puré de garbanzos y aceite rojo 16€
Grilled octopus with chickpea purée and red oil

Nuestros Platillos |Our small dishes 1/2 Tapa Tapa Tacos de cochinita pil-bill con cilantro y cebolla encurtida 8€ 14€
Tacos of cochinita pibil with coriander and pickled onion

Habitas baby estofadas a la catalana con butifarra del Perol 10€ 18€
Catalan-style stewed baby broad beans with Perol butifarra sausage Huevos estrellados ecológicos con chipirones a la andaluza 16€

Fried organic eggs with crispy battered baby cuttlefish

14€ 23€Tataki de atún de almadraba, crema de aguacate y salsa de
tomate seco
“Almadraba” tuna tataki, avocado cream and sun-dried tomato
sauce

8€
Croquetas hechas en casa / Unidad /Homemade croquettes Each 2,5€

“Mongetes del Ganxet” salteadas con chipirones 16€
Mongetes del ganxet (beans), sautéed with baby squid

Canelón de pato rustido con bechamel trufada 12€ 19€
Roast duck cannelloni cylinder with truffle béchamel

Pisto de verduras con huevo frito ecólogico y jamón ibérico 8€ 14€
Vegetable ratatouille with fried organic egg and Iberian ham

IVA incluido/TAX included IVA incluido/TAX included
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