
I DOLCI
I dolci fatti in casa 12

Assorted home-made dessert
Frutta di stagione 10

Fresh fruit salad
Gelati e sorbetti 10

Assorted home-made sorbet and ice-cream

DAL BANCO
Burrata con pomodorini e basilico 16

Burrata cheese with cherry tomatoes and basil
Hamburger di manzo e chips 20

Hamburger with chips
Costine di maialino laccate all’orientale 18

Asian style pork chops
Club Sandwich con chips 20

Pane, pollo grigliato, pomodoro, uova,
maionese, lattuga, pancetta

toasted bread, grilled chicken, tomatoes, boiled eggs,
mayonnaise, lettuce, bacon

Patè rustico di fegatini con giardiniera di verdure 15
Rustic chicken liver pate with pickled vegetables

Pizzata ligure al formaggio,
pomodoro, origano e acciughe 13

Fresh cheese focaccia with tomatoes,
oregano and anchovies
Focaccia di Recco 12
Fresh cheese focaccia

Focaccia di Recco al pesto 13
Fresh cheese focaccia with pesto

DALL’ORTO DI LEONE
Insalata “Vista Lago” 16

Iceberg, riccia, rucola, trota salmonata marinata,
sesamo, crostini di pane speziato, salsa yogurt
Iceberg, curly endive, rocket, marinated trout,

sesame, croutons, yoghurt sauce
Caesar salad astice e avocado 24
iceberg, lobster, avocado, croutons

Insalata “Benessere” 16
Iceberg, riccia, rucola, indivia, valeriana
pomodori, mango, tofu, salsa avocado

Iceberg, curly endive,rocket, endive, corn salad,
tomatoes, mango, tofu, guacamole

I TAGLIERI CON FOCACCIA
Porchetta calda, carciofini sott’olio 16

Porchetta (roast whole pig) with pickled small artichokes
Tagliere di salumi della Franciacorta 15
Assorted cold salami from Franciacorta

Prosciutto San Daniele “Dok Dall’Ava” 15
San Daniele “Dok Dall’Ava” raw ham



DAL NOSTRO POLLAIO
Uovo al tegamino, fonduta al Grana Padano 13

Fried egg, Grana Padano cheese fondue
Tortilla di patate e pancetta affumicata 15

Potatoes tortilla with smoked bacon

I CRUDI
Tartare di Fassona piemontese 20

Fassona beef tartare
Tartare di pescato del giorno 20

Fish tartare

CONTORNI
Patate ortolane fritte 7

French fries
Verdure alla brace 7
Grilled vegetables

Insalata aromatica di stagione 7
Seasonal fresh salad

I DOLCI
I dolci fatti in casa 12

Assorted home-made dessert
Frutta di stagione 10

Fresh fruit salad
Gelati e sorbetti 10

Assorted home-made sorbet and ice-cream

ACQUA E TERRA
Fritto di calamari e salsa tartara 22

Fried calamari, tartara sauce
Gamberoni “Tiger” grigliati, salsa tzatziki 27

Grilled Tiger prawns, tzatziki sauce
Polpo di scoglio, patate e maionese alla paprica 20

Octopus, potatoes, paprika mayonnaise
Bocconcini di pollo al curry, riso basmati 24

Chicken curry with basmati rice
Tagliata di Scottona alla griglia, patata al cartoccio 29

Grilled Scottona beef steak, baked potato
Costoletta di vitello alla milanese con chips 29

Milanese veal chop with chips
Filetto di manzo in tegame 26

Beef fillet “in casserole”

DAL BANCO
Hamburger di manzo e chips 20

Hamburger with chips
Costine di maialino laccate all’orientale 18

Asian style pork chops
Club Sandwich con chips 20

Pane, pollo grigliato, pomodoro, uova, maionese, lattuga, pancetta
Toasted bread, grilled chicken, tomatoes, boiled eggs, mayonnaise, lettuce, bacon

Patè rustico di fegatini con giardiniera di verdure 15
Rustic chicken liver pate with pickled vegetables

Pizzata ligure al formaggio, pomodoro, origano e acciughe 13
Fresh cheese focaccia with tomatoes, oregano and anchovies

Focaccia di Recco 12
Fresh cheese focaccia

Focaccia di Recco al pesto 13
Fresh cheese focaccia with pesto

DALL’ORTO DI LEONE
Insalata “Vista Lago” 16

Iceberg, riccia, rucola, trota salmonata marinata,
sesamo, crostini di pane speziato, salsa yogurt
Iceberg, curly endive, rocket, marinated trout,

sesame, croutons, yoghurt sauce
Caesar salad astice e avocado 24
iceberg, lobster, avocado, croutons

Insalata “Benessere” 16
Iceberg, riccia, rucola, indivia, valeriana
pomodori, mango, tofu, salsa avocado

Iceberg, curly endive,rocket, endive, corn salad,
tomatoes, mango, tofu, guacamole

I TAGLIERI CON FOCACCIA
Porchetta calda, carciofini sott’olio 16

Porchetta (roast whole pig) with pickled small artichokes
Tagliere di salumi della Franciacorta 15
Assorted cold salami from Franciacorta

Prosciutto San Daniele “Dok Dall’Ava” 15
San Daniele “Dok Dall’Ava” raw ham

DAL CASARO
Selezione di formaggi con miele e mostarda di frutta 16

Assorted regional cheese with honey and confiture
Burrata con pomodorini e basilico 16

Burrata cheese with cherry tomatoes and basil

LA PASTA
Spaghetti, pomodoro datterino e basilico 17
Spaghetti with fresh tomato and basil sauce

Pici “cacio e pepe” 17
Pici with pecorino cheese
and black pepper sauce

Zuppa di cipolle gratinata 17
Onion soup au gratin

Tagliolini alla bottarga, limone e gamberi crudi 22
Tagliolini, dried turnaroe, lemon, raw shrimps


