
REGIONALE & SAISONALE  
SPEZIALITÄTEN

REGIONAL & SEASONAL  
SPECIALITIES

100 g 20 EUR
150 g 26 EUR

18 EUR

17 EUR

24 EUR

26 EUR

R E G I O N A L

Fettes Tatar, Buttermilch,  
Knäckebrot, Gurke, Ziegenkäse
Beef tartare, buttermilk,  
crisp bread,  
cucumber, goat cheese

R E G I O N A L

Brandenburger Burrata, Focaccia,  
wilde Tomaten, Basilikum, Olivenöl 
Brandenburg buffalo burrata,
focaccia, wild tomatoes, basil, olive oil

R E G I O N A L

The Ritz-Carlton, Berlin Acker Salat
junger Salat, rohes Gemüse,  
Ziegenkäse, Sesamhippe,  
karamellisierte Haselnüsse
The Ritz-Carlton, Berlin field salad
baby leaf salad, raw vegetables, 
goat cheese, sesame biscuit,
caramelized hazelnuts  
 
mit gebratener Maispoularde
with grilled chicken

mit gebratenen Garnelen
with grilled prawns 

VORSPEISEN
AP P E T I Z E R

Heiss 

Pulled Beef Burger, Apfel, Kraut,  
Avocado, Süßkartoffel Pommes
Pulled beef burger,  
baked apple, cabbage, avocado,  
sweet potato fries 25 EUR

&SAFTIG

JuicyHot
Preise in Euro inklusive aller Abgaben.  
Sollten Sie eine spezielle Diät benötigen oder Fragen bezüglich Nahrungsmittel 
Allergien haben, zögern Sie nicht, unser Team anzusprechen und wir beraten Sie gerne 
bei der Speisenauswahl.  
Prices in Euro including tax and service charge.  
If you have any dietary requirements or are concerned about food allergies,  
e.g. nuts, you areinvited to ask one of our team member for assistance when selecting 
menu items.

R E G I O N A L

Lamm, Merguez, Petersilienwurzel,  
Aprikose, Joghurt
Lamb, merguez,parsley root,  
apricot, yoghurt 

Wiener Schnitzel, Backkartoffel,   
Gurken-Gemüse-Quark
Viennese escalope, baked potato,   
cucumber-vegetable-curd

From the 
CountrysideVom  Land

35 EUR

29 EUR

R E G I O N A L 

Petersiliensuppe, Keimlinge, Hüttenkäse
Parsley soup, wheat germs, cottage cheese 

Hummerbisque, King Crab, Avocado
Lobster bisque, king crab, avocado

Ochsenschwanz-Suppe,  
Ragout, frischer Kren
Oxtail soup,  
ragout, fresh horseradish

14 EUR

16 EUR

15 EUR

Gold
Liquid Gold

Flussiges  
Seeteufel, Keta Kaviar, Quinoa,
Gurke, Tomate
Monkfish, keta caviar, quinoa,
cucumber, tomato

Lachs, Krabben Bulette, 
Erbsen, körniger Frischkäse, Hummersud
Salmon, crab meat ball,
peas, cottage cheese, lobster stock 

34 EUR

 
32 EUR

Aus dem Wasser 
F R O M  T H E  W A T E R

Short Rib vom US Beef, BBQ Chips, 
Brandenburger Apfel Beignet   
US short rib, BBQ chips, 
apple beignet  32 EUR

THE CHEF RECOMMENDS

Der Chef empfiehlt

A

Süsses Ende 
S W E E T  E N D I N G

The Ritz-Carlton Schokoladen Kuchen, 
Brombeeren
The Ritz-Carlton chocolate cake,  
blackberries

Crème Brûlée, Tahiti Vanille,  
marinierte Beeren
Crème brûlée, Tahiti vanilla,  
marinated berries  
 
Flambierter Eisberg 
Flambéed iceberg

13 EUR

12 EUR

13 EUR

Wiener Schnitzel,
Gurkensalat, Dill
Viennese escalope,
cucumber salad, dill



 

 

   
 



 

MONTAG / MONDAY 

Schweinebauch, Apfel Krautsalat, 

Mandeln & Aprikosen 

Pork belly, apple coleslaw,  

almond & apricot 

 

DIENSTAG / TUESDAY 

Minuten Steak, Glasnudel Salat, Lauch, 

Chilli, Erdnüsse 

Beef steak, glass noodle salad, leek  

chili, peanuts 

 

MITTWOCH / WEDNESDAY 

Schwarzer Heilbutt, Fenchel, Curry 

Black halibut, fennel, curry 

 

DONNERSTAG / THURSDAY 

Kalbsschnitzel Natur, Erbsen, 

Zuckerschoten, Minze Feta 

Veal escalope nature, peas, snow peas, 

mint, feta cheese 

 

FREITAG / FRIDAY 

Kaninchen Orientalisch, Zimt, Trauben, 

Kurkuma 

Oriental rabbit, cinnamon, grapes, 

kurkuma 

 

VEGETARISCH / VEGETARIAN 

Grüner Spargel, gebackenes Ei,  

Kapern Vinaigrette 

Green asparagus, backed egg,  

caper vinaigrette 

 

 
 

 

V O M  2 6 .  J U N I  B I S  3 0 .  J U N I  2 0 1 7  
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