ANTIPASTI

Tonno pinna gialla

Gelbflossen Thunfisch mit wildem Brokkoli und Blutorange
Yellowfin tuna with broccoli and blood orange

25,00 €

Insalata Caprese > 16,00 €
mit Tomaten und Basilikum

Traditional Caprese with tomatoes and basil

Carpaccio di Manzo
Carpaccio mit griinem Spargel, Triiffel-Vinaigrette und Pinienkernen
Carpaccio with green asparagus, truffle vinaigrette and pine nuts

25,00 €

Verdure ligure alla Griglia

Gegrilltes Ligurisches Gemuse mit karamelisiertem Ziegenkase
und Lavendelhonig

Grilled Ligurian vegetables with caramelized goat cheese

and lavender honey

> 18,00 €

INSALATE / SALAD

Insalata Campagnola
Bauernsalat mit sizillianischem Schafskase
Farmer’s salad with sicilian sheep milk cheese

17,00 €

Insalata Mista
mit Balsamicodressing
Seasonal salad with balsamico dressing

12,00 €

ZUPPE / SOUP

Essenza di Manzo 14,00 €
Rinder Consommeé mit Pistazienballchen und Wurzelgemtse

Beef essence with pistachio balls and root vegetables

Vellutata di Carciofi 14,00 €

Artischockenvelouté mit Puttanesca-Ravioli und Basilikum

= Superfood/ vegetarisch

tutto mondo & summit

PASTA e PIZZA

Tortello di Salsiccia 23,00 €
mit geraucherter Aubergine und Artischocke

with smoked eggplant and artichoke

Tagliatelle 27,00 €
mit Zucchini, Safran und Riesengarnele

with zucchini, saffron and king prawns

Risotto Carnaroli 23,00 €
Carnaroli-Risotto mit Rote Bete und Gorgonzola

Risotto with beetroot and gorgonzola

Pizza Parma - mit Parmaschinken, Rucola, Parmigiano Reggiano 20,00 €
Pizza Parma - with Parma ham, rocket salad, Parmigiano Reggiano

Pizza Margherita - Olivettitomaten und Biiffelmozzarella 16,00 €
Pizza Margherita - olivetti tomatoes and buffalo mozzarella

Wahlweise mit Finocchiona-Salami oder Rosmarin-Schinken 20,00 €
Alternatively with your choice of Finocchiona salami or rosemary ham
PESCE e CARNE / MEAT & FISH

Tagliata di Vitello 30,00 €
Tagliata vom Milchkalbsriicken mit Rucola und Parmesan

Tagliata of saddle of veal with rocket salad and parmesan cheese

Involtini di Pollo 28,00 €

Involtini vom Maishahnchen mit Caponata ,Siziliana“ und Nocellara-Olive
Involtini of cornfed chicken with caponata “siziliana“and nocellara olive

Triglia 33,00 €
Rotbarbe mit Cannelini-Bohne, Pancetta und Olivetti-Tomate
Red mullet with cannelini beans, pancetta and olivetti tomato
Salmerino 33,00 €

Leutascher Saibling mit Fregaola Sarde, Buchenpilze und Pecorino sardo
Local char with Fregaola sarde, mushrooms and pecorino sardo

Lieber Gast,
Gerne andern wir die Speisen bei Allergien oder Unvertraglichkeiten
nach Thren Wiinschen ab.

Dear Guests,
please let us know if you are suffering from allergies or intolerances.
We are happy to change our meals according to your needs.

STEAKS

Irish Filet
Tenderloin

US Angus Beef
Strip Loin

47,00€
Irish dry aged
Entrecote

Milchkalbsriickensteak 250 gr.
Saddle of veal *250g

35,00 €

Surf & Turf Retreat

Premium Tenderloin (150 gr.) &
gegrillter Hummerschwanz
Premium tenderloin (150 gr.) &
grilled lobster

* Bitte beachten Sie eine Zubereitungszeit von ca. 35 Minuten

BURGER

Wagyu Rind 30,00 €
Wagyu beef

Vegetarisch 30,00 €
Vegetarian

Wahlweise mit geschmolzenem Cheddar
Alternatively with melted cheddar

DOLCI e FORMAGUGI

Mela Verde

Griner Apfel mit Ricotta und Limette

Green apple with ricotta and lime

Ciocolato Valrhona

Trilogie von der Valrhonaschokolade

Trilogy of Valrhona chocolate

Sorbetto Misto

Sorbetvariation

Variation of sorbet

Selezione di Formaggi

Kaseselektion ,Maitre Affineur Waltmann*
mit Friichtebrot und Feigen-Kompott
Selection of cheese with fruit bread

and fig compott

68,00 €

200 GRr. / 400 GRr.

40,00€/75,00€*

45,00 €/ 89,00 €*

14,00 €

14,00 €

14,00 €

16,00 €

Beilage / Sides
Kartoffel-Parmesan Gratin
Potato Parmesan gratin
Pinienkernspinat

Pine nut spinach

Bohnen Cassoulet

Bean Cassoulet

Gruner Spargel

Green asparagus
Getruffeltes Kartoffelptree
Truffeled potato mash
Dip

Pfefferrahmsauce

Pepper sauce

Sauce Bernaise

Bernaise Sauce

Truffeljus

Truffle jus

Beilage / Sides
Pommes frites
French fries
Zwiebelringe
Onion rings
Dip
Safran-Aioli
Saffron aioli
BBQ-Sauce
BBQ sauce



