
 

上記は日本円での表示価格で、別途消費税と 13%のサービス料を申し受けます。 

All prices are in Japanese Yen, exclusive of consumption tax and subject to 13% service charge. 

 

 

January 4 – 17 

ホリデーブランチ 

1月 4 - 17日 

 

 

 

 

 

 

Holiday Brunch Buffet 
ホリデーブランチブッフェ 

 
 

アペタイザーブッフェ 

お好きな冷前菜・温前菜をお取りください 

 
ブレッドブッフェ 

 
メインディッシュブッフェ 

お肉とお魚のお料理をお取りください 

 
ローストビーフのカービングサービス 

グレービーソースとクリーミーマッシュポテト 

 
デザートブッフェ ケーキ フルーツ アイスクリームをお楽しみください 

 
コーヒー 紅茶 マンダリン オリエンタル ブレンドティー  

 
 
 

4,400 

 

 

 

 

 

 

 
 

Ventaglio  

Lemonade Selection 
ヴェンタリオ レモネード セレクション 

 

ストロベリー／ラズベリー／ぶどう 

ピーチ／柚子／レモン＆ライム 
 

500 



 

上記は日本円での表示価格で、別途消費税と 13%のサービス料を申し受けます。 

All prices are in Japanese Yen, exclusive of consumption tax and subject to 13% service charge. 

 

 

January 4 – 17 

ホリデーブランチ 

1月 4 - 17日 

 
 

 

 

 

 

Holiday Brunch Buffet 

 
 

Hot and Cold Appetizers Buffet 

 
Bread Buffet 

 
Meat and Seafood Main Courses Buffet 

 
Roast Beef Carving 

Served with Gravy and Creamy Mashed Potatoes 

 
Desserts, Fresh Fruits and Ice Cream Buffet 

 
Original Blend Coffee, Tea, Mandarin Oriental Blend Tea 

 
 

4,400 
 
 

 
 

 
Ventaglio  

Lemonade Selection 
 

Strawberry/ Raspberry /Grape  

Peach /Yuzu / Lemon & Lime 

500 



上記 日本円 表示価格 別途消費税 13% 料を申 け  

All prices are in Japanese Yen, exclusive of consumption tax and subject to 13% service charge. 

 

 

 

 

 

 

Weekday Lunch Buffet 
平日  

 
 
 

ク ョ  

お好 前菜をお りください 
 
 

ク ョ  
 
 

＆ ク ョ  

本日 お米料理をお りください 
 
 

ク ョ  

い 料理 温野菜 をお りください 
 
 

 ケ キ  ク ムをお楽 ください 
 
 

コ  紅茶 マ  オ    

 
 
 

3,500 

 

 

 

 

 

 
 

 

Ventaglio  

Lemonade Selection 
オ モネ  ク ョ  

 

／ ／ぶ う 

／柚子／ モ ＆ ム 
 

500 



上記 日本円 表示価格 別途消費税 13% 料を申 け  

All prices are in Japanese Yen, exclusive of consumption tax and subject to 13% service charge. 

 

 

 

 

 

 

Weekday Lunch Buffet 

 
 
 

Appetizers Buffet 
 
 

Bread Buffet 
 
 

Today’s Pasta and Rice Dish Buffet 
 
 

Hot Vegetables Buffet 
Today’s Potato Dish, Hot Vegetables and Soup 

 
 

Desserts, Fresh Fruits and Ice Cream Buffet 
 
 

Original Blend Coffee, Tea or Mandarin Oriental Blend Tea 
 
 
 

3,500 
 

 
 

Ventaglio  

Lemonade Selection 
 

Strawberry/ Raspberry /Grape  

Peach /Yuzu / Lemon & Lime 

500 



 

記 日本円 表示価格 別途消費税 13% 料 申し す  

All prices are in Japanese Yen, exclusive of consumption tax and subject to 13% service charge. 

 

Weekend Dinner from  
March 6 –April 2 

 

3月 6日～4月 2日 

 

 

 

 

 

Weekend Dinner Buffet 
 

 
 
 

 

好き 冷前菜 温前菜 く さい 

 
記よ 好き 1品 選び さい 

 
 

豚 マ  さ い  
 

春 ほ い ョ  ョ 風味 
 

蟹肉 海老 貝 あさ   香 ( 350) 

  
ュ  

肉 魚 料理 く さい 

 
 

 
 

  楽し く さい 

 
 紅茶 マ     

 
 

5,500 
 
 

 

 
 
 

 

  
 

 

 

Ventaglio  

Lemonade Selection 
 ネ  ョ  

 

／ ／ぶ う 

／柚子／ ＆  
 

500 

 

Light Buffet 

 
 

前菜各種 記
よ 好き 1

品 
※  

含 せ  

追加 +1,800 承 す  
 

3,200 
 



 

記 日本円 表示価格 別途消費税 13% 料 申し す  

All prices are in Japanese Yen, exclusive of consumption tax and subject to 13% service charge. 

 

Weekend Dinner from  
March 6 –April 2 

 

3月 6日～4月 2日 

 

 

 

 

Weekend Dinner Buffet 

 
Hot and Cold Appetizers Buffet 

 
 
 

Choice of freshly cooked Pasta or Paella 
 

Spaghetti with Pork Belly, Tomato Ragout and String Beans   
 

Gnocchi with Spring Cabbage, Firefly Squid, Anchovy and Garlic 
 

Paella with Crab Meat, Black Tiger Prawns, Mussels, Clams, Chicken, Saffron and Lemon (Please add 350) 
 
 

Meat and Seafood Main Courses Buffet 
 
 
 

Roast Beef Carving 
 
 
 

Desserts, Fresh Fruits and Ice Cream Buffet 
 
 

Original Blend Coffee, Tea, Mandarin Oriental Blend Tea 
 
 
 
 
 

5,500 
 
 

 
 

 
 

 
  

 

 

Light Buffet 

 

Appetizer from our buffet table 
and Choice of Pasta or Paella 

(Does not include dessert buffet*) 

3,200 
*Dessert Buffet Supplement +1,800 

Ventaglio  

Lemonade Selection 
 

Strawberry/ Raspberry /Grape  
Peach /Yuzu / Lemon & Lime 

 

500 



 

記 日本円 表示価格 別途消費税 13% 料 申し す  

All prices are in Japanese Yen, exclusive of consumption tax and subject to 13% service charge. 
 

 

 

Menu from April 6 

4月6日 ュ す  Weekday Dinner from  
March 6 –April 2 

 

3月 6日～4月 2日 

 

 

  
 
 

Weekday Dinner Buffet 
  

 

 

  

好き 冷前菜 温前菜 く さい 

 
 

 
記 好き 1品 選び さい 

 

豚  さ い  
 

春 ほ い ョ  ョ 風味 
 

蟹肉 海老 貝 あさ   香 ( 350) 

 
好き ュ 1品 選び さい 

 

真鯛 ソ  海藻 ュ 添え ワ ワ ソ  
 

仔羊背肉 粉焼き 添え ワ ソ  
 

国産牛  野菜 柚子胡椒ソ  ( 1,000) 

 
 

  楽し く さい 

 
 紅茶  オ   

 
 

4,500 
 
 

 

 
 
 

 

  
 

 

 

Ventaglio  

Lemonade Selection 
オ  ョ  

 

／ ／ぶ う 

／柚子／ ＆  
 

500 

 

Light Buffet 

 
 

前菜各種 記
好き 1品 
※  

含 せ  

追加 +1,800 承 す  

 

3,200 
 



 

記 日本円 表示価格 別途消費税 13% 料 申し す  

All prices are in Japanese Yen, exclusive of consumption tax and subject to 13% service charge. 
 

 

 

Menu from April 6 

4月6日 ュ す  Weekday Dinner from  
March 6 –April 2 

 

3月 6日～4月 2日 

 

 

 
 

 

Weekday Dinner Buffet 
 
 

Hot and Cold Appetizer Buffet 
 
 

Bread Buffet 

 
 

Choice of freshly cooked Pasta or Paella 
 

Spaghetti with Pork Belly, Tomato Ragout and String Beans   
 

Gnocchi with Spring Cabbage, Firefly Squid, Anchovy and Garlic 
 

Paella with Crab Meat, Black Tiger Prawns, Mussels, Clams, Chicken, Saffron and Lemon (Please add 350) 
 
 

Choice of Main Course served at your table 
 

Sautéed Sea Bream with Seaweed Etuvee and Roasted Bamboo Shoot 
Served with White Port Wine Sauce 

 

Spice-crusted Lamb Rack with Sweet Potatoes and Green Asparagus 
Served with Madeira Wine Sauce 

 

Beef Sirloin Steak with Roasted Vegetables  
Yuzu Flavoured Green Hot Pepper Sauce (Please add 1,000) 

 
 

Dessert, Fresh Fruit and Ice Cream Buffet 
 
 

Original Blend Coffee, Tea or Mandarin Oriental Blend Tea 

 
4,500 

 
 

 
 

 
 

Ventaglio  

Lemonade Selection 
 

Strawberry/ Raspberry /Grape  

Peach /Yuzu / Lemon & Lime 

500 

 

 

Light Buffet 
 

Appetizer from our buffet table 
and Choice of Pasta or Paella 

(Does not include dessert buffet*) 

3,200 

*Dessert Buffet Supplement +1,800 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 

The Sommelier Selection 
  

 

  Glass 125ml  Bottle 750ml

 Sparkling Wine ー ワ    
 

N.V. Bisol, Jeio Brut, Prosecco di Valdobbiadene - Italy  1,300 6,500 
  ッ  ッ   ッ ー   

 
Sparkling Rose Wine ー ワ    
 

N.V. Bisol, Belstar Cuvée Rosé, Extra Dry - Italy  1,400 7,000 
 ー      

 
White Wine 白ワ  
 

2014 Itynera, Grillo, Terre Siciliane, Sicily - Italy 900 4,500 
 ッ  ッ  ー    

 

2014 Kavaklidere, Angora - Turkey 950 5,000 
   

 

2013  La Closerie des Lys, Chardonnay, Vin de Pays d’Oc, Languedoc - France 1,200 6,000 
 ー       ッ  ッ   

 
Red Wine 赤ワ  
 

2012 Marqués de Cáceres, Rivarey Crianza, Rioja - Spain   900  4,500 
       

 

2012 Tedeschi, Valpolicella Superiore, Veneto - Italy 950  5,000 
 ッ  ー    

 
2012 Kourtakis, Kouros, Nemea - Greece   1,200  6,000 

 ー    

 
 

上記 日本円 表示価格 別途消費税 13％ ー 料を申し受けます  
All prices are in Japanese Yen, exclusive of consumption tax and subject to 13% service charge. 



 
White Wine - Bottle  
白ワ   
 
 

Italy                                               
 

2014 Torrevento, Vento Bianco, Puglia 2,500 
ッ    ー  

 

2014 Santa Cristina, Capsula Viola, Tuscany 4,500 
 ー    ー  

 

2012 Sella & Mosca 5,000 
Vermentino di Gallura Superiore, Sardegna  

ッ    ー   ッ ー  

ー  ー  

 
France 
 

2014 Jean Claude Mas 3,000 
Les Tannes en Occitannie, Languedoc 

 ー   

    ッ  

 

2014 Domaine David, Muscadet Sèvre & Maine  4,500 
Sur Lie Les Barboires, Loire 

ー  ッ   ー   ー  

ー  ー  ワー  ワー  

 

2014 Domaine Paul Blanck 5,400 
Blanc de Blanck, Alsace 

ー  ー       

 
Spain 
 

2014 Palacios Vinoteca, Trillon, Rueda 3,500 
    

 
Greece 
 

NV Kourtakis, Retsina of Attika 4,200 
 ッ ー   ッ  

 
Australia 
 

2011 Trevor Jones, Belle Teroir  4,200 

Virgin Chardonnay, South Australia 
ー ー   ワー  

ー    ー  

 
Chile 
 

2012 Montes Classic Series, Sauvignon Blanc 5,000 
Casablanca Valley 

 ッ  ー  ー    

 ー 

 
 
 
 
 

 
Red Wine - Bottle 
赤ワ   

 
 

Italy                                        
 

2014 Torrevento, Vento Rosso, Puglia 2,800 
ッ   ッ  ー  

 

2013 Mondo del Vino, Mannara Syrah Sicily 3,000 
  ー  ー  ー  

 

2011 Rione dei Dogi, 3,500 
Salice Salentino Riserva, Puglia 

ー   ー  

ー  ー   ー  

 

2012 Le Chiantigiane 4,000 
Chianti Loggia del Sole, Tuscany  

 ー   

ッ   ー  ー   

 
France 

 

2013 Domaine Paul Mas 2,800 
Claude Val , Languedoc 

ー  ー    

ー   ッ  

 
2011 Sirius Rouge, Bordeaux 6,000 

 ー  ー 

 
Spain 

 

2014 Bodegas Abanico, Sinfonia, Tempranillo 2,500 
Vino de la Tiera de Castilla 

   ー  

     ー  

 

2014 Palacios Vinoteca, Tramuz 4,000 
Rivera del Duero  

      

 
Australia 
 

2012 Domaine Chandon, Pinot Noir 5,500 
Yarra Valley, Victoria 

ー   ワー  ー  

 
Chile 
 

2013 Ventisquero, Queulat Cabernet Sauvignon 5,400 
ー     

 
 
 

 

The hotel’s main wine list is available upon request. 

当館ワ ー所蔵 ワ を 希望 際  

お気軽にお申し付けくだ い  

 

 


